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もてなしの心と“手しごと”に触れるランチ付きイベント 

「手しごとワークショップ～春の和菓子～」を 3 月 28 日（木）に開催 

 

ホテルオークラ東京ベイ（代表取締役社長 総支配人 山岡孝次）では、“誰かのために、心込めて、

手しごとを”をコンセプトにした「手しごとワークショップ」を 3 月 28 日（木）に開催いたしま

す。 

6 回目となる今回は、和菓子作りとレストラン フォンタナでのランチをお楽しみいただけます。 

講師のデモンストレーションの後、参加者ご自身で練りきり生地に着色や、包あん、成形を行い、 

春に咲き誇る花々をイメージした和菓子“スプリングフラワー”を作ります。 

和菓子作り体験は粘土細工の感覚で、大人の方はもちろん、お子様でも楽しくご参加いただけます。 

 

 

 

＜イベント概要＞ 

■日時：2019 年 3 月 28 日（木）＊限定 20 名様 ＊2 日前までの要予約 

お食事 12:00～13:00／和菓子作り体験 13:15～14:15（受付 11:45） 

■会場：レストラン フォンタナ 

■料金： ・親子ペア ¥ 9,050（和菓子作り体験 1 名様分、お食事 2 名様分 [大人、お子様] ） 

・大人 1 名様（中学生以上）¥ 7,200（和菓子作り体験、お食事） 

・お子様 1 名様（4 歳以上～小学生）¥ 5,750（和菓子作り体験、お食事） 

■持ち物：エプロン 
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■ご予約･お問い合わせ：レストラン フォンタナ  TEL 047-355-3345（直通） 

■ホテル HP： https://www.okuratokyobay.net/event/index.html#teshigoto_wagashi 

※親御様とお子様のお二人とも和菓子をお作りになる場合は、大人 1 名様、お子様 1 名様の料金で

のお申し込みとなります。 

※2 日前までにご予約をお願いします。 

※料金には材料費、講師料、お食事、消費税、サービス料が含まれております。 

※お子様は大人の方同伴でのご参加に限らせていただきます。あらかじめご了承ください。 

※One Harmony*会員特典（5％OFF）、プレミアムセレクション特典（10％OFF）による割引が

対象となります。 

 

 

 

*One Harmony：オークラ ホテルズ & リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナショナル、 

ホテル JAL シティでご利用いただける、入会金・年会費無料の会員プログラムです。ホテルを 

ご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特典をご用意しております。 

 

 

＜講師紹介＞鳥居 満智栄（トリイ マチエ） 

斬新なかわいい和菓子アイデアに定評があり、洋菓子を楽しむように、 

和菓子も楽しんでいただきたいと創作和菓子教室「アンネルネ・マチエル」

を主宰。現在は、新しい和菓子屋の企画開発や企業イベントなどの和菓子

教室、和菓子制作、広告などの和菓子制作など、幅広く活動の場を広げて

います。 

 

 

 

 

≪お食事≫ 

・大人（中学生以上） 「シーズナルセレクトランチ」 

メインディッシュに「桜鯛のポワレ 桜色のバターソース・牛ロース肉のステーキ 和風 

ソースの 2 種盛り」をご用意。 

3 月のスープ 2 種、18 種の野菜が並ぶサラダバーにデザートはブッフェスタイルで 

お楽しみいただけます。 

 ・お子様（4 歳以上～小学生） 「チャイルドセット」 

 https://www.okuratokyobay.net/restaurant/fair/fontana/child.html 

https://www.okuratokyobay.net/event/index.html#teshigoto_wagashi
https://www.okuratokyobay.net/restaurant/fair/fontana/child.html
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＜手しごとワークショップについて＞ 

“誰かのために、心込めて、手しごとを”をコンセプトにした体験型イベントです。 

大切な人へのプレゼントや、記念日、もてなしの席などでご活用いただける、様々な「手しごと」

をテーマに適宜開催。（次回開催は未定。2 月 5 日現在） 

 

＜レストラン フォンタナについて＞ 

回廊から柔らかな光が差し込む、レストラン「フォンタナ」。  

美味が花ひらくレストランです。 

お届けするのは、料理長が腕によりをかけたヨーロピアン

ライトキュイジーヌ。 

気軽なランチから、贅を尽くしたフルコースまで、  

オークラならではの、とっておきの味をお楽しみください。 

 

※写真はすべてイメージです。 

 

＜ホテルオークラ東京ベイについて＞ 

浦安市舞浜の東京ディズニーリゾート®に位置するアーバンリゾートホテル。ヨーロッパの宮殿を

思わせる優雅な佇まいの外観と、イルカの門柱、南欧風のコートヤードほか多様な施設を備え、44

㎡以上の広々とした客室には大理石のバスルームをご用意しております。素敵な旅の思い出をおつ

くりになった後は、心身ともにおくつろぎいただける時間をお過ごしいただけます。 

所在地：〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

TEL：047-355-3333 ／ FAX：047-355-3366 

Mail： info@okuratokyobay.net ／ URL： https://www.okuratokyobay.net 

 

 ≪報道機関からの本件に関するお問い合わせ先≫ 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ 

総支配人室 広報担当 加賀谷・今澤・深谷 

〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

TEL：047-355-3338（直通）FAX：047-350-2800 

MAIL：pr@okuratokyobay.net 

mailto:info@okuratokyobay.net
https://www.okuratokyobay.net/
mailto:pr@okuratokyobay.net

