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【ホテルオークラ東京ベイ】 

創業 150 年以上続く老舗の神輿がお出迎え！ 

夏イベント『Hotel Okura TOKYO BAY 夏まつり』を開催！期間限定 夏グルメも登場！ 
 
ホテルオークラ東京ベイ（千葉県浦安市舞浜 1-8：代表取締役社長 総支配人 美濃地 誠）は、2023 年 7

月 22 日（土）から 8 月 26 日（土）まで、「家族で楽しむ夏休み」をテーマにした期間限定イベント「Hotel 

Okura TOKYO BAY 夏まつり」を開催いたします。射的や宝すくい、わなげ、アイスキャンディーの模擬店

をお楽しみいただけるほか、ホテル内のレストランではお祭り気分を盛り上げる特別メニューも期間限定

で販売。また、ホテル 1 階のフロントロビーには、お祭りには欠かせない神輿を展示し、お客様をお迎え

いたします。 

ホテルオークラ東京ベイが、記憶に残るこの夏一番の想い出となるようお手伝いします。 

 

 

■創業以来 150 年続く行徳伝統の神輿 

ホテルのフロントロビーに千葉県市川市の行徳地区で作られた有限会社 中台製作所が手掛けた行徳伝

統の神輿を展示いたします。行徳地区は江戸時代から神輿づくりが盛んで「神輿の町」とも呼ばれていま

す。なかでも、有限会社 中台製作所（千葉県市川市：代表取締役 中䑓 洋）は、創業以来、行徳伝統の

神輿づくりを受け継ぎ、現在も日本ではほかにない本物の神輿づくりを守っています。ご家族で過ごす夏

休みの想い出を写真に残していただけます。 

「行徳伝統の神輿」展示概要 展示期間：2023 年 7 月 22 日（土）～8 月 26 日（土） 

「行徳伝統の神輿」展示風景 
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■「Hotel Okura TOKYO BAY 夏まつり」 

射的や宝すくい、わなげ、アイスキャンディーの 4 つの模擬店で遊べる「Hotel Okura TOKYO BAY 夏ま

つり」。宿泊ゲストに限らず、レストラン、宴会、婚礼など、ホテルオークラ東京ベイをご利用のお客様に

ご参加いただけます。また、同期間中、隣接するカフェレストラン テラス売店では、通常のテイクアウト

のデリカテッセンに、 夏まつりの気分を盛り上げるラインアップを加え、期間限定で販売いたします。模

擬店で遊んだ後は、デリカテッセンをテイクアウトしてお部屋でゆっくりオークラの味をご堪能ください。 

 

Hotel Okura TOKYO BAY 夏まつり開催概要 

【開催期間】2023 年 7 月 22 日（土）～8 月 26 日（土） 

【開催時間】18:00～22:30 

【会  場】カフェレストラン テラス  

ホテル公式サイト：

https://www.okuratokyobay.net/event/index.html#natsumatsuri_2023 

 

 

＜模擬店＞ 

【内  容】射的、宝すくい、わなげ、アイスキャンディー 

【料  金】¥ 500 

※各アイテムお一人様 1 回まで。 

※夏まつりチケットは「カフェレストラン テラス売店」にて

販売しております。 

夏祭りチケット付き宿泊プラン：https://bit.ly/3ovU5rK 

 

 

＜夏まつり(テイクアウト)＞ 

ふわとろオムリタンやトルネードフランクなど、夏祭り気分

を味わえるテイクアウトメニューを提供いたします。22:30 ま

で営業しているため、お出かけなどから帰ってきた後のお食事

にもご利用いただけます。 

 

※仕入れ等の状況により食材が変更になる場合がございます。 

※会場、営業時間は予告なく変更となる場合がございます。 

ホテル公式サイト：https://bit.ly/3PmHW3o 

https://www.okuratokyobay.net/event/index.html#natsumatsuri_2023
https://bit.ly/3ovU5rK
https://bit.ly/3PmHW3o
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■「夏まつり （メインディッシュ付きハーフディナーブッフェ）」 

今年は日本の夏の風物詩「祭」をイメージしながら、家族みんなで楽しめる選べるメインディッシュ付

きのハーフブッフェを開催いたします。お好みのメインディッシュを 1 品お選びいただき、そのほかのオ

ードブル・サラダ・スープ・デザートなどはお好きなものをお好きなだけ召し上がりいただける（各プラ

ン共通の）ブッフェスタイルでご用意。この夏は、選んで食べて家族みんなで過ごす日本の夏を満喫しま

せんか。 

「メインディッシュ付きハーフディナーブッフェ」イメージ 

 

「夏まつり （メインディッシュ付きハーフディナーブッフェ）」開催概要 

【開催期間】2023 年 7 月 22 日（土）～8 月 26 日（土） 

【開催時間】17:00～21:30（最終受付 20:30） 

【会  場】レストラン フォンタナ 

【料  金】大人 ¥ 6,500～  

4 歳～小学生 ¥ 2,000（ハーフブッフェのみ） 

      ¥ 3,500（メインディッシュ+ハーフブッフェ） 

【ご予約・お問い合わせ】TEL 047-355-3345（レストラン フォンタナ直通） 

ホテル公式サイト：https://bit.ly/3PmHW3o 

夏まつり （メインディッシュ付きハーフディナーブッフェ）付き宿泊プラン：https://bit.ly/3MPBrmG 

https://bit.ly/3PmHW3o
https://bit.ly/3MPBrmG
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【大人】選べるメインディッシュ（¥ 6,500） 

 

【大人】選べるメインディッシュ（¥ 8,000） 

 
 

【大人】選べるメインディッシュ（¥ 9,000）      【4 歳～小学生】選べるメインディッシュ（¥ 3,500） 

 

 

※仕入れ等の状況により食材が変更になる場合がございます。 

※会場、営業時間は予告なく変更となる場合がございます。 

中央上：白身魚とホタテのポワレ プロヴァンス風ソース 

左下：鶏モモ肉のソテー スパイシーサルサ 

右下：イベリコ豚肩ロースのグリル 

魚介のガンバス 牛ロース肉のステーキ 和風ガーリックソース 

牛フィレ肉のソテーフォアグラ添え  

赤ワインソース 
 

和牛ハンバーグ デミグラスソースと 
オマール海老のクリーミーコロッケ トマトソース 
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ホテルオークラ東京ベイで過ごす夏休み 

ホテル公式サイト：https://www.okuratokyobay.net/other/summer_vacation/ 

 

中台製作所について 

創業以来 150 年続いている老舗の神輿屋。行徳伝統の

神輿づくりを受け継ぎ、現在も日本では他にない本物の

神輿づくりを守り、日本の伝統を受け継ぐ職人魂で、神

輿の製作から販売までを一貫して行っている。間近で神

輿の構造や職人の技を見ることができ、また、世界初の

ミュージアム『行徳神輿ミュージアム』では日本の伝統

文化である祭りや神輿についてもっと身近に感じてい

いただけます。 

公式サイト：http://www.mikoshiya.com/ 

 

ホテルオークラ東京ベイについて 

浦安市舞浜の東京ディズニーリゾート®に位置する

アーバンリゾートホテル。ヨーロッパの宮殿を思わせる

優雅な佇まいの外観と、イルカの門柱、南欧風のコート

ヤードほか多様な施設を備え、44 ㎡以上の広々とした

客室には大理石のバスルームをご用意しております。素

敵な旅の思い出をおつくりになった後は、心身ともにお

くつろぎいただける時間をお過ごしいただけます。 

 

 

所在地：〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

ホテル公式サイト：https://www.okuratokyobay.net 

 

※料金には消費税、サービス料が含まれております。 

※写真はイメージです。 

 

 

本件リリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ セールス＆マーケティング部 広報担当 関根、鎌田 

〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

Phone:(047)355-3338・FAX:(047)350-2800 

E-mail: pr@okuratokyobay.net 

https://www.okuratokyobay.net/other/summer_vacation/
http://www.mikoshiya.com/
https://www.okuratokyobay.net/
mailto:pr@okuratokyobay.net

