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【ホテルオークラ東京ベイ】 

秋の味覚を存分に体感 

見て楽しい、食べて美味しい、大人のハロウィーン 

「The Magic of Halloween 2023」 

 

ホテルオークラ東京ベイ（千葉県浦安市舞浜1-8：代表取締役社長 総支配人 美濃地 誠）は、2023年9月
11日（月）から10月31日（火）までの期間、「The Magic of Halloween 2023」をテーマに、秋の味覚を存分に
楽しめるアフタヌーンティーやハロウィーン気分を盛り上げるテイクアウト商品を販売いたします。 

ヨーロッパの宮殿を思わせる非日常的な空間で、大人のハロウィーンの世界観をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

アフタヌーンティー ～The Magic of Halloween 2023～ 
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「アフタヌーンティー ～The Magic of Halloween 2023～」概要 

「The Magic of Halloween 2023」をテーマに秋の味覚を存分に楽しめるアフタヌーンティーを提供いたし
ます。魔女たちが洋館で過ごす憩いのひとときをイメージし、怪しげながら上品なアフタヌーンティーに
仕上げました。魔女の魔法にかかったような紫のスイーツや、魔女を連想させる「黒」のイカスミペース
トを練りこんだグジェール、黄色と黒のモンスターをイメージしたカボチャのおばけムースのセイボリー
など、見た目からハロウィーンの世界観をお楽しみいただけます。サツマイモ、栗、カボチャなどを使用
したスイーツは、秋の実りを感じさせます。 
見て楽しい、食べて美味しい、遊び心あふれるアフタヌーンティーで、ご家族やご友人とハロウィーン

気分をお楽しみください。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
期間：2023 年 9 月 19日（火）～21日（木）、26日（火）～28日（木） 

10 月 3 日（火）～5 日（木）、10日（火）、11日（水）、17日（火）～19日（木）、 

24 日（火）～26日（木）、31日（火） 

時間：14：00～16：00（2時間） 

料金：¥5,000 

ご予約：2日前までの要予約 

会場：ホテルオークラ東京ベイ レストラン フォンタナ 

お問い合わせ：TEL 047-355-3345（レストラン フォンタナ直通） 

ホテル公式サイト： 

https://www.okuratokyobay.net/restaurant/fair/fontana/the_magic_of_halloween_afternoontea.html 
 
※キャンセルをする場合は 2 日前までにご連絡をお願いいたします。 
※営業時間は予告なく変更になる場合がございます。 
※仕入れ等の状況により食材が変更になる場合がございます。 
※料金には消費税、サービス料が含まれております。 
※写真は 2 名様用です。※写真はすべてイメージです。 
 

https://www.okuratokyobay.net/restaurant/fair/fontana/the_magic_of_halloween_afternoontea.html
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「The Magic of Halloween 2023」テイクアウト商品概要 

販売期間：2023 年 9 月 11日（月）～10月 31日（火） 
販売時間：15 : 00～22 : 30 
販売場所：ホテルオークラ東京ベイ カフェレストラン テラス売店 
お問い合わせ：TEL 047-355-3348（カフェレストラン テラス売店直通） 
※テラス売店の商品は事前のご予約も承ります。お受け渡し前日の午前中までにご予約ください。 
 
ジャック・オ・ランタンのカボチャプリン 

カボチャのプリンに上質な生クリームと渋皮付栗の甘露煮、香ばしい
ナッツ入りのチョコレートブラウニーを飾りました。 
価格：¥700  
 
フロマージュ・ブルーベリー 

クリームチーズと相性の良いブルーベリーのムースとジュレを 
忍ばせたレアチーズケーキ。ハロウィーンカラーのマカロンショコラ
を可愛らしくトッピングしました。 
価格：¥650  
 
サツマイモのモンブランロール 

ホテルオリジナルブレンドの生クリームとサツマイモの甘露煮をふ
わふわのロール生地で巻き、サツマイモのクリームでモンブラン風に
仕上げました。サツマイモの皮に見立てたココアクレープやトッピン
グしたシュケットの食感もお楽しみください。 
価格：¥600  
 
THE CUBE ～Halloween～ 

竹炭で色付けした黒色の生地の中に、ハロウィーンカラーをイメージ
した紫芋のスイートポテトを入れ、コロっと焼き上げたキューブ型の
パン。表面にさつまいもペーストを絞り、不気味な笑みを浮かべるカ
ボチャの顔のチョコレートをトッピングしました。 
価格：¥400  
 
ホテルオークラ東京ベイについて 

浦安市舞浜の東京ディズニーリゾート®に位置するアーバンリ
ゾートホテル。ヨーロッパの宮殿を思わせる優雅な佇まいの外観
と、イルカの門柱、南欧風のコートヤードほか多様な施設を備え、
44 ㎡以上の広々とした客室には大理石のバスルームをご用意し
ております。素敵な旅の思い出をおつくりになった後は、心身と
もにおくつろぎいただける時間をお過ごしいただけます。 
 
所在地：〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1番地 8 号 
ホテル公式サイト：https://www.okuratokyobay.net 

 
 

本件リリースに関するお問い合わせ先 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ セールス＆マーケティング部 広報担当 関根・渋谷 

〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号/Phone:(047)355-3338・FAX:(047)350-2800 /pr@okuratokyobay.net 
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