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　ホテル イースト21東京 ～オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ～ （東京都江東区 総支配人：小川 矩良）では、

ホテル2階「ブラスリー ハーモニー」にて、2013年5月4日（土）・5日（日）のディナータイムに、

『ゴールデンウィーク特別ディナーコース』を販売いたします。

メニューは、3種類のオードブルや様々な海の幸の旨みが凝縮したブイヤベース。そして、柔らかい

牛フィレ肉にフォアグラを乗せ、トリュフ入りの濃厚なソースをかけたロッシーニ風のメインディッシュ。

高級素材を使用した豪華メニューに仕上げました。

ゴールデンウィークの2日間限定、特別ディナーコースをご堪能ください。

牛フィレ肉とフォアグラの豪華競演

『ゴールデンウィーク特別ディナーコース』
2013年 5月4日（土）・5日（日） 17:00～21:00　　　2日間限定

～ ゴールデンウィークは思い出に残るごちそうディナーを ～

室



◇レストラン
　　「ブラスリー　ハーモニー」 （ホテル 2階）
　　気軽にお楽しみいただける、本格コンチネンタル料理

◇営業時間
　　【朝食】　　　　6:30～11:00
　　【ランチ】　　　11:30～14:30
　　【ディナー】 　17:30～21:00　（平日） 
                       17:00～21:00　（土・日・祝日） 

【ホテル イースト21東京について】
19世紀ヨーロッパを彷彿とさせる重厚な館内には、1000点を超える絵画が展示されており、
美術館のような上質なくつろぎをご提供いたします。
東京の新名所、東京スカイツリー®から3.9ｋｍの立地は、下町情緒あふれる江戸前、
深川にありながら、日本橋、大手町まで地下鉄で約10分、東京ディズニーリゾート®や
お台場エリアへのアクセスも良好で、ビジネスにもレジャーにもご利用いただける
本格的国際シティホテルです。

◇料金
　　￥5,250-　（税込み・サービス料（10％）別途）  （総額 ￥5,775-）

◇提供期間
　　5月4日（土）・5日（日）　17:00～21:00

◇メニュー◇

オードブル3種
（サーモンマリネ・ホワイトアスパラ・蟹のサラダ仕立て）

ブイヤベース
牛フィレ肉のソテー　ロッシーニ風　ペリグーソース

デザート
コーヒー

パン

（ブラスリー　ハーモニー店内）

◇ご予約・お問い合わせ　
　　TEL：03-5683-5714（ハーモニー直通）
　　URL：http://www.hotel-east21.co.jp/restaurant/fair/1305.html

【商品詳細】ホテル イースト21東京 「ブラスリー ハーモニー」

『ゴールデンウィーク特別ディナーコース』

ホテル イースト 21 東京　～オークラホテルズ＆リゾーツ～

■所　在　地：〒135-0016 東京都江東区東陽6-3-3　　 ■客　室　数：396室 

■代　表　者：総支配人　小川 矩良　　　　　　　　　　　　　■アクセス：地下鉄東西線　東陽町駅より、徒歩約7分。

■ホテル開業日：1992年9月12日　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 東京駅より車で約15分。


