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いい夫婦の日のためにシェフ渾身のお料理をご用意 

レストラン フォンタナで「ディネ ルクプル」を開催 

 

ホテルオークラ東京ベイ（代表取締役専務 総支配人 山岡孝次）では、2014年 11月 22日（土）

から 11 月 24 日（月）の期間、レストラン フォンタナにて 3 日間限定のディナーコースをご提供

いたします。 

11月 22日（いい夫婦の日）から 3日間限定でお届けするスペシャルディナーはお二人のために、

トリュフ、牛フィレ肉、オマール海老など、豪華な食材で織りなすコースメニューです。 

早期の予約特典として 10月 22日（水）までにご予約いただくと、オークラブランドフルボトル

ワインを 1本プレゼントいたします。 

日頃の感謝の気持ちを込めて、優雅なディナーを楽しみませんか。 

 

 

※写真はイメージです。 

 

◇ 期間 11月 22日（土）～11月 24日（月） 17:00～21:45 

◇ 料金 お一人様 ¥13,000 ※ 表示料金には、税金・サービス料が含まれております。 

◇ ご予約・お問合わせ レストラン フォンタナ 

TEL： 047-355-3345（直通）／MAIL： rest@okuratokyobay.net 

 

 

 

 

 

 

10月 22日（水）までのご予約で 

オークラブランド 

ボトルワイン1本プレゼント 

mailto:rest@okuratokyobay.net
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≪報道機関からの本件に関するお問合せ先≫ 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ 

総支配人室 広報担当 今澤・秋竹・山沢・武久 

〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1番地 8号 

TEL：047-355-3338（直通）FAX：047-350-2800 

MENU 

ユリネのフラン 

６種の前菜盛り合わせ 

キノコのリゾット ベネディクトスタイル トリュフのスライス乗せ 

本日の氷菓子 

牛フィレ肉のソテー フォワグラのポワレ添え 赤ワインソースで 

または、 

オマール海老のポワレ パイケース仕立て 

ミルフィーユ 

または、 

クレープシュゼット 

または、 

チェリージュビレ 

※ 仕入れ等の状況により食材が変更になる場合がございます。 


