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クリスマスを彩る至福の贅沢 

クリスマス期間限定スペシャルメニューのご案内 

 

ホテルオークラ東京ベイ（千葉県浦安市舞浜 1-8：代表取締役社長 総支配人 山岡孝次）は、2019 年 12 月

25 日（水）までの期間、レストラン フォンタナをはじめとする和・洋・中すべてのレストランにおいて、オ

ークラの味を堪能できるコース料理や、気軽にお楽しみいただけるブッフェスタイルの料理など、クリスマス

期間限定のスペシャルメニューを用意しております。お二人でのディナーや、ご家族、ご友人とのお集まりな

どシチュエーションにあわせてご利用いただけます。 

イルミネーション輝くクリスマスならではの空間で、大切な方と想い出に残るひとときをお過ごしください。 

 

 

 



 
2019 年 11 月 12 日 

NEWS RELEASE 

報道関係各位 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ 

 

2 

------------------------------- レストラン フォンタナ ----------------------------------- 

 
＜ノエルディナー＞ 

レストラン フォンタナがお届けするノエルディナー「ルージュ」「ブラン」「グルマンド」の 3 コースは、心と

きめく聖夜にふさわしいとびきり贅沢なフルコース。ご家族や恋人と語らいながら、優雅なひと時をお過ごし

ください。 

■期間：2019 年 12 月 14 日（土）～12 月 25 日（水） 17:00～21:45 

■料金：ノエル ルージュ ¥23,000 ノエル ブラン ¥18,000 ノエル グルマンド ¥13,000 

※ノエル ルージュ, ノエル ブランは 2019 年 12 月 21 日（土）～12 月 25 日（水）＜4 日前までの要予約＞ 

 

＜アーリークリスマスディナーコース＞ 

牛フィレ肉には、フォアグラを添えて贅沢に仕上げました。 

パティシエおすすめのデザートもお楽しみに。少し早いクリスマ

スをご堪能ください。 

 

■期間：2019 年 11 月 2 日（土）～12 月 20 日（金）  

17:00～21:45 

■料金：¥8,143 

ご予約・お問い合わせ：レストラン フォンタナ 047-355-3345（直通） 

※料金には、消費税、サービス料が含まれております。 
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---------------------------------------- バル フォンタナ ---------------------------------------- 

生ハムキウイ ¥500 

生ハムの塩気とキウイの甘さが絶妙な一品です。 

シーフードのジェノベーゼ和え ¥800  

エビなどのシーフードを風味豊かなジェノベーゼソースで和え

ました。 

鶏もも肉と野菜のタパス ¥500  

蒸し焼きした鶏もも肉をガーリックオイルでソテー。野菜と共

にお召し上がりください。 

 

クリスマスカクテル 2 杯セット ¥1,694（1 杯 ¥907） 

A votre sante（ア ヴォートル サンテ）：スパークリングワイン＆グレナデンシロップ 

Amour de noel（アムール ド ノエル）：スパークリングワイン＆メロンのリキュール 

■期間：2019 年 11 月 2 日（土）～12 月 13 日（金） 15:00～21:00 

ご予約・お問い合わせ：レストラン フォンタナ 047-355-3345（直通） 

※料金には、消費税、サービス料が含まれております。 

------------------------------------- 和食レストラン 羽衣 ------------------------------------- 

＜鉄板焼 クリスマススペシャルコース 2019＞ 要予約 

目の前で焼き上げるパフォーマンスは、五感で味わう鉄板焼

の醍醐味。和牛サーロインステーキや伊勢海老を盛り込んだ

クリスマス期間限定のディナーコースです。 

■期間：2019 年 12 月 1 日（日）～12 月 25 日（水） 

17:00～21:00 

■料金：¥18,000 

 

 

ご予約・お問い合わせ：和食レストラン 羽衣 047-355-3346（直通） 

※料金には、消費税、サービス料が含まれております。 

----------------------------------- 中国レストラン 桃花林 ----------------------------------- 

＜クリスマス 食べ尽くしオーダーバイキング＞ 

「湯葉ときのこのオイスターソース煮」など、クリスマスに華を添える料理長おすすめの一品をはじめ、人気

の中国料理を心ゆくまで。ご家族やご友人と賑やかに、着席スタイルで、でき立て熱々をお召し上がりくださ

い。 

シーフードのジェノベーゼ和え 
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■期間：2019 年 12 月 14 日（土）～12 月 25 日（水） 

17:00～21:00 

（最終入店 20:00／ラストオーダー21:00 ※2 時間制） 

■料金：大人¥6,518／60 歳以上¥6,009／小学生¥2,750／     

4～6 歳¥1,527 

■特典： 

2019 年 12 月 23 日（月）～12 月 25 日（水）の期間限定 

大人、60 歳以上の方にふかひれの姿煮をサービス（お一人さ

まおひとつ） 

 

ご予約・お問い合わせ：中国レストラン 桃花林 047-355-3347（直通） 

※料金には、消費税、サービス料が含まれております。 

---------------------------------- カフェレストラン テラス -------------------------------------- 

 
＜HO HO HO クリスマスディナーブッフェ＞ 要予約 

シェフ渾身のメインディッシュは 3 品からチョイス。一口のお楽しみ 3 種盛りはお一人様おひとつをテーブル

サービスにてご用意。その他、冷製・温製の料理、デザートはブッフェスタイルでお好きなだけお召し上がり

いただけます。ご家族、カップル、ご友人で、気軽にクリスマスをお楽しみください。 
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■期間：2019 年 12 月 21 日（土）、12 月 22 日（日）、12 月 24 日（火）、12 月 25 日（水） 18:00～20:00 

■料金：大人¥5,445／小学生¥2,299／4～6 歳¥1,149 

※小学生以下は、ブッフェ料理のみです。プラス¥2,037 で大人同様のメインディッシュの追加が可能です。 

 

＜クリスマスカクテル＞ 

カフェレストラン バーコーナーでは、クリスマスをイメージした期間限定のオ

リジナルカクテルをご用意しております。 

・Holy Snow（ホーリースノウ） ※写真左 

ブランデーとベリーのリキュールを使ったクリスマス限定のカクテル。 

・Fortuna（フォルトゥーナ） ※写真右 

苺のシロップとカルピスを使用。甘くてさっぱりとしたノンアルコールカクテ

ル。 

 

■期間：2019 年 11 月 1 日（金）～12 月 25 日（水） 18:00～24:00 

■料金：Holy Snow ¥1,476、Fortuna ¥1,273 

■販売：カフェレストラン テラス バーコーナー 

 

ご予約・お問い合わせ：カフェレストラン テラス 047-355-3348（直通） 

※料金には、消費税、サービス料が含まれております。 

---------------------------------------- テラス売店 ---------------------------------------- 

クリスマス･リースサラダ ¥1,200  

フリルサラダ、チェダーチーズ、プロシュート、スモークチキ

ンなどが入ったクリスマスリースをイメージした彩り豊かな

シーザーサラダ。 

クリスマス･ボックス ¥1,200  

骨付きチキン、サラダ、プロシュート、フライドポテト、ワッ

フルのセット。お子様もお楽しみいただける料理が充実です。 

クリスマス･オードブル ¥2,000  

プロシュートグリッシーニ、スモークサーモン、ポテトサラダ、

オリーブ。お酒と一緒にお楽しみいただきたいオードブルをセ 

ットにしてご用意いたしました。 

■期間：2019 年 11 月 1 日（金）～12 月 25 日（水）※クリスマスオードブルは 12 月 14 日（土）～12 月 25 日（水） 

 

ご予約・お問い合わせ：カフェレストラン テラス 047-355-3348（直通） 

※料金には、消費税が含まれております。 
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【2019 年度のクリスマス期間限定の宿泊・レストラン・イベント情報について】 

下記公式サイトにて、クリスマスディナー付きの宿泊プ

ランや、クリスマス限定メニューの詳細、イルミネーシ

ョン情報をご覧いただけます。 

 

■クリスマス特設 WEB サイト：https://bit.ly/2eTBHAj 

■レストラン：https://bit.ly/34MXD9y 

■宿泊プラン：https://bit.ly/33M9pAp 

■イベント：https://bit.ly/2RWapwO 

 

 

＜Instagram ウィンターイルミネーション フォトキャンペーン 2019＞ 

『Bayside Special Party』開催期間中に、ホテルオークラ東京ベイ敷地内で撮影した 

イルミネーションの写真を、ご滞在中の想い出とともに「 #ホテルオークラ東京ベイ 」と

「 #hotb イルミネーション 2019 」を付けて Instagram に投稿してください。抽選で、ホ

テルオークラ東京ベイのペアディナー券（1 組 2 名様）をプレゼントいたします。 

≫詳しくはこちら https://bit.ly/2WUXLB0 

 

※写真はすべてイメージです。 

 

＜ホテルオークラ東京ベイについて＞ 

浦安市舞浜の東京ディズニーリゾート®に位置するアーバンリゾートホテル。ヨーロッパの宮殿を思わせる優

雅な佇まいの外観と、イルカの門柱、南欧風のコートヤードほか多様な施設を備え、44 ㎡以上の広々とした客

室には大理石のバスルームをご用意しております。素敵な旅の思い出をおつくりになった後は、心身ともにお

くつろぎいただける時間をお過ごしいただけます。 

所在地：〒279－8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

TEL：047-355-3333 ／ FAX：047-355-3366 

Mail： info@okuratokyobay.net ／ URL： https://www.okuratokyobay.net 

 

 

 

≪報道機関からの本件に関するお問い合わせ先≫ 

株式会社ホテルオークラ東京ベイ 

     総支配人室 広報担当 加賀谷・関根 

〒279-8585 千葉県浦安市舞浜 1 番地 8 号 

TEL：047-355-3338（直通）FAX：047-350-2800 

MAIL：pr@okuratokyobay.net 

https://bit.ly/2eTBHAj
https://bit.ly/34MXD9y
https://bit.ly/33M9pAp
https://bit.ly/2RWapwO
https://bit.ly/2WUXLB0
mailto:info@okuratokyobay.net
https://www.okuratokyobay.net/
mailto:pr@okuratokyobay.net

