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PRESS  RELEASE 
 

2014年 10月 22日 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

オークラアカデミアパークホテル（所在地:千葉県木更津市かずさ鎌足 2-3-9､総支配人:太田 英二）では、

2014年 12月 23 日～25日の期間、洋食レストラン「カメリア」、鉄板焼「さざんか」、中国料理「桃花林」の

3 店舗にてクリスマス特別ディナーをご用意いたします。また期間中、宴会場玄関にてクリスマス料理のテ

イクアウトコーナーをオープン。当日仕上げが自慢の生クリームケーキや人気のブッシュ・ド・ノエル、新

登場のパーティーオードヴル、限定 200 食の和牛ローストビーフなどホテル自慢の味をご家庭でお気軽にお

楽しみいただけます。 
 

 

 クリスマス特別ディナー＆クリスマステイアクト概要  
 

【販売期間】  2014 年 12 月 23 日（火・祝）～25 日（木） 

         ※テイクアウトの予約は 2014 年 12 月 18 日（木）まで 
 

【提供時間】  ① ディナー   17：30～21：00（ラストオーダー20：00） 

      ② テイクアウト 12：00～18：00 
            

【会  場】  ① 洋食レストラン「カメリア」､鉄板焼「さざんか」、中国料理「桃花林」 

      ② 宴会場玄関にて（※ドライブスルー方式でのお渡し） 
                  

【料  金】  ①「カメリア」￥10,800 or ￥7,560「さざんか」￥12,960「桃花林」￥8,640 

   ※ご案内の料金に 10％のサービス料を加算させていただきます。 

            ② 生クリームケーキ（4 号･5 号･6 号）    ￥3,000 ￥3,800 ￥4,800 

              ショコラカプチーノ（ブッシュ・ド・ノエル）    ￥3,200 

              ストロベリー ショコラブラン（ 4 号・ 5 号）   ￥2,900 ￥3,700 

              パーティーオードヴル（4～5 人前）   ￥3,000 

              和牛ローストビーフ（2～3 人前）     ￥4,000 

              桃花林特製クリスマスオードヴル      ￥6,200 

              自家製釜焼きチャーシュー         ￥2,100 

    ※和牛ローストビーフは焼き上がり時間をお選びいただけます。 

    ※数に限りがございます。定数になり次第次第ご予約を終了いたします。 
   

【ご予約・お問い合わせ】 

① 洋食レストラン「カメリア」 TEL.0438-20-5234 

鉄 板 焼「さざんか」       TEL.0438-20-5236 

中国料理「桃花林」     TEL.0438-20-5237 
 

② 料飲部テイクアウト予約   TEL.0438-20-5260（11：00-18：00） 

 

オークラアカデミアパークホテルで過ごす 

ロマンティックなひととき 
 

「 クリスマス特別ディナー＆テイクアウト 」ご案内 
 

販売期間 2014 年 12月 23 日（火・祝）～25 日（木） 
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■ クリスマス特別ディナー＆テイクアウトメニューの詳細 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

《このお知らせに関するお問い合わせ》 

株式会社 かずさアカデミアパーク 

オークラ アカデミアパーク ホテル 
 

営業部 営業企画 広報担当 ：市原 

〒292-0818 千葉県木更津市かずさ鎌足２－３－９ 

TEL：０４３８－２０－５２３１ FAX：０４３８－２０－５１３９ www.kap.co.jp/ 

カメリア «クリスマス特別ディナー» 

人気の「カメリア」のクリスマスディナーコース（写真左

￥10,800 コース）は、￥10,800 と￥7,560 の 2 種類のコー

ス料理をご用意。シェフおすすめの￥10,800 コースは色彩

豊かな前菜や、丁寧に仕上げた魚料理やフランス産鴨胸肉

のポワレや、パティシエ自慢のデザートなど聖夜を贅沢に

彩るお料理をご用意しました。「カメリア」の他にも鉄板焼

「さざんか」に中国料理「桃花林」でもクリスマス特別メ

ニューをご用意しております。 

«クリスマステイクアウト» 

お渡しの当日の朝にパティシエが仕上げる生クリームケー

キは 4 号（12cm）5 号（15cm）6 号（18cm）をご用意。

甘さをおさえた生クリームとほどよい酸味の苺をふんだん

に使った絶妙なハーモニーをお楽しみいただけます。人気

の和牛ローストビーフは「低温調理」でジューシーに焼き

上げました。また、今年はホテルメイドのパーティーオー

ドヴルが新登場。桃花林からもクリスマスオードヴルと自

家製釜焼きチャーシューをご用意。ケーキにオードヴル、

ホテル自慢のお料理をご自宅でお楽しみいただけます。 

ブッシュ・ド・ノエル～ショコラカプチーノ～ 限定 200 食 和牛ローストビーフ 桃花林特製 クリスマスオードヴル 

一番人気！！当日仕上げの生クリームケーキ 


