
パフェアイス購入者様の調査で最も多く支持された※1「ティラミス」が新登場！

東京・用賀の「パティスリーRyoura」菅又亮輔シェフが監修！

「スペシャルパフェ 濃厚仕立てティラミス」
2026年9月22日(火)より全国発売

2026年9月17日
赤城乳業株式会社

報道関係者各位

赤城乳業株式会社（本社：埼玉県深谷市、社長：井上創太）は、「スペシャルパフェ濃厚仕立てティラミス」を

2026年9月22日(火)より全国発売いたします。新商品の発売に伴い、合計100名様に豪華賞品が当たるキャンペーン

を赤城乳業の公式SNSで開始いたします。

スペシャルパフェは、パフェアイス購入者を対象とした調査をきっかけに2026年に誕生したブランドです。今回は、

パフェアイス購入者様を対象とした調査において、秋冬に食べたいフレーバーとして最も多く支持された※1「ティラ

ミス」を採用しました。また、「パティスリーRyoura」の菅又亮輔シェフ監修のもと、風味や食感、全体のバランス

にこだわって仕上げました。

赤城乳業は「あそびましょ。」の企業メッセージをお客様に伝えるため、もっと手軽に楽しんでいただける新しい

アイスクリームの提案をしていきます。
※1 自社調べ／2025年消費者調査より抜粋／パフェアイス購入者N=246名

ブランドサイト： https://www.akagi.com/brand/special-parfait/

◆ 商品紹介 ◆

【スペシャルパフェ濃厚仕立てティラミス】

1層目（1番上）はマスカルポーネアイスにショコラ顆粒をトッピング、2層目は

コーヒーアイス、2層目と3層目のマスカルポーネアイスの間にはココアクッ

キー、最下層にコーヒーゼリーを入れています。

■シェフ監修ポイント

マスカルポーネアイスのコクや濃厚さを際立たせるためにクリームチーズを配合。

全体の味わいを引き締める役割を持つコーヒーは、華やかさとほろ苦さを感じら

れる味わいです。

希望小売価格 ：486円（税込）

種類別 ：ラクトアイス

容量 ：300ml                                                    

エネルギー ：402kcal

発売エリア ：全国



◆ SNSプレゼントキャンペーン ◆

赤城乳業の公式X、公式Instagramのキャンペーン投稿に対

して、下記方法で応募いただいた方を対象に、抽選で合計

100名様に豪華賞品が当たるキャンペーンを実施いたします。

【実施期間】

2026年9月21日(月)10：00～10月4日(日)23：59まで

【応募方法】

下記のいずれか

①X：「赤城乳業」（@akagi_cp）の公式Xアカウントを

フォロー&キャンペーン投稿をリポストして応募

② Instagram：「赤城乳業」（@akagi_ice）の公式

Instagramアカウントをフォロー&キャンペーン投稿をいい

ねして応募

【賞品】

Ryoura サブレ詰め合わせボックス

※シェフこだわりのサブレ13種類の中からランダムに10枚

詰め合わせてお届けします。1枚ずつ個包装です。組み合わ

せによっては、同じ種類が2枚入る場合もございます。ご了

承ください。

特定原材料等：小麦、卵、乳、大豆、アーモンド、くるみ、

マカダミアナッツ

◆ 菅又亮輔シェフ プロフィール ◆

1976年新潟県生まれ。高校卒業後お菓子の世界に入り、26歳で渡仏。ノルマンディ、

ローヌアルプ、アルザス、パリとフランス各地で3年にわたって修行。帰国後、ピエー

ル・エルメ サロン・ド・テにてスー・シェフを務め、エルメ氏の技術はもとより、芸術

性、創造性、感性など、その奥深さを学ぶ。2007年12月「ドゥーパティスリーカフェ」

オープンからシェフパティシエを務め、2010年春には2号店「ドゥーパティスリーアト

ウキョウ」を東京駅構内にオープン。看板商品のマカロン・ケークのほか、本格的なフ

ランス菓子を求めるファンが通う人気店となる。

2015年10月には自身がオーナーパティシエとなる「Ryoura（リョウラ）」を用賀に

オープン。

お店を主にして、雑誌やTV、講習会などでも活動している。

URL：https://www.ryoura.com/

Instagram：https://www.instagram.com/ryoura_1021/

Facebook：https://www.facebook.com/ryoura2015

■パティスリーRyoura

〒158-0097 東京都世田谷区用賀4-29-5 グリーンヒルズ用賀ST 1F

Open 12:00 - 17:00

Closed 火曜・水曜（不定休）※公式HPよりご確認ください

Tel 03-6447-9406
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