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株式会社 Plan・Do・See 

 

Plan・Do・See、八天堂、マイナビ農業が 

食品ロス削減と農業支援を目的としたスイーツを共同開発。 

丹波栗とミガキイチゴの「くりーむパン」を 9 月 1 日(月)より順次発売 

一部店舗で限定ミルフィーユも。 

「ご馳走旅」プロジェクトから誕生したアップサイクル商品の第一弾 

オフィシャル WEB サイトをこの度公開し、さらなるプロジェクト拡大へ 

 

 「日本のおもてなしを世界中の人々へ」をミッションに掲げ、日本及び世界の主要都市でホテル・レストラン・バンケットを

展開する株式会社 Plan･Do･See(本社：東京都港区)は、株式会社マイナビが運営する「マイナビ農業」、株式会社八

天堂、生産者の皆さまと連携し、食品ロス削減と持続可能な農業経営を目的とした共同プロジェクトなどを実施しており

ます。その第一弾として開発した「丹波栗 くりーむパン」は 2025 年 9 月 1 日（月）より、「ミガキイチゴ くりーむパン 」は

2026 年 3 月 1 日（日）より全国の八天堂店舗にて順次販売開始することをお知らせいたします。 
 

 
 

■プロジェクトの背景 

 本プロジェクトは、Plan・Do・See が展開する、日本の生産者と新たな食文化との出会いを求め、シェフ自ら産地

に足を運んで日本各地の食材を探求するプロジェクト「ご馳走旅」の取り組みの一環として実施しています。味や品

質に優れていながらも、形や色などの理由で市場に出回らない「規格外品」を活用し、新たな商品として再生するこ

とを目的としています。 

 

 日本の食品ロスは年間 612 万トン※１に上り、その中には、味や栄養価に優れていても、見た目やサイズなどの

理由で「規格外」とされ、市場に出回ることなく廃棄される農作物も数多く含まれています。昨今、原価高騰や気候

変動の影響で農家の生産コストは上昇を続ける一方、販売価格への転嫁が難しい現状が続いており、農業の持続

可能性が問われています。 

 こうした課題に対し、Plan・Do・See とマイナビ農業は 2024 年 4 月より、『でりさす×ご馳走旅』※2 という共同プ

ロジェクトをスタートさせ、日本全国のこだわり食材を発掘し、Plan・Do・See のホテルレストランで食材の魅力を引き

出す料理の提供をしてきました。 

 

https://gochisotabi.plandosee.co.jp/


 今回、この取り組みの延長線上として、八天堂にも理念に賛同いただき、原料の供給、商品開発、パッケージデ

ザインなど 3 社で意見交換を交わしながら、持続可能な農業の一助となる、果物本来の味わいを大切にした「くりー

むパン」の共同開発が実現しました。 

 

 商品には、兵庫県丹波市の「丹波栗」（株式会社こうはた）および、宮城県山元町の「ミガキイチゴ」（株式会

社 GRA）を使用しております。いずれも通常の流通では扱いが難しいものの、高品質な農作物として高い評価を受

けております。 

※１： 消費者庁（平成 29 年度） ※2：ご馳走を探すプロジェクト「でりさす×ご馳走旅」 
 

 
 

■丹波栗 くりーむパン 商品概要 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「丹波栗くりーむパン パッケージ」（イメージ）    「丹波栗くりーむパン」（イメージ） 
 

・商品名 ：丹波栗 くりーむパン 

・発売日 ：2025 年 9 月 1 日（月）より 

・販売場所：八天堂店舗（国内常設※一部除く） 

      八天堂オンラインショップ 

      Plan・Do・See の運営する一部店舗 

      マイナビ社員向け福利厚生サービス「でりさす」など 

 

■ミガキイチゴ くりーむパン 商品概要 
 

・商品名 ：ミガキイチゴ くりーむパン 

・発売日 ：2026 年 3 月 1 日（日）予定 

・販売場所：八天堂店舗（国内常設※一部除く） 

      八天堂オンラインショップ 

      Plan・Do・See の運営する一部店舗 

      マイナビ社員向け福利厚生サービス「でりさす」など 

 

  

https://agri.mynavi.jp/2024_04_22_262317/


■ 一部店舗での「丹波栗のミルフィーユ」提供について  

 

 本プロジェクトの一環として、「丹波栗のミルフィーユ」を Plan・Do・See が運

営する一部レストラン・ホテルにて、期間限定でご提供いたします。 

 本商品は、兵庫県丹波市から採れる株式会社 こうはたの自然な甘味と

香りが豊かな丹波栗を使用し、株式会社 八天堂のやさしい口当たりが特

徴のカスタードを軽やかなミルフィーユに仕立てております。 
 

・商品名 ：兵庫県 丹波栗のミルフィーユ 

・提供期間：2025 年 10 月 1 日（水）〜11 月 30 日（日） 

・提供価格：1,400 円（税込） 

 

 

＜提供予定店舗＞ 

・THE MARK GRAND HOTEL（埼玉） 

 ・Balcony by 6th（東京） 

 ・THE CONDER HOUSE（名古屋） 

 ・FORTUNE GARDEN KYOTO（京都） 

・WITH THE STYLE FUKUOKA／THE LUIGANS Spa & Resort（福岡） 

 ・South West Grand Hotel（沖縄） 

※ミガキイチゴを使用したミルフィーユにつきましては、くりーむパンの販売時期である 3 月 1 日（日）に合わせて提供予定です。 

 

■ ご馳走旅 WEB サイト公開予定について 

 「ご馳走旅」は、Plan・Do・See のシェフが自ら産地に足を運んで日本各地の食材を探求する取り組みです。これまで、生産

者との対話を通じて選定した食材を、ホテルやレストランのメニューとしてご提供したり、生産者と共同で、オリジナルの調理器具

を開発をするなど、日本各地の素晴らしい風土や生産者と対話をし、その地で出会った食材や技術の魅力を発信して参りまし

た。 

 これまで Instagram（@pds_cuisine）で情報発信を行ってまいりましたが、今後の展開に向けて、より多角的なコンテンツ

提供やプロジェクトの拡大を目的とし、「ご馳走旅」の公式 WEB サイトをこの度公開をいたしました。 

URL：https://gochisotabi.plandosee.co.jp/ 

 

■プロジェクト企業について 

 

＜マイナビ農業＞  

 株式会社マイナビが運営する農業の総合情報サイト。農家や農家になりたい方、家庭菜園愛好者などに向けて栽培技術や

経営ノウハウに関する記事や農業ニュースを掲載しています。また、就職・転職イベント『マイナビ農林水産 FEST』や農家と手伝

いたい人をつなぐマッチングアプリ『農 mers』、農林水産専門のインターンシップサイト『マイナビ農業インターンシップ』などを運営し

ています。 

https://gochisotabi.plandosee.co.jp/


＜株式会社八天堂＞  

 株式会社八天堂は昭和 8 年（1933 年）広島県三原市にて和菓子屋として創業。長い歴史のなかで、和洋菓子屋、パ

ン屋と時代に応じて業態を変え、現在は冷やして食べる「くりーむパン」をはじめとした、様々な商品を開発・製造し、全国へお届

けしております。 

＜株式会社こうはた＞                                                                                                                       

 丹波栗のおいしさ、良さと広めたいとの一心で兵庫県丹波市を拠点に展開。丹波栗の生産〜加工〜販売、オンラインショッ

プ運営をしております。令和 5 年度 丹波栗品評会「神戸新聞社賞」をはじめ、品質に定評をいただいています。 

＜株式会社 GRA＞ 

 宮城県山元町で、“食べる宝石”「ミガキイチゴ」の生産をはじめとする、農業のこれからの付加価値を様々な角度から考える

多様な事業を展開しています。 

 

■今後の展望 

 本プロジェクトは、規格外品の有効活用を通じて、生産者の収益向上および食品ロス削減を目指す取り組みです。Plan・

Do・See では今後も「ご馳走旅」プロジェクトを軸に、地域の農産物や生産者とともに、まだ知られていない食材や風土の魅力

を掘り起こし、食を通じた持続可能な価値創出を推進してまいります。 

 

■Plan・Do・See「ご馳走旅」の取り組みについて 

 

技術や物流の発展により、多くの食材が季節を問わず、入手できるようになった現代にお

いて、市場には個性の薄い量産型の食材が溢れている現状があります。その一方で、独自性

や本質を追求する生産者たちのものづくりも加速しています。 

 志の高い生産者が育む農作物や、深い愛情を注がれた畜産物、島国である日本の海

流がもたらす海産物や、世界に誇る日本の酒等、提供する一皿の背景にあるストーリーを伝

えるため、まだ見ぬ新たな食文化との出会いを求めて、Plan・Do・See のシェフ自ら産地に足

を運んで日本各地の食材を探求する取り組みが「ご馳走旅」です。 

 「日本のおもてなしを世界中の人々へ」という大切なミッションをシェフチームらしく体現す

る為に、日本各地の素晴らしい風土や生産者と対話をし、その地で出会った食材を使用した

美味しい料理を提供しています。 

「ご馳走旅」instagram    ：https://www.instagram.com/pds_cuisine/ 

 

■株式会社 Plan・Do・See 概要 

 「日本のおもてなしを世界中の人々へ」をミッションに、ホテル、レストラン、ウェディング事業を国内外に展開。任天堂旧本社

社屋と建築家・安藤忠雄氏設計監修の新建築が融合したホテル「丸福樓（京都市）」、青山ベルコモンズ跡地に生まれたホ

テル「THE AOYAMA GRAND HOTEL（東京青山）」、「ORIENTAL HOTEL（神戸市）」、「Southwest Grand Hotel

（那覇市）」など、その地域の特性を活かし、街の価値を上げ、「おもてなし業界のトップメゾン」として、関わる人すべてが誇りを

持てるような心地よい空間を作り進化させ続けることを目指している。 

 

社名    ：株式会社 Plan･Do･See 

設立   ：1993 年 4 月 

本社   ：〒106-0041 東京都港区麻布台一丁目 3 番 1 号 麻布台ヒルズ 森 JP タワー 

事業内容 ：ホテル・レストラン・バンケットの運営 

URL    ：https://plandosee.co.jp/ 

 

 

https://www.instagram.com/pds_cuisine/
https://plandosee.co.jp/

