
オリーヴのタネ VOL.42
Press  Release

2014年9月8日

瀬戸内・小豆島からフレッシュな話題を発信！

次ページにつづく

●人気投票も行う、グルメコンテストでもあります！

全店で使用されるのは、青い香りとさわやかな辛味が特長のエキストラ

ヴァージンオリーブオイル（オーストラリア産）。弊社のオリーブオイルソムリ

エが厳選した人気商品。これを活かしたさまざまな料理が登場します。

来場者の人気投票で上位3位までに、賞金と表彰も授与！B級ではな

いS級のオリーブ料理をご堪能いただけます。

ついに出店者決定！
オリーブオイル料理の腕を競う、

オリーヴグルメフェスタ
in 小豆島
「オリーブの楽しみ方をもっともっとたくさんの方々に広げたい」
そんな想いを込めてこの秋開催する第7回オリーヴの森感謝祭。
今年のメインイベントは、オリーブオイルを使ったさまざまな料理
を提供してくださる出店者が集う、食の祭典。香川県内をはじめ、
徳島・名古屋・東京からの出店もあり、その数なんと24店！料
理の引き出しをたくさん持っている個人の方からイタリア料理専
門店まで、多彩なお店が集まり、腕を競います！この秋は、オ
リーブで食欲がますます高まる予感です。

■日時：2014年10月19日（日）10:00～15：30

■会場：小豆島・オリーヴの森 木香の浜

主催：NPO法人オリーヴ生活文化研究所 共催：小豆島ヘルシーランド株式会社
協力：合資会社柳生商店、合名会社童の夢、日本ヘルシーランド株式会社、豊島オリヴアルス株式会社、直島オリーヴ株式会社
後援：香川県、土庄町、小豆島とのしょう観光協会、土庄町商工会

●あの名古屋の名店「矢場とん」！そして多彩なお店が小豆島に集合！

みそかつで人気の「矢場とん」さんはイベント初出店！もちろん、オリーブオイルを使った

このイベント限定のメニューを鋭意検討中です。その他には、スペインの家庭料理の定番

「アヒージョ」から、オリーブ牛を使用したハンバーガーや鶏塩らーめん、世界を旅する台

所研究家の新鮮レシピなどが、オリーブオイル料理の多様性や彩りを広げていきます。

オリーブオイルソムリエが選ん
だ逸品を全店の料理に使って
いただきます。



【お問い合わせ】
小豆島ヘルシーランド株式会社 広報部

オリーヴグルメフェスタ事務局／野村・柄澤・大塚

〒761-4113 香川県小豆郡土庄町甲2721-1
TEL.0879-62-7111  FAX.0879-62-6114

E-mail：pr@healthyolive.com

■小豆島ヘルシーランドとは

弊社は、松下電器（現：パナソニック）創業者・松下幸之助氏の大番頭として活躍された小豆島出身の高橋荒太

郎氏から、「小豆島に根を残したい。根とは事業である」と託された現相談役（柳生好彦）が1985年（昭和60年）に

創業。 「心と体の健康を追求して小豆島の発展に寄与する」という社是を掲げ、29年間、オリーヴオイルの化粧

品や食品事業を中心に通信販売で展開しています。また、瀬戸内海の豊島・直島でも新規事業を開始。小豆島・

豊島・直島の3つの島が響き合い、発酵し昇華していくような事業ネットワークも広げています。

樹齢1000年のオリーヴ大樹
（当社オリーヴの森 EAST）

小豆島のオリーブの森に集う、魅力多彩な24店！※順不同

●たこのまくら（小豆島）：ベジタコライス（島の魚介・野菜・特産品使用）●BLUE BEAT BLAND CAFÉ

（小豆島）：オリーブ牛ハンバーガー（もろみソース）●讃岐食堂（高松市）：牛タン鉄板焼オリーブソー

ス●高橋農園（丸亀市）：さぬきアヒージョ（香川県産にんにく・本鷹・アスパラ、エビ）●シンがー（高

松市）：讃州とりめしカレー●百とら（高松市）：オリーブオイルで揚げるたこから揚げ●げんきや舷喜

屋（高松市）：から揚げ（ミックス、砂ズリ、鶏皮）●568コロ家（綾歌郡）：讃岐肉まんコロッケ●映画

「アヒージョ！」制作委員会（高松市）：アヒージョと焼きおにぎり●WABI・SABIロッソビアンコ（高松

市）：オリーブ牛とさぬき夢豚使用のイタリア風タコスうどん●アジア麺あまくま屋（徳島県）：オリーブ

オイルが香る阿波鶏しおらぁ麺●旅人キッチン・中村優（東京）：世界のおばあちゃんのつまみ●播

州鉄板串焼き中々（姫路市：）姫路和牛などの串焼き●スペイン料理高松天の川（高松市）：フィデ

ウア（パスタのパエリア）●たこ焼きたこず（木田郡）：塩レモンたこ焼き●トラットリアラフレスカ（さ

ぬき市）：オリーブおでん●バルやけん HIDETOU（高松市）：香川県産魚介の温製スープ●Cassia 

Bonita（三豊市）：イタリアンつけパン●ぷっこちゅ（高松市）：オリーブつけナポリタン●Passo（東かが

わ市）：東かがわ産フレッシュハーブと炭火地鶏のスパゲッティ●志満秀（高松市）：オリーブオイルで

揚げたえび菓子

【特別出店（コンテスト対象外）】 ●矢場とん（名古屋）

樹齢200年のオリーブを使ったアートパフォーマンスも！

ルカ・ローマ氏（イタリア人彫刻家）

２００３年より 高松市牟礼町にアトリエを構え、
県内外で活躍。同年、香川県展にて外国人とし
て初の県知事賞を受賞。

小豆島の迷路の町でアート事業を展開しているMeiPAM（メイパム）が招聘するのは、高松在住のイタリア

人彫刻家ルカ・ローマ氏。古木や流木を使った日本各地でのワークショップには定評があり、今回は、樹齢
200年のチュニジアのオリーブに挑戦します。独特な表情をもつオリーブの樹がどんなアートに変貌するか、
ご期待ください。

中国語でオリーブを意味する「橄欖」の勇壮な太鼓ライブ、土庄高校のブラスバンド演奏、参加者全
員での風船飛ばし、オリーブ葉を使った餅投げ、オリーブ商品の販売なども行います。

鶏むね肉のスモークオイル添え

※調理見本イメージです。


