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ザ ストリングス 表参道

新年の門出を華やかに演出する『寿市松フルーツジュエルケーキ 2027』は、みずみずしい苺と甘美なメロンを贅沢に
敷き詰め、市松模様のように仕立てた目にも舌にもうれしい限定スイーツです。ほんのり甘くしっとりとしたスポンジに
軽やかな口当たりのクリームを重ね、主役であるフルーツの芳醇な甘みと香りを一層引き立てました。
敷き詰められた果実がまるで宝石のように煌めき、新年の食卓に華を添えます。
新年の“映え初め”にふさわしい、ザストリングス 表参道がお届けするお正月限定の特別な味わいをお愉しみください。

■ 『寿 市松フルーツジュエルケーキ 2027』 概要

【期間】 2026年12月30日（水）～2027年1月11日（月） ※受け取り希望日の3日前までに要予約
【場所】 ZelkovA Cake Boutique（ゼルコヴァ ケーキブティック）／ザストリングス 表参道 1階
【販売時間】 12:00～20:00
*2026年12月31日（木）・2027年1月1日（金）は12:00～16:00、1月2日（土）は12:00～19:00までの販売
【料金】 ￥6,500 ※税金込み
*本品はテイクアウト限定となります
【ご予約・お問合せ】 03-5778-4566（カフェ&ダイニングゼルコヴァ 直通）
https://www.strings-group.jp/omotesando/restaurant/takeout/newyear-cake.html

ザ ストリングス 表参道（所在地：東京都港区北青山3-6-8、総支配人：宮田宏之）では、1階「ZelkovA Cake Boutique
（ゼルコヴァ ケーキブティック）」にて、新年限定の特別なお祝いスイーツ『寿市松フルーツジュエルケーキ 2027』を、
2026年12月30日（水）～2027年1月11日（月）の期間限定で販売いたします。日本の伝統的な市松模様をモチーフに、
まるで宝石のように輝く苺とメロンをお重に収めた華やかな逸品。新春の食卓を一層スタイリッシュに彩る、特別な一年
の始まりにふさわしい贅沢なケーキをお届けいたします。

販売場所：ZelkovA Cake Boutique（ゼルコヴァ ケーキブティック）

販売期間：2026年12月30日（水）～2027年1月11日（月）

お正月シーズン限定、苺とメロンが織りなすお重に収めた新春フルーツ市松

『寿 市松フルーツジュエルケーキ 2027』

新登場

https://www.strings-group.jp/omotesando/restaurant/takeout/newyear-cake.html


■ ザ ストリングス表参道「豪華絢爛おせち2027」 ご予約承り中

【ご予約期間】 2026年9月24日（木）～12月24日（木）
【販売日】 2026年12月30日（水）・12月31日（木） ※テイクアウトのみ、配送は行っておりません。
【販売場所】 TAVERN by the green（タバーン・バイザ グリーン）／ザ ストリングス 表参道 2階
【受け取り時間】 12:00～18:00
【料金】 ※すべて税込
・豪華絢爛「極」四段重 ￥45,000
・豪華絢爛「寿」四段重 ￥35,000
【ご予約・お問合せ】 03-5778-4534（タバーン・バイザ グリーン 直通）
https://www.strings-group.jp/omotesando/restaurant/takeout/osechi.html

2027年の幕開けを華やかに彩るおせち料理は、
世界三大珍味と称される「キャビア・フォアグラ・トリュフ」を
贅沢にとり入れた、ザ ストリングス表参道ならではの
ラグジュアリーな四段重をご用意いたしました。
さらに、鮑やフカヒレ、オマール海老、金目鯛などの
厳選された高級食材をふんだんに盛り込み、伝統的な和の
お祝い重にフレンチをベースとした洋のモダンなエッセンス
を昇華させた、伝統と革新が息づくオリジナルの味わいに
仕上げています。

■ ザ ストリングス表参道について

表参道駅直結。緑あふれる自然の温もりを感じていただけるデザイナーズチャペルと、
ニューヨークと東京が融合した洗練された4つのバンケット、また、表参道の並木道に面した
ダイニングを備える2017年10月にオープンした複合施設です。

公式サイト：https://www.strings-group.jp/omotesando/

https://www.strings-group.jp/omotesando/restaurant/takeout/osechi.html
https://www.strings-group.jp/omotesando/

