
報道関係者各位 

2020年2月13日 

ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ 

期間：2020年4月12日（日）まで 

 ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ（所在地：東京都港区海岸1丁目16番2号）では、 各レストラン&ラウンジ・バーにて、
「ニコラ・フィアット」をグラス1杯から気軽にお楽しみいただけるシャンパーニュフェアを実施いたします。  

 アメリカ・ニューヨークのコーヒービジネスで成功した実業家のニコラ・フィアットが、故郷シャンパーニュ地方のぶどう畑を譲り
受け、アメリカ滞在中に交流を深めたケネディ一族やイヴ・サン・ローランなどのセレブのためにつくったのが、シャンパーニュ
「ニコラ・フィアット」の始まりです。契約栽培農家から良質なぶどうを仕入れ、現代のライフスタイルに合う味わいの追及と最新
のハイテク醸造技術により多くのファンを獲得し、1976年の創設からわずか30年余りでフランス国内シェアナンバーワンの  
メゾンへと目覚ましい発展を遂げました。 

 「ロゼ ファースト ブルーム オブ “SAKURA” 」はピンクの色合いが華やかなロゼ・シャンパーニュで、ラズベリー、イチゴなど
赤系果実の香りが長く続きます。日本の春の訪れを象徴する“SAKURA”が描かれた限定ボトルは人気が高く、日本のみ  
ならず世界各国でも展開されています。 「レゼルヴ・エクスクルーシヴ ブリュット」は、ジューシーな洋梨やアプリコットを    

思わせるアロマが見事に融け合い、きめ細かくたっぷりの泡が弾けます。シンプルさの中に複雑味があり、素晴らしく万能的な
シャンパーニュです。 

 華やかな装いのシャンパーニュで、卒業や入学、新たな生活やビジネスのスタートをお祝いしてはいかがでしょうか。 

 「ニコラ フィアット」 シャンパーニュフェア 

春の新たな旅立ちを祝う華やかな装いのシャンパーニュをグラス１杯から気軽に楽しむ 

【期間】  2020年4月12日（日）まで 

【場所】  1F ファインダイニング ラ・プロヴァンス／鉄板焼 匠／イタリアンダイニング ジリオン／ニューヨークラウンジ 

      3F シェフズ ライブ キッチン 

      6F レインボーブリッジビューダイニング&シャンパンバー マンハッタン 

      20F スカイビューラウンジ 

      インルームダイニング（ルームサービス）  

【料金】 ＊税金、サービス料13%別 

      ニコラ・フィアット ロゼ ファースト ブルーム オブ “SAKURA” 

       （45%ピノ・ノワール、10%シャルドネ、45%ムニエ）   グラス¥2,500 ／ ボトル ¥15,000  

      ニコラ・フィアット レゼルヴ・エクスクルーシヴ ブリュット 

       （40%ピノ・ノワール、20%シャルドネ、40%ムニエ）   グラス¥2,200 ／ ボトル ¥13,200 

【ご予約・お問い合わせ】 

       https://www.interconti-tokyo.com/restaurant/news/nicolas-feuillatte.html 

      03-5404-7895（ラ・プロヴァンス／鉄板焼 匠／ジリオン／ニューヨークラウンジ） 

      03-5404-2246（シェフズ ライブ キッチン） 

      03-5404-3925（マンハッタン※平日12:00～18:00） 

      03-5404-2222（スカイビューラウンジ／インルームダイニング） 

 -----------------------------------------------------------------  ＜概 要＞ -------------------------------------------------------------------- 
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インターコンチネンタル® ホテルズ&リゾーツについて  

 

インターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツは、70年を超える歴史で得た知識を活かし、その土地ならではの魅力を
体験できる旅を提供。いずれのホテルでも、インターコンチネンタルならではの優雅な旅をお楽しみいただけます。  

インターコンチネンタルは、さりげない心遣いが感じられる上質なサービスと充実したアメニティを通した、グローバル
で洗練された旅を実現します。お客様ひとりひとりに合わせたきめ細かなサービスによる心のこもったおもてなしで、
他にはない優雅で心地よいご滞在をご満喫いただけます。また、インターコンチネンタル アンバサダープログラムと
最上級の特典が付いたクラブインターコンチネンタルを通して、大切なお客様に特別なサービスをお届けします。    

旅慣れたお客様のご滞在が豊かで発見に満ちたものとなるよう、ほかでは味わえない特別な体験など、その土地   

ならではの魅力をご紹介しています。  

  

 更なる詳細は、下記ウェブサイトをご参照くださいませ。  

インターコンチネンタルブランドサイト：www.intercontinental.com  

IHGグローバルサイト: www.ihg.com   

IHG・ANA・ホテルズグループジャパンのウェブサイト: www.anaihghotels.co.jp   

本リリースに関するお問い合わせ先  ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ PR事務局（株式会社プラチナム内）担当：山口/石原/宮島  

                                    Tel：03-5572-7351 / Fax：03-5572-6075 / Email：interconti-tokyo-pr@vectorinc.co.jp 

本ホテルに関するお問い合わせ先     ホテル インターコンチネンタル 東京ベイ 広報担当：白石/近藤 

                         Tel：03-5404-3913 / Fax：03-5404-3919 / Email：pr@interconti-tokyo.com 
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