
年 月 日

漁獲量全体でわずか ％という希少価値の高いカツオを使用した、
「近海一本釣り ソフトけずり × 袋」 新発売

マルトモ株式会社（社長：今井均 本社：愛媛県伊予市）は、希少価値の高いカツオを使ったかつお削りぶし
「近海一本釣り ソフトけずり ｇ× 袋」を、 年 月 日より発売します。

「近海一本釣り ソフトけずり 」は、カツオ類漁獲量全体でわずか７％である近海一本釣りのカツオ原料のみを使用。
鹿児島県製造限定のかつお荒節を当社一般品よりも薄く削りました。近海で獲れる鮮度が良いカツオ原料のみを使
用しているため、かつお節のうま味成分であるイノシン酸の値が当社一般品と比べ高く、うま味が強く感じられます。
通常の薄削りよりも薄く（当社一般比）削っているため、食感がふんわりとやわらかく、お料理のトッピングに最適で
す。既存 品種に加え、トライアルしやすい容量と価格の パック× 袋入りを品種追加いたしました。

創業 年を超えるマルトモは、かつお節の選択基準を提案し、かつお節文化の伝承と日々の食卓の豊かさに貢献
します。

Ⅰ．発売計画
１．発売日： 年 月 日
２．発売地域：全国

Ⅱ．商品概要
１．商品名：「近海一本釣りソフトけずり × 袋」
２．品 種： 品種
３．容 量： × 袋
４．特 長：右記
５．賞味期間：常温で ヶ月
６．参考小売価格： 円（税抜）

Ⅲ．コミュニケーション活動
．小売店様店頭での推奨販売等を行って参ります。

１．近海一本釣りのカツオ原料のみを使用。
鮮度が良く、イノシン酸が多いため、
うま味の強い削り節です。

【商品の特長】

２．鹿児島県製造限定のかつお荒節のみを
使用したこだわりの原料と焙乾法。

３．食感がやわらかい削り節なのでお料理の
トッピングに最適。

【既存品種】

ソフトけずり × 袋 ソフトけずり 花かつお
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