
 

 

モランボン株式会社（本社：東京都府中市 代表取締役社長：ジョン・ピョンヨリ）では、精肉売場向け商品として、

家庭の定番メニューを本格的な味に仕上げる『スマイル Deli(デリ)』シリーズより、「スマイル Deli てりやきの素」

「同 フライドチキンの素」を 3月 1日（火）より発売、「同 チキン南蛮」「同 鶏肉の黒酢あん炒め」をリニューアル

いたします。 

 

＜開発背景＞ 

【定番メニューをより簡単においしく。食卓を笑顔にする『スマイルDeli』】は、主婦の毎日の食事作りを応援する

メニュー専用調味料として、手軽に本格的な味を作りたい主婦の方に好評をいただいている人気シリーズです。 

有職主婦の増加により、平日に行う家事に対して簡便・時短志向が加速していますが、その一方で、ゆとりのある休

日は時間をかけて調理をするなど、食事に対するこだわりが高まっている傾向もあります。 

そこで、忙しい日でもこだわりのある食事を取り入れたい主婦の方に向け、ほんのひと手間が味の決め手になる、平

日の定番メニューを本格的な味に仕上げるメニュー専用調味料を開発いたしました。 

人気の高い鶏肉を使用したメニューを、バリエーション豊かにご提案いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2016年2月25日

【 本件に関するお問い合わせ先 】 

モランボン株式会社 マーケティング部 広報課 ／川村 

〒183-8536  東京都府中市宮西町2-5-1 さくら三番館ビル4F 

Tel：042-368-0430 Fax：042-368-0415  E-mail：kawamura-m@moranbong.co.jp 

ほんのひと手間が味の決め手！定番メニューが本格の味になる 

 

「スマイル Deli てりやきの素」 

「スマイル Deli フライドチキンの素」 
 

2016年3月1日（火）新発売 

新発売 

てりやきの素 

（漬け込みだれ＋てりやきのたれ） 

新発売 

フライドチキンの素 

（水溶きタイプ） 

リニューアル 

チキン南蛮 

（専用粉＋甘酢だれ 
＋タルタルソースの素） 

リニューアル 

鶏肉の黒酢あん炒め 

（下味粉＋黒酢あん炒めのたれ） 



＜商品特徴・セット内容＞ 

■スマイル Deli てりやきの素  新発売 

お肉がやわらかジューシーに仕上がる「漬け込みだれ」と定番の甘辛味「てりやきのたれ」のセットです。 

・「漬け込みだれ」：はちみつ、清酒入り。お肉を15～30分漬け込むだけでやわらかジューシーに仕上がります。 

・「てりやきのたれ」：再仕込み醤油、本醸造醤油を使用し、本みりん、赤酒で仕上げた上品な甘さです。 

・化学調味料・保存料 無添加 

 

■スマイル Deli フライドチキンの素  新発売 

サクッとジューシーに仕上がる！7種のハーブ＆スパイスが特徴の「フライドチキンの素」です。 

・7種のハーブ＆スパイスを使用した本格的な味わいです。 

・水溶きをした本品にお肉をからめて10分おいて、揚げるだけ！ 

・おいしく作るためのポイント：①水の温度 ②油の量 ③揚げ油の温度 のコツをパッケージに掲載しています。 

 

■スマイル Deli チキン南蛮  リニューアル 

揚げずに作れる！お肉がふっくらジューシーに仕上がる「専用粉」「甘酢だれ」「タルタルソースの素」のセットです。 

・お肉をよりふっくらジューシーに仕上げ、コクや旨みがアップした味わいにリニューアルいたしました。 

・「専用粉」に溶き卵を加えて、鶏肉をからませることでお肉がふっくらジューシーに仕上がります。 

・「甘酢だれ」：醤油をベースに黒酢と黒糖を加えた、まろやかな酸味と甘さが特徴です。 

 

■スマイル Deli 鶏肉の黒酢あん炒め  リニューアル 

お肉がしっとりジューシーに仕上がる「下味粉」とほどよい酸味とコクが特徴の「黒酢あん炒めのたれ」のセットです。 

・「黒酢あん炒めのたれ」の酸味をアップし、黒酢の旨みを引き立てるまろやかさとコクのある味わいにリニューアルい

たしました。 

・化学調味料・保存料 無添加 

 

＜商品概要＞ 

商品名 
スマイルDeli 

てりやきの素 

スマイルDeli 

フライドチキンの素 

スマイルDeli 

チキン南蛮 

スマイルDeli 

鶏肉の黒酢あん炒め 

内容量 
110g（てりやきのたれ

80g、漬け込みだれ 30g） 
90g 

140g（甘酢だれ 60g、タ

ルタルソースの素 50g、

専用粉 30g） 

120g（黒酢あん炒めのた

れ 100g、下味粉 20g） 

入り数 1ケース＝10パック 

保存方法 
直射日光をさけ、 

常温で保存 
直射日光・高温多湿をさけ、常温で保存 

賞味期間 240日 360日 240日 

参考小売価格 

（税抜き） 
160円 198円 183円 

JANコード 4902807353449 4902807361963 4902807352794 4902807352787 

 


