
 

 

 

 

 

 
 
 
 

モランボン株式会社（本社：東京都府中市 代表取締役社長：ジョン・ピョンヨリ）では、水産売場向け商品として、

「地中海風 パエリア」を2月20日（火）よりリニューアル発売いたします。 
  

＜リニューアル背景＞ 

近年SNS等で写真映えする、魚介のパエリアが人気となっています。 

また、パエリアについて食実態を調査したところ、準備や後片づけの簡単なフライパンでの調理、少人数で楽しめる

お米2合で調理をしている方が多いことがわかりました（弊社調べ 2017年 N=824）。 

そこで、調理方法やお米の量を見直し、家族だけの少人数の食事や友人を招いたホームパーティーなど様々なシーン

で手軽に楽しんでいただけるよう、フライパン調理をメインとした設計にリニューアルいたしました。 

 

＜商品特徴＞ 

シーンに合わせて、フライパンでもホットプレートでも調理できる！ 

サフランが香る本格パエリア専用スープです。 

・濃厚スープで炊きあげるストレートタイプです。 

 チキンブイヨンと魚介ブイヨンをベースにトマト、にんにく、玉ねぎを加えコクの 

ある風味豊かな味わいに仕上げました。 

・ホットプレートだけでなく、フライパンでも失敗なく調理できるよう、調理時の 

機能性をアップしました。油を新たに配合し、焦げ付きにくくしています。 

・あさり、えび、たらを使った基本のパエリアの他にうなぎ、鯛を使ったごちそう 

パエリアも提案し、魚介を使った華やかな食卓シーンを応援いたします。 
          
＜商品概要＞ 

 
 

 

 

 

 

 

商品名 地中海風 パエリア 

内容量 550g 

入り数 1ケース＝10パック 

保存方法 直射日光をさけ、常温で保存 

賞味期間 450日 

参考小売価格（税抜き） 350円 

JANコード 4902807342078  

歓声があがる華やかなご馳走メニュー 
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【 本件に関するお問い合わせ先 】 

モランボン株式会社 マーケティング部 広報課 ／川村 

〒183-8536  東京都府中市宮西町2-5-1 さくら三番館ビル4F 

Tel：042-368-0430 Fax：042-368-0415  E-mail：kawamura-m@moranbong.co.jp 


