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株式会社パートナーズダイニング・北の家族 

 

北海道 函館の人気スポット「函館ビヤホール」とコラボレーション 

老舗ビアホールの秘伝メニューが「北の家族」に登場！ 

コラボメニュー１品注文で「北海道生搾り 350ml」のプレゼントも 

 

subLime Group 株式会社パートナーズダイニング(本社：新宿区西新宿、代表取締役社長：中村英樹)が運営する「居酒

屋 北の家族」は 6/6(火)～9/4(月)の期間、北海道 函館ベイエリアの人気スポット「函館ビヤホール」とのコラボメニューを

全 21店舗(※北の家族 アパホテル堺駅前店は除く)で販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■函館ビヤホールメニュー(※税抜表記) 

「居酒屋 北の家族」の「北海道・函館 旨いもの祭り」は人気のビヤホールメニューを完全再現した「函館ビヤホール」の 

メニュー４品を展開。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「函館ビヤホール」とは 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■更に「北海道生搾り（350ｍｌ）」をプレゼント！ 

6/6(火)～9/4(月) 【函館ビヤホール コラボメニュー】 
 

■対象店舗  

「北の家族」21店舗 ※アパホテル堺駅前店、除く 
 

■メニュー内容 ※税抜表記 

 函館ビヤホール 特別タイアップメニュー４品 

  ・生春巻き青じそソース      680円 

  ・ヒラメのカルパッチョ        750円 

  ・骨付きラムの黒胡椒焼き    880円 

・おつまみスパカツ ナポリタン  780円 
  

おつまみスパカツ 

ナポリタン 780 円 
ボリューム満点！ビールにも良く

合うおつまみナポリタンです。 

骨付きラムの黒胡椒焼き 

880 円 
豪快に丸かじり！ビールがすすむ

老舗の一品です。 

生春巻き 青じそソース 

         750 円 
野菜ぎっしり。青じそのソースで 

お召し上がりください。 

ヒラメのカルパッチョ 

680 円 
シンプルな味付けのカルパッチョ。

素材の美味しさが引き立ちます。 

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】株式会社パートナーズダイニング 広報担当/根本・設楽 

電話 03-5332-6231       メールアドレス y.nemoto@partners-dining.co.jp 

 

 

 「函館ビヤホール」とは北海道 函館のベイエリアでひと

きわ目を引く赤レンガの建物「金森赤レンガ倉庫」の中に

あるビヤホール＆洋食レストランです。昭和６３年に創業

以来、函館の観光名所として観光客にはもちろん、函館

市民にも親しまれています。 

大好評だった昨年のコラボに続いて、秘伝の人気メニ

ューを「北の家族」で完全再現。「函館ビヤホール」自慢

の味が今年も「北の家族」でお楽しみ頂けます。 
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■【北の家族】とは 

 

 

 

 

 

 

 

■北の家族【ほんもの食材】 

 

 

 

 

 

 

 

 

■「北の家族」 全 22店舗 

 

 

 

 

 

  

■株式会社パートナーズダイニング 

４０年以上継続する安定したブランドの居酒屋「北の家族」と、監獄がテーマの「監獄レス

トランザ・ロックアップ」を柱に１８業態を展開。産地と素材にこだわり「ほんものの食材」を料

理長が届ける居酒屋業態と完成度の高いテーマレストラン業態は、挑戦の手を緩める事な

く前進し続けています。 

パートナーズダイニングは「やりたいこと」「楽しいこと」を叶え続ける居酒屋・レストランです。

食事を通して、たくさんのお客様に幸せと笑顔を全国にお届け致します。 

 

 

 

更に！「函館ビヤホール」と「北の家族」のコラボメニューをご注文のお客様には『北海道生搾り350ml缶』プ

レゼント。 

北海道の恵み深い大地に育まれた道産大麦をじっくり精麦し、十分にうまみを引き出した麦芽を使用した

「北海道生搾り」は北海道をぎゅーっと搾ったおいしさです。 

(※なくなり次第終了いたします。) 

 
☆参照ＵＲＬ http://www.sapporobeer.jp/namashibori/?src=IE-TopResult&FORM=IE11TR&conversationid= 

40 年以上継続する安定ブランドの居酒屋【北の家族】は 2017 年 3 月現在、全 22 店舗を関

東、関西を中心に展開しております。北海道と東北地方の【北の食材】を使い、プロの料理人が

調理するお値打ちメニューと温かいおもてなしの本格居酒屋は、少人数様用のプライベート個室

から大人数様対応の大宴会場やお座敷席をご用意し、幅広い年齢層のお客様にシーンに合わ

せてご利用が出来ます。近年では海外からのお問い合わせも増え、日本各地から取り寄せ、産

地にこだわった料理人自慢の「居酒屋料理」の数々はインバウンドのお客様にもご好評をいただ

いております。 

■北の家族 東日本エリア 17店舗 

新宿靖国通り店/府中店/新橋日比谷口店/町田店/志木店/船橋店/西川口店/池袋東口店/大宮東口店 

青山店/川崎店/渋谷店/武蔵浦和店/新潟店/仙台第一生命タワービル店/仙台国分町店/川崎ソリッドスクエア店 

■北の家族 西日本エリア５店舗 

千日前店/十三店/京橋コムズガーデン店/あべのルシアス店/※北の家族 アパホテル堺駅前店 

逸品素材にこだわり、北海道・東北を中心に、全国各地の食材を取り揃えるのも【北の家族】の強

み。定期的に仕入部・商品開発部・料理長の自らが各地に足を運び、現地調達、素材の確認、価

格の交渉、旬の食材の目利きを行っています。そこで持ち帰った厳選素材、自信を持ってお勧め出

来る食材が【ほんもの食材】です。現在のメニューには北海道産天然大帆立、知床鶏、会津馬刺

し、いわい鶏、バルナバハム、北海道ぎょれんの【ほんもの食材】を料理人の洗練された技術で、丁

寧かつ、素材を生かした調理法にて提供しています。食材の本当の旨さを生かし、食事をする幸せ

を感じて頂けるよう、真心のおもてなしをいたします。 

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】株式会社パートナーズダイニング 広報担当/根本・設楽 

電話 03-5332-6231       メールアドレス y.nemoto@partners-dining.co.jp 

 

 

mailto:y.nemoto@partners-dining.co.jp

