
ハンバーガーショップ「BEX BURGER」テイクアウト専⾨の『コハンバーガーショップ「BEX BURGER」テイクアウト専⾨の『コ
ンテナ型店舗』の設計に着⼿。同時に『コンテナ型店舗』のフランンテナ型店舗』の設計に着⼿。同時に『コンテナ型店舗』のフラン
チャイズ加盟店募集も開始。チャイズ加盟店募集も開始。

ベックスバーガーの『コンテナ型店舗』 第1号店は10⽉出店予定。『コンテナ型店舗』にはタッチパネル式ベックスバーガーの『コンテナ型店舗』 第1号店は10⽉出店予定。『コンテナ型店舗』にはタッチパネル式
のセルフレジや、開発中の「ハンバーガーショップ専⽤の調理ロボット」の設置も。のセルフレジや、開発中の「ハンバーガーショップ専⽤の調理ロボット」の設置も。

テイクアウト専⾨のハンバーガーショップ「BEX BURGER（ベックスバーガー）」を運営する株式会社subLime（本テイクアウト専⾨のハンバーガーショップ「BEX BURGER（ベックスバーガー）」を運営する株式会社subLime（本

社：東京都新宿区､取締役社⻑：奈良 正徳）は、テイクアウト専⾨の『コンテナ型店舗』の設計に着⼿、同時に『コンテ社：東京都新宿区､取締役社⻑：奈良 正徳）は、テイクアウト専⾨の『コンテナ型店舗』の設計に着⼿、同時に『コンテ

ナ型店舗』のフランチャイズ加盟店募集を開始いたしましたことをお知らせします。ナ型店舗』のフランチャイズ加盟店募集を開始いたしましたことをお知らせします。

 

コンテナ型店舗イメージ

飲⾷店、テイクアウト専⾨店の新しい形『コンテナ型店舗』 飲⾷店、テイクアウト専⾨店の新しい形『コンテナ型店舗』 

 テイクアウト専⾨のハンバーガーショップ「BEX BURGER（ベックスバーガー）」は2021年5⽉、吉祥寺に1号店をオ

ープンしました。同年6⽉にはフランチャイズ加盟店の募集を開始、7⽉にはコネクテッドロボティクス株式会社と「ハ

ンバーガーショップ専⽤の調理ロボット」の開発を進めています。

 常に進化し続けるBEX BURGERが次に着⼿したのは『コンテナ型店舗』の設計と、『コンテナ型店舗』のフランチャ

イズ加盟店のオーナー募集です。

 『コンテナ型店舗』は、新たに空きテナント等の物件で準備するよりも出店までの時間が短縮できることや従来よりも

低コストでの開設・カスタマイズができることなどから、近年では「コンテナ型店舗での飲⾷店開業」が注⽬されていま

す。サイズは20〜40フィート（約4〜9坪、8〜17畳ほど）なので、空き地や商業施設内の駐⾞場などの限られたスペー

スに設置できる『コンテナ型店舗』はこのコロナ禍でも出店が加速。「飲⾷店」や「テイクアウト専⾨店」の新しい形と

して活路を⾒出した「BEX BURGER」も着⼿に⾄りました。
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コンテナ型店舗イメージ

吉祥寺「BEX BURGER」

 「BEX BURGER」の『コンテナ型店舗』には、吉祥寺の実店舗と同様にタッチパネル式のセルフレジを常設。モバイ

ルオーダーや受け取り専⽤のロッカーボックスを検討している他、コネクテッドロボティクス株式会社と開発中の「ハン

バーガーショップ専⽤の調理ロボット」も設置予定。時代に合わせた⾮接触化は感染症対策になるだけでなく、省⼈化を

図り収益性も⾼めます。

 

2021年10⽉に『コンテナ型店舗』第1号店となるBEX BURGER LABO店（仮）を出店予定2021年10⽉に『コンテナ型店舗』第1号店となるBEX BURGER LABO店（仮）を出店予定

 

 BEX BURGERの『コンテナ型店舗』1号店は、202

1年10⽉に出店予定です。

 7⽉初旬に発表した「ハンバーガーショップ専⽤の

調理ロボット」の共同開発をしているコネクテッドロ

ボティクス株式会社との事業で、「BEX BURGER LA

BO店（仮）」とし、ロボット開発をメインで⾏う研

究施設のようなコンテナ店舗で、実際にハンバーガー

の販売も⾏います。

 

 BEX BURGERでは『コンテナ型店舗』のフランチ

ャイズ加盟店募集も8⽉より開始します。FCの『コン

テナ型店舗』は年明けにも始動予定とし、実店舗の出

店と合わせて10年で1,000店舗の展開を⽬標としてい

ます。

 現在、吉祥寺の実店舗では、1⽇で1,000個のハンバーガーを売り上げる⽇もあり、『進化系ファーストフード』のグ

ルメバーガーブランドを確⽴したBEX BURGER。激戦区のハンバーガー業界で、基礎⼯事不要のコンパクトな『コンテ

ナ型店舗』を増やし、郊外の空き地や公園、駐⾞スペースの⽚隅をお借りしながら、素材にこだわり抜いた⾃慢のグルメ

バーガーをより多くの⽅に⾷べていただきたい思いを実現していきます。

 

「BEX BURGER」のこだわり「BEX BURGER」のこだわり

 

 1号店である吉祥寺のダイヤ街沿いにある「BE

X BURGER」の注⽂は、全て店外に設置したタッ

チパネル式の販売機で⾏います。⽀払いは現⾦、

スマホ決済、クレジットカードなどに対応してお

り、出てきたレシートを持って「PICK UP」の窓

⼝に並ぶと、注⽂番号が呼ばれ、商品が⼿渡され

ます。

 商品を待っている間も、店舗の窓から素材にこ

だわったパティやバンズが重ねられて⾏く様⼦を

眺められ、⾃慢のハンバーガーを調理過程から楽

しめます。

 ハンバーガーは、オーストラリア産もも⾁を使

ったパティとフリルレタス、トマトが、国産の卵

⻩、淡路島産の藻塩を使った北海道産バターが⾹

るオリジナルバンズにバランスよく挟まれています。⼀番⼈気はベックスチーズバーガー 389円（税込）。ポテトとド

リンクとのセットでも713円（税込）と、こだわり素材のグルメバーガーなのにファーストフード並みの価格設定。

 イエローを基調としたキャッチーなアイコンと映えるパッケージでSNSでも話題の進化型バーガーショップです。



ニュータイプのハンバーガーショップ「BEX BURGER」

・

 店舗情報店舗情報

 

BEX BURGER （ベックスバーガー）

住所：〒180-0004 東京都武蔵野市吉祥寺本町1-8-1 原⽥第⼆

ビル1F

営業時間：24時間営業

電話番号：0422-27-1616

オープン⽇：2021年5⽉15⽇（⼟）

ホームページ：https://bexburger.com/

【会社概要】【会社概要】

商号    ：株式会社 subLime

代表者  ：取締役社⻑ 奈良 正徳

所在地  ：〒160-0023 東京都新宿区⻄新宿7-22-43 新宿JECビル

4F

設⽴    ：2010年7⽉

事業内容：飲⾷店の経営、飲⾷店のコンサルティング業務

資本⾦  ：1,000万円

URL   ：https://gyro.holdings/

 

 

 

コンテナ型店舗イメージ

https://bexburger.com/
https://gyro.holdings/


ファストフードだけどグルメバーガーのクオリティ

 

GYRO HOLDINGSのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/5340

【取材依頼・お問い合わせ先】

会社名 ：株式会社subLime

担当  ：設樂

電話  ：03-5937-6758

メール ：m.shitara@partners-dining.co.jp

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/5340

	ハンバーガーショップ「BEX BURGER」テイクアウト専門の『コンテナ型店舗』の設計に着手。同時に『コンテナ型店舗』のフランチャイズ加盟店募集も開始。
	ベックスバーガーの『コンテナ型店舗』 第1号店は10月出店予定。『コンテナ型店舗』にはタッチパネル式のセルフレジや、開発中の「ハンバーガーショップ専用の調理ロボット」の設置も。


