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北の家族 府中店限定 

「ラムのしゃぶしゃぶ」販売開始 

ヘルシーで美味しい「ラム肉」をしゃぶしゃぶで 
 

ダイエットにも効果があると言われている人気の「ラム肉」 クセの少ない「ラムしゃぶ」がおすすめ！ 

 
 subLime Group 株式会社パートナーズダイニング(本社：新宿区西新宿、代表取締役社長：中村英樹)が運営する北の家

族 府中店で、低カロリー・低コレステロールで人気の「ラム肉」を使用した「ラムのしゃぶしゃぶ」の販売を開始しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
‐本件に関するお問い合わせ先‐  株式会社パートナーズダイニング 広報担当:設楽 

TEL：03‐5332‐6231（10:00～19:00）  Ｅ-MAIL：m.shitara@partners-dining.co.jp 



▼ヘルシーで美味しい「ラム肉」をしゃぶしゃぶで。特製ダレとの相性も抜群！ 

低カロリー・低コレステロールで「ダイエット」にも効果があると言われている「ラム肉」。健康志向の肉食女性には、特に人気

の高い「ラム肉」を北の家族 府中店では、しゃぶしゃぶでご提供致します。 

ポン酢ベースのタレに林檎とはちみつを入れることで、クセのあるラム肉がさっぱりと食べられる、北の家族府中店自慢のラ

ムのしゃぶしゃぶです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■居酒屋【北の家族】とは 

 

 

 

 

 

 

 

■北の家族【ほんもの食材】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■株式会社パートナーズダイニング 

40 年以上継続する安定したブランドの居酒屋「北の家族」と、監獄がテーマの「監獄レストラン ザ・ロック

アップ」を柱に 20 業態を展開。産地と素材にこだわり「ほんものの食材」を料理長が届ける居酒屋業態と完

成度の高いテーマレストラン業態は、挑戦の手を緩める事なく前進し続けています。パートナーズダイニング

は「やりたいこと」「楽しいこと」を叶え続ける居酒屋・レストランです。食事を通して、たくさんのお客様に幸せ

と笑顔を全国にお届け致します。 

 

 ‐本件に関するお問い合わせ先‐ 株式会社パートナーズダイニング 広報担当:設楽 

TEL：03‐5332‐6231（10:00～19:00）  Ｅ-MAIL：m.shitara@partners-dining.co.jp 

▼北の家族 府中店限定 

「ラムのしゃぶしゃぶ」 一人前 980 円(税別) 

 

■「北の家族 府中店」 店舗概要  

東京都府中市宮西町 1-3-3 B ビル 4F 電話. 042-314-2973

▼営業時間 

月～金 17:00～翌 1:00 

土・祝前 16:00～翌 1:00/日・祝 16:00～24:00 

 

詳細はこちらから 

http://www.kitanokazoku.jp/infomation/1000000709 

40 年以上継続する安定ブランドの居酒屋【北の家族】は 2018 年 2 月現在、全 22 店舗を 

関東、関西を中心に展開しております。(東日本エリア 17 店舗、西日本エリア 5 店舗) 

北海道と東北地方の【北の食材】を使い、プロの料理人が調理するお値打ちメニューと温かいお

もてなしの本格居酒屋は、少人数様用のプライベート個室から大人数様対応の大宴会場やお座

敷席をご用意し、幅広い年齢層のお客様にシーンに合わせてご利用が出来ます。 

近年では海外からのお問い合わせも増え、日本各地から取り寄せ、産地にこだわった料理人自

慢の「居酒屋料理」の数々はインバウンドのお客様にもご好評をいただいております。 

逸品素材にこだわり、北海道・東北を中心に、全国各地の食材を取り揃えるのも【北の家族】の強

み。定期的に仕入部・商品開発部・料理長の自らが各地に足を運び、現地調達、素材の確認、価

格の交渉、旬の食材の目利きを行っています。そこで持ち帰った厳選素材、自信を持ってお勧め出

来る食材が【ほんもの食材】です。現在のメニューにはオホーツク産毛蟹、釧路の釧鯖、十勝鶏、会

津馬刺、北海道ぎょれんの【ほんもの食材】を料理人の洗練された技術で、丁寧かつ、素材を生か

した調理法にて提供しています。食材の本当の旨さを生かし、食事をする幸せを感じて頂けるよう、

真心のおもてなしをいたします。 


