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居酒屋・テーマレストラン等の外食を手掛ける株式会社パートナーズダイニング(本社：新宿区西新宿／代

表取締役：三浦英哉)は、北の厳選素材居酒屋「北の家族」全店舗で９/４(水)より、前日までに３５００円以

上 のご宴会コースご予約のお客様を対象に【北海道オホーツ海産 毛蟹】を４名様毎に一杯プレゼント致し

ます。 

【イベント概要】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【北海道 現地調達】 

７月上旬に行われた現地視察では、仕入部と料理長・商品開発部が北海道に直接赴き、全道の漁業協同組合が

まとまって組織した経済連合会（北海道ぎょれん）協力のもとで、使用食材の調達・確認・目利きを行いました。 

そこで、今秋の目玉商品として持ち帰ってきた食材が「オホーツク海産 毛蟹」です。 

【オホーツク海産 毛蟹】 

オホーツク海の豊富なプランクトンをたっぷり食べて大きく育った毛蟹は身入りが良く、蟹味噌も濃厚です。 

栄養満点で美味しい良品質の毛蟹が獲れる漁場として「オホーツク海＝毛蟹の聖地」とも呼ばれています。今回、

300～400g の大きさの毛蟹をおよそ１万杯押さえ、宴会コースのご予約特典のプレゼントキャンペーン他、同日

よりスタートする旬のスポットメニュー「秋の北海道祭り」の単品メニューとしても 1344円で召し上がれます。 

 

【黄金のプレミアムカード】 

また期間中は 3500円以上のご宴会ご予約のお客様対象で「黄金のプレミアム 

カード」の配布も行います。特典①ご宴会１万円割引（500円オフ×人数分） 

              特典②通常２時間飲み放題が３時間飲み放題に延長 の２大特典付きカード。 

              北の家族全店で使用出来ます。※次回ご来店より使用可能です。食べ放題プランは含みません 
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【宴会コース ご予約特典】 

オホーツク海産 毛蟹プレゼント 

日 時：2013年9月4日(水)～2013年11月12日(火) 

対 象：前日までに3500円以上のご宴会コースをご予約

のお客様 

【イベント概要】 

期間中、3500円以上のご宴会コースをご予約頂いた 

お客様を対象に「オホーツク海産 毛蟹」を４名様毎に 

1杯プレゼント致します。 

例）４名様のご予約で１杯。８名様のご予約で２杯。 

※食べ放題コースは対象外です。 

食べ放題 

北海道ぎょれんの「毛蟹」およそ 1万杯を「北の家族」が押さえました 

「オホーツク海産 毛蟹」プレゼントキャンペーン 

3500 円以上の宴会コースご予約のお客様４名様毎に１杯の大ご奉仕！ 

 

mailto:y.nemoto@partners-dining.co.jp


 

■北の厳選素材居酒屋【北の家族】 

 

 

 

 

 

 

■北の家族【ほんもの食材】 

 

 

 

 

 

 

 

         ■９月４日スタート 【北海道祭り/秋の味覚】 

 

 

 

 

 

 

 

 

【メニュー一例】 

         蟹甲羅サラダ                北海道産 毛蟹         気仙沼産 新秋刀魚 

７１４円           １３４４円         刺身 ５０４円 

 

 

 

 

■株式会社パートナーズダイニング■ 

「北の家族」をはじめとする居酒屋、「監獄レストラン ザ・ロックアップ」「バドワイザービアガーデ 

ンビアカーニバル」等のテーマレストランを軸に、2013年 8月現在は全 17業態 72店舗を展開。 

産地と素材にこだわり「ほんものの食材」を料理長が届ける居酒屋業態と、完成度の高いドキドキ＆  

わくわくのテーマレストラン業態は、新しい発想・新しいエネルギーでブランド進化をし続けます。 

「楽しく打ち込める繁盛会社になり、地域社会に貢献する」を「ビジョン」に外食産業を盛り上げ、 

   ワクワク、ハラハラ、ドキドキを全てのお客様にお届け致します 

 

 

 

北の家族は現在、東日本地区１９店舗、西日本地区７店舗、計２６店舗を展開。 

北海道と東北地方を中心とした北の食材を使い、プロの料理人が調理するお値打ちメ

ニューと温かいおもてなしが自慢。個室から宴会対応できるお座敷まで、幅広い年齢

のお客様にご利用頂いております。素材にこだわったお料理を美味しいお酒とお楽し

みいただく本格居酒屋です。 

 

 

北の家族では逸品素材にこだわり、北海道・東北をはじめ、全国各地から食材を

取り揃えています。定期的に仕入部・商品開発部・料理長の自らが各地に足を運び、

現地調達、素材の確認、価格の交渉、旬の食材の目利きを行っています。そこで持

ち帰ってきた厳選素材が【ほんもの食材】です。この数々の食材を料理人が洗練さ

れた技術で丁寧に、かつ、美味しく調理致します。【ほんもの食材】を生かし幸せ

なひとときを感じて頂けるよう、真心を込めておもてなしを致します。 

 

北の家族の秋メニューはオホーツク海で獲れた【北海道産 毛蟹】を目玉商品に【秋の北海

道祭り】と題し全８品、宮城県【気仙沼産 新秋刀魚】を中心に【秋の味覚】全９品の計１７

品をスポットメニューとして９月４日より販売致します。 

豊富なプランクトンをたっぷり食べて育ったオホーツク海の【毛蟹】は大きく品質のいい

ものに育ちます。身入りが良く、風味豊かな【毛蟹】ほんものの味をお楽しみ下さい。 

また、気仙沼港に水揚げされる秋刀魚は８月下旬から１１月が最盛期。最も脂の乗った最高

の食べ頃でお届け致します。 
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サラダと蟹味噌を混ぜ

合わせてお召し上がり 

下さい。 

北海道を代表する毛蟹

の聖地・オホーツク海産 

脂の乗った最高の食べ頃

の新秋刀魚をお刺身で。 
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