
秋の実りの芋、栗を使用したみずみずしい

羊羹。〈叶匠寿庵〉季折（ときおり） 

（１個）２１６円／１階 栗とキャラメルを煮込んだ特製のソース

と生クリームをセットにしたこの秋の新

作！砕いた栗もゴロッと乗った。 

〈メゾン ダンドワ〉ブリュッセルワッフル

生クリームとキャラメルマロンソース 

（１個）１，３００円／地階 

マロンのサンドクッキー。マロンペースト

を混ぜ込んだ生地にマロンチョコホイッ

プをサンド。〈銀座たまや〉くりひとひら

（１８枚入）１，５８０円／１階 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

  

 

  

   

 

  

 

 

    

 

 

  

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

２０１９年９月３日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

秋の味覚のひとつに「栗」があります。大丸東京店では９月１１日から始まる「秋のほっぺタウン祭」に合わせ、栗本

来の甘さやホクホクした味わいを活かして作られた「栗スイーツ」が続々と登場します！和洋菓子どちらにも合う

栗は、栗蒸し羊羹やモンブランだけでなく、様々なカタチのスイーツに。この時期ならではの「栗スイーツ」は手み

やげにも大変おすすめです。新作も登場、栗好き必見の「マロンフェア」から８点ご紹介します！ 

 

手みやげに持って行きたい季節限定栗スイーツが大豊作！ 

大丸東京店 最旬マロンフェア 
秋のほっぺタウン祭：９月１１日（水）～３０日（金）／大丸東京店 地階・１階 

栗とティラミスをあわせた秋限定のロ

ールケーキ。渋皮栗とコクのあるマス

カルポーネクリームを、しっとりとしたコ

ーヒーシフォン生地で巻き上げまし

た！〈パティスリー キハチ〉マロンテ

ィラミスロール（約１４ｃｍ） 

２，１６０円 ※9/18～／１階 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

 石井   宮川 

渋皮栗をごろっと

入れて、マロンと

チョコレートのクリ

ームでサンドした

ワッフルです。 

〈トップス〉ワッフ

ル 栗・ショコラ

（１個）２９１円 

／１階 

ＮＥＷ！ 

熊本県産渋皮栗をまるごと一粒乗せた

チョコレート生地に、栗ペーストとチョコ

フィリングを包みしっとり焼き上げまし

た。〈ベル アメール〉和栗のフォンダ

ンショコラ(１個)４１０円／地階 

２種類のイタリア産マロンを練りこみしっとり焼

きあげ、マダガスカル産バニラが香り高い、栗

のうまみたっぷりの秋限定バームクーヘン。

〈ねんりん家〉マウントバーム モンブラン 

(１本入)８６４円／１階 

和栗をブレンドした生地と唐芋レアケーキを

特製マロンガナッシュに重ね、栗の美味しさ

を堪能できる逸品。〈フェスティバロ〉ドゥーブ

ルマロン（５個入）１，１００円／１階 

ＮＥＷ！ 

栗のうまみ 

たっぷり！ 

栗まるごと！ 

ＮＥＷ！ 


