
 

 

 

 

 
 

 

 

 

    

 

 

 

 

    

 

 

     

    

 

 

  

 

 

 

 

    

 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

食材を贅沢に使った２ブランドが初登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
７月１５日(水)～７月２１日（火） ／ 大丸東京店地階・１階 ほっぺタウン 

２０２０年７月７日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 ＰＲ広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

古谷 宮川 

レモンとマスカルポーネがたっぷりなレモンケーキ、北海道ミルクをたっぷり使ったミルクパイ、生クリー

ムたっぷりなマラサダドーナツなど食材を贅沢にたっぷり使ったスイーツが続々登場！大丸東京店の最

旬スイーツを５ブランド紹介いたします。 

※価格は全て税込みです。 

 

ふわっと食感が特徴の生地の

中には、北海道産の濃厚な生

クリームがた～っぷり入っていま

す。今回は全１３種類ご用意い

たしました。 

〈ハワイアンスイーツカンパニ

ー〉マラサダドーナツ 各種１

個 ２８０円～／１階 ＭＡＰ■１ 

オーブンで焼き上げ

たサックサクのパイに

北海道産ミルクたっ

ぷりのクリームを詰め

込みました。各日数

量限定です。 

〈カウカウキッチン〉

ミルクパイ １個  

２７０円／地階 ＭＡＰ

■６※８月３１日（月）まで 

プレーン味と抹茶味、さらにバウムと

チーズケーキを重ねたハイブリットパ

ンダの「シェフパンダ（チーズ＆バウ

ム）」と盛りだくさん！ 

〈カタヌキヤ〉㊧シェフパンダ（チー

ズ＆バウム） １個 ６４８円、 ㊥㊨

チーズパンダ （プレーン・抹茶）  

１個 ５９４円／ １階 ＭＡＰ■３ 
 

瀬戸内産レモンとマスカルポーネをたっぷ

り使ったレモンクリーム。表面のムースはデ

ンマーク産の高品質クリームチーズＢＵＫＯ

を使用して仕上げました。ガリッとした食感

の生地がアクセントになっています。 

〈レモンショップ〉生レモンケーキ ３個入

り １，２９６円／地階 ＭＡＰ■６ ※７月２０日
（月）～８月１６日（日）まで 

ＮＥＷ ＮＥＷ 

フランスの伝統菓子「カヌレ」を、日

本人の『おもてなしの心』でアレンジ

しました。しっとりした食感のカヌレ

に、付属の黒蜜ソースをたっぷりか

けてお召し上がりください♪〈トウキ

ョウ、オモテナシカヌレ。〉オモテ

ナシカヌレ ６個入り １，９５０円、

オモテナシカヌレ巾着２個入り  

７６０円／１階 ＭＡＰ■２ 
 

 

 


