
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年のクリスマスケーキは“小さめリッチ！” 

大丸東京店のクリスマスケーキ２０２０ 
１０月９日（金）より店頭予約スタート ※WEB予約は１０/６（火）～ 

大丸東京店 １階・地階ほっぺタウン・喫茶 

２０２０年９月２９日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 PR広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

藤井・宮川  

 

コロナ影響で大人数での集まりが控えられているなか、今年のクリスマスは少人数で贅沢に楽しみたい、という方が多い

のではないでしょうか。そんなシーンにぴったりなのが、小さいながらもリッチ感があり、存在感大のホールケーキ。パーテ

ィーシーンはもちろん、自分へのご褒美スイーツにも◎。大丸東京店のおすすめクリスマスケーキをご紹介します。 

◆ＷＥＢ予約：大丸松坂屋オンラインショッピングから https://www.daimaru-matsuzakaya.jp/ 

◆店頭予約：１階・地階ほっぺタウン 各ショップ店頭  ◆承り期間：１０月９日（金）～ ※WEB予約は１０/６（火）～ 

◆お渡し：１２月２３日（水）～２５日（金）  ◆お渡し場所：１２階特設会場または店頭  
※いずれも店舗により異なります。限定数がございます。 

口どけの良いショコラムースに、

ピスタチオムース、ショコラビスキ

ュイ、フランボワーズとグリオット

のジュレとサクサク食感のフイア

ンティーヌプラリネ、ナッツ入りブ

ラウニーを合わせた濃厚チョコレ

ートケーキ。〈ブルディガラ〉ビッ

シュ・ド・ノエル 長さ約１４ｃｍ  

３,７８０円/５階 

 

フルーツコンフィ入りのふんわり

したリコッタチーズと、まろやか

でとろりとしたピスタチオ風味の

マスカルポーネクリームと、サ

ブレのサクサク感、カラメリゼし

たピスタチオのかりかり感が絶

妙の「エレナ」。〈ピエール・エ

ルメ・パリ〉エレナ 径約１２ｃｍ 

４,３２０円/1階 

トレンドの“ピスタチオ” 

フルーティーでビターなマラカイボ

６５％を使用したチョコレートムー

スとまろやかなクリームを重ね、な

めらかなピスタチオクリームで仕上

げました。〈ヴィタメール〉ノエル・ピ

スターシュ ショコラ 径約１０.５ｃｍ 

２,９１６円/1階 

王道の“いちご”系 
雪積るニューヨークの公園を 

イメージしたグラマシーパーク。 

苺やフルーツ、シャンティクリームをふ

んわりやわらかな生地に重ね、チョコ

レートのツリーや真っ赤な苺を飾りまし

た。〈グラマシーニューヨーク〉グラマ

シーパーク 縦約１０.５×横１０.５×高さ

９㎝３,７８０円/1階 

※１０月中旬オープン予定  ⇒ 

つややかな国産いちごと、上質で飽

きの来ない生クリームをふんだんに

使用。素材にこだわったショートケー

キは千疋屋らしい一品です。 

〈京橋千疋屋〉苺のショートケーキ４

号 径約１２ｃｍ ４,８６０円/地階 

甘さ控えめの生クリーム・ふわ

ふわのスポンジ・いちごの酸味

甘みのバランスのよさをお楽し

み頂けます。 

〈アンリ・シャルパンティエ〉 

ザ・ショートケーキ<ノエル> 

径約１２ｃｍ ３,７８０円/地階 

リモートクリパにも！“映え”系 

フリルのようにしぼった香り豊かなマロンク

リームがポイント！〈アンテノール〉モンブ

ラン・ノエル 径約１２ｃｍ ３,４５６円/１階 

フランボワーズを

あわせたチョコレ 

 ートムースの中は、ホワイトチョコレ

ートクリームとフランボワーズジュ

レ。〈ヴィタメール〉ノエル・ルージュ  

径約１０.５ｃｍ ３,０２４円/１階 

小麦粉を使わないショコラ生地と濃

厚なビターガナッシュを重ねた、ま

るで生チョコのようなショコラのクリス

マスケーキ。〈ベルアメール〉 

リュクスアメール 約１４.５ｃｍ×８ｃｍ 

３,７８０円/地階 

https://www.daimaru-matsuzakaya.jp/

