
 

 

 

 

 
 

 

 

   

 

 

 

    

 

     

   

 

  

 

 

 

 

 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今年のチョコ選びはオンラインで！バリエーションは約２割増！ 

バイヤー厳選！バレンタインチョコＢｅｓｔ１０ 
大丸松坂屋オンラインショッピング：２月５日（金）１０時まで（一部、商品により異なります） 

※バレンタイン特設会場「ショコラプロムナード」 大丸東京店 １１階：１月２８日（木）～２月１４日（日） 

２０２１年１月１４日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

大丸東京店では、クリスマスケーキ（前年+３０％増）やおせち（前年+４０％増）など、外出、外食を控えるなかで

食のイベントが例年以上に盛り上がりをみせています。バレンタイン商戦ではオンラインショッピングを強化し、

商品の種類を前年の約２割増で展開。１１月に実施した、大丸東京店のメール会員（回答数１,２０９名）へのアン

ケート調査では、「自分用チョコを購入する」と答えた方が前年より１５％増え、全体の８０％以上を占めるという

結果に。そこで、オンラインショッピングで購入できる、自分へのご褒美にぴったりな“バイヤー厳選！バレンタ

インチョコＢｅｓｔ１０”をご紹介いたします！   
大丸松坂屋オンラインショッピングはコチラ⇒https://www.daimaru-matsuzakaya.jp/valentine/ 

 

和牛のモモをたっぷり３００ｇ載せた、

ボリューム満点の肉丼！〈日本橋 日

山〉和牛ステーキ丼 ３,９８０円※ご

注文を受けてから調理します。３０分程

度かかります。 

 

南国に棲む野鳥のクチバシをモチー

フにしたシェルの中に、フルーツフレ

ーバーキャラメルを入れたショコラ。

フルーツは皮付きで加工するため、

本物の果実のようにジューシー。 

〈マレーン・クーチャンス〉ＴＯＵＣＡＮ

（１２個入り）５,４００円 

 

上位３つはコレ！“リモート映え”必至な「カラフルチョコレート」 

１位 ２位 ３位 

“フランス菓子の父”、ガストン・ルノー

トル氏が創設したメゾン。ロゴを５面に

刻印したキューブ型のショコラは、華

やかな色合いのプラリネとガナッシュ

を５種詰め合わせました。 

〈ルノートル〉キューブ・ルノートル（５

個入り）２,５９２円 

繊細さと革新性に磨きをかけた、スペ

イン・バルセロナの高級パティスリー。

可愛らしいキューブ型のボンボンショコ

ラは日本初上陸！高品質のカカオと

〈ブボ バルセロナ〉ならではの素材の

組合わせを楽しんで。〈ブボ バルセロ

ナ〉キューブボンボンＬＯＶＥ８（８個入

り）２,９１６円 

４位・５位は、注目の女性シェフたち！ 

 

 

㊧フランス国家最優秀職 

人章（Ｍ.Ｏ.Ｆ.）を２部門受

賞したイヴ・チュリエス氏と、「アジアのベスト

レストラン５０」にて「ベスト・パティシエ賞」に

選ばれた〈été（エテ）〉の庄司夏子氏がコラ

ボレーション！ダークチョコにオレンジピー

ルが爽やかに香るショコラをはじめ、香り高

い南フランス産ヘーゼルナッツなど原料に

こだわったフレンチショコラをこの機会に。

〈イヴ・チュリエス〉été×イヴ・チュリエス（８

個入り）２,３７６円 

４位 

５位 

㊨シンガポールに２４歳で自店をオープン 

させ、評価を得てきたジャニス・ウォン氏のブランド。“食べられるアート”を１つのテ

ーマに活躍する彼女の華やかで斬新なアシェットデセールが注目を集めています。

東南アジアを彷彿させる、カラフルなショコラ。目でも味わいでも魅了するアソートが

到着。〈ジャニス・ウォン〉チョコレートボックス オブ９（９粒入り）３,９４９円 

１－２ 

https://www.daimaru-matsuzakaya.jp/valentine/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 PR広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

藤井・宮川 

 

 

６位・７位は大丸東京店に“初登場”のブランドから！ 

 

２－２ 

 

～番外編～お店に来たら絶対チェックしてほしいＢｅｓｔ３！ 

㊧２０１６年、ピエール・マルコリーニのシェフ・

パティシエも務めた黒木琢磨氏が東京・五反

田に開いたショコラトリー・パティスリー。ガナッ

シュの風味豊かなボンボンショコラを９種詰め

合わせ。フルーツやスパイスなど、それぞれ

のフレーバーにあわせてカカオをセレクトして

います。〈ＬＥＳ ＣＡＣＡＯＳ〉セレクション（９個

入り）３,０００円 ㊨“Ｃｈｏｃｏｌａｔ is Art”斬新な発想や遊び心で、新しいショコラを 

                    創造する〈LiB CACAO〉。上質なホワイトチョコレートを贅沢に使用し、卵とヨーグル 

ト、バターで作ったテリーヌは濃厚で上品な味わいが魅力。ジャムやスパイスなどをト

ッピングしてあなた色に。〈LiB CACAO〉ＴＥＲＲＩＮＥ ＤＥ ＣＨＯＣＯＬＡＴ ＢＬＡＮＣ １個 ３,５２０円 

８～１０位は、やっぱりはずせない！世界の人気＆定番のお店！ 

世界的コンクールで受賞のシェフが手

掛ける職人技の口どけを堪能！中米ド

ミニカ共和国にある自社農園で栽培さ

れたオリジナルカカオを使用していま

す。〈ＶＥＳＴＲＩ〉選べる！アンティーカ・

ジャンドゥイア １ （１個・スプーン１本付

き）１,８９０円 

スペイン王室御用達のショコラティエ。

爽やかなバレンシアオレンジを、ダーク

チョコレートでコーティングしました。オレ

ンジ柄の新パッケージも印象的。〈カカ

オ サンパカ〉ショコラタ ナランハ（５枚

入り）２,１６０円 

２０１５年、チョコレート王国ベルギ

ーの王室御用達の栄誉を授かった

同国を代表するブランド。カカオの

仕入れルートの開拓から精錬まで

全工程を手掛け、独自のチョコレー

ト作りを行っています。〈ピエール マ

ルコリーニ〉バレンタイン セレクショ

ン ９個入り ３,６７２円 

 

２０２１年は「ブルガリ イル・チョコラート」の

イタリア各地に存在する、ユニークな地域

性と食材から生まれた「ガストロノミカル・トラ

ベル チョコレート・ジェムズ」。〈ＢＶＬＧＡＲＩ 

ＩＬ ＣＩＯＣＣＯＬＡＴＯ〉チョコレート・ジェムズ

「サン・ヴァレンティーノ２０２１」（４個入り）

４,８００円 ※オンライン購入可 

ショップを構えず、バレンタインとホワイト

デー期間のみ限定で販売され、常に行

列＆完売で話題のロサンゼルス発プライ

ベートパティスリー。ハリウッドセレブに愛

され続ける幻のチョコレートを今年こそ。

〈ＹＶＡＮ ＶＡＬＥＮＴＩＮ〉イヴァン トリュフ

（４個入り）２,５７１円 ※店頭販売のみ 

“ショコラを至福の芸術に”のコン

セプトのもと、２００４年にパリで誕

生。パリ本店でも人気のフルーツ

タブレット。旬の苺の甘酸っぱさと

すっきりとしたノワールショコラは相

性抜群！〈ＪＥＡＮ-ＣＨＡＲＬＥＳ 

ＲＯＣＨＯＵＸ Ｃｈｏｃｏｌａｔｉｅｒ〉フル

ーツタブレット（イチゴ）１枚３,５６４

円 ※各日１３時～、店頭販売のみ 

６位 

８位 ９位 

１０位 

１位 ２位 

３位 

７位 

※オンラインショッピングでの取り扱いは２個入り・３,４５６円～。 


