
①ラングドシャクッキーのカリカリ感と生チョコレートのなめらかさを堪能できる生チョコレ

ートサンドクッキー。②バターをたっぷり使ったパイ生地を香り豊かなチョコレートに閉じ

込めた、ザクザク食感が楽しめる濃厚なバターミルクチョコレート。③しっとり食感とザク

ザク食感を同時に楽しめる、新食感ハイブリットスイーツ“マカロンバームクーヘン”。 

〈ＳＮＯＷＳ（スノー）〉①スノーサンド（５個入／白・黒）９１８円、（８個入／白・黒）１，６４７円、

（１６個入／白８個・黒８個）３,２４０円、②森ノ木 白（１０本入）１,０８０円、③森ノ幹（１個入）２,１

６０円／１階 ＭＡＰ■２ 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

     

  

  

 

大人気の冬季限定商品「スノーサンド」が今年も登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１１月３日（水）～１１月９日（火） ／ 大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

２０２１年１０月２６日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 PR 広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 藤井・宮川 

 

 

 

昨年のデビューで大行列だった生チョコレートサンドクッキー「スノーサンド」。今年は新商品２種類が登場します！また、この時

期にぴったりな芋スイーツの２ブランド〈高級芋菓子 しみず〉と〈お芋とポテトとさつまいも〉も初登場！ほか、いま注目の生食パ

ン専門店〈真打ち登場〉やかわいいくまもん焼きの〈もなりお〉など、大丸東京店の最旬スイーツ６ブランドをご紹介いたします。 

 

 

※価格は全て税込みです。 

鹿児島各地のさつまいもを４０日

以上熟成し、果肉を「追熟」させ

ることでぐっと甘味が増したお芋

を使用した芋スイーツ店。人気

商品の「和スイートポテト」は焼き

芋を使用してスイートポテトに。 

〈高級芋菓子 しみず〉和スイー

トポテト（４個入）１,５００円／１階 Ｍ

ＡＰ■１  

とろ～りなめらかな新食感のス

イートポテト。電子レンジで１０

秒温めると驚きの食感に！〈お

芋とポテトとさつまいも〉とろぽ

て（１個）２７０円／地階 ＭＡＰ■８ 

※１１／１６（火）まで 

実演販売 

 

初登場！ 

 

① ② ③ 冬季限定 

 

熊本県産

の小麦粉、

米粉 を使

用し、熊本

県のゆるキ

ャラ「くまモ

ン」をかた 

どった人形焼き。〈もなりお〉くまモ

ンの人形焼き（１個）２６０円 

／地階 ＭＡＰ■４  

（左）材料にこだわり、オールスクラッチ製法で仕

上げた、とろけるふわふわ生食感の看板商品。

（右）「ダイワ中目黒店」から仕入れたフルーツを

使用した、季節のフルーツサンド。 

〈真打ち登場〉（左）「翔舞」（しょうま）（１斤）５５０

円、（２斤）８７０円、（右）至福のフルーツサンド

（各種） 時価／地階 ＭＡＰ■７  ※果物の仕入れに

より価格が変更になる場合がございます。 

 

初登場！ 

 

↓クレープを海苔に見立て、各フ
レーバーのクリームをスポンジで
サンドしました。〈おむすびケー
キ〉おむすびケーキ（各１個）４５０
円～／地階 ＭＡＰ■８ 

※１１／１６（火）まで 
 

初登場！ 

 


