
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

  

 

ゴールデンウイークの帰省や手土産に最適！カヌレとバターの焼き菓子が登場 

大丸東京店 最旬スイーツ 
４月２７日（水）～５月１０日（火） ／ 大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

２０２２年４月１９日 

Ｊ．フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

いよいよゴールデンウイーク！自分用にも手土産にもおすすめな福岡の人気カヌレ専門店〈ラ・スール〉が登場します。また、

前回登場した際に大好評だったバターを楽しむ焼き菓子専門店〈ガレット オ ブール〉も再登場！大丸東京店の最旬スイー

ツ４ブランドをご紹介します。 

←福岡発祥のカヌレ専門店。フランス定番のものから、

福岡県産ブランド苺「あまおう」や、鹿児島県産ブランド

緑茶「知覧茶」など、地元九州の素材を使用したものま

で、常時８種類のフレーバーを展開中！バニラ風味の

カヌレの中に、カスタードクリームをふんわりと絞った、冷

やして食べる新食感カヌレです。〈ラ・スール〉生カヌレ

（４個セット） １,７８２円／１階 ＭＡＰ■１ 

 

←（上）カナダ産のメープルシロップとメープ

ルシュガーを贅沢に使った、メープルの風

味とサクサクの食感が特徴のオリジナルリ

ーフパイ。（下）幻のカカオとも呼ばれる世

界的にも希少なメキシコの「ホワイトカカオ」

を贅沢に使った、滑らかな食感と香り高い

カカオ豆の風味を楽しめる生チョコレート。

〈トシ・ヨロイヅカ〉（上）メープルリーフパイ

（１０枚入） ２,０００円、（下）ショコラ ホワイ

トカカオ（８粒入） １,５００円／地階 ＭＡＰ■４ 

※開催中〜７／５（火）まで予定 

 

 

 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 ＰＲ広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 藤井・宮川 

 

 

 

※価格は全て税込みです。 

→フランス語で“バターの焼き菓子”という意味の〈ガレット  

オ ブール〉。主役のバターはフランスイズニー社の発酵バ

ターを使用し、バターをしっかり味わうことのできるさくさくほ

ろほろ食感の焼き菓子。（左）発酵バターをたっぷりと使用し

たバターの香りと味わいがしっかりと感じられる厚焼きタイプ

のサブレ（Ａ．Ｏ．Ｐ．認定の発酵バターを使用）。（右）バター

の風味を楽しむフランスの伝統的なガレットの詰め合わせ。 

←厳選された素材を

使い、水を使わずに

練り上げた生地を一

口サイズに仕上げ

た、ほんのりと優しい

甘さのかわいいフィン

ガースイーツ。 

 

〈ガレット オ ブール〉①（左）ガレット オ ブール カリテ エキストラ（６個入） １,０８０円、（右）ガレット クラシック（２０個

入） ２,１６０円／１階 ＭＡＰ■２ 

〈プティカスタ〉プティカスタオールミックス（１箱３０

個入） １,３５０円／地階 ＭＡＰ■３ 

※開催中〜５／３１（火）まで予定 

 


