
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

バターの香りが口いっぱいに広がる贅沢なバターサンドウィッチが登場 

大丸東京店 最旬スイーツ 
６月１５日（水）～６月２８日（火） ／ 大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

２０２２年６月７日 

Ｊ．フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

〈バターズ〉よりスピンアウトした〈バターズ バターサンドウィッチ〉が期間限定で登場。夏限定の八朔フレーバーも。ま

た、食感や風味、形状にこだわった見た目にも美しい〈アトリエうかい〉の焼き菓子詰め合わせにも注目！手みやげにぴ

ったりな夏季限定のふきよせも登場します。大丸東京店の最旬スイーツ５ブランドをご紹介します。 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 ＰＲ広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 藤井・宮川 

 

 

 

※価格は全て税込みです。 

夏季限定 ←北海道産のバター

を感じられるように配

合したホロッとした食

感に焼き上げたサブ

レに、夏にぴったりの

甘酸っぱくて爽やか

な八朔のマーマレー 

 ↑（左）軽やかな食感と繊細な口どけが特徴の７種類の焼き菓子

のアソート。〈アトリエうかい〉の代表商品です。（右）日向夏やずん

だなど、季節の味をちりばめた夏季限定のふきよせ。夏の夜のほ

たる舞う情景を表した一品。〈アトリエうかい〉（左）フールセック・ 

小缶（１４８g） ２,５００円、（右）ふきよせ ほたる狩り（８０g） １,１００

円／１階 ＭＡＰ■１ ※６／２１（火）まで 

←熊本県産の小麦粉、米粉を使用

し、熊本県のゆるキャラ「くまモン」を

かたどった人形焼き。中には餡子や

クリームがたっぷり！〈もなりお〉くま

モンの人形焼き（１個） ２７０円 

／地階 ＭＡＰ■３ ※６／３０（木）まで 

 

ドとバタークリームをサンドしました。瀬戸内海に浮かぶ

離島、大崎上島で育てられた八朔は、完全有機栽培

で化学肥料、除草剤、殺虫剤等を一切使わずに育て

られています。暑い夏に、ちょっぴり苦くて爽やかな味

わいのひんやりバタースイーツをお楽しみいただけま

す。〈バターズ バターサンドウィッチ〉 

Ｂｕｔｔｅｒ Ｓａｎｄｗｉｃｈ ｈａｓｓａｋｕ Ｏｒａｎｇｅ（３個入） 

１,４５８円／１階 ＭＡＰ■２ 

実演販売 

→京都府産石臼挽き一番茶のみを

１００％使用した宇治抹茶のスイー

ツ。手仕込みのゼリーに小豆、白玉、

水まんじゅうをトッピングし、砂糖不使

用の抹茶「おうす」を注いでいただく 

甘さ控えめのおぜんざい。〈京都 東山茶寮〉宇治抹茶ぜんざい

ゼリー（１個） ６６０円／１階 ＭＡＰ■１ ※６／２２（水）～ 

↑（左）カナダ産のメープルシロップとメープルシュガー

を贅沢に使った、メープルの風味とサクサクの食感が

特徴のオリジナルリーフパイ。（右）幻のカカオとも呼ば

れる世界的にも希少なメキシコの「ホワイトカカオ」を

贅沢に使った、滑らかな食感と香り高いカカオ豆の風

味を楽しめる生チョコレート。〈トシ・ヨロイヅカ〉（左） 

メープルリーフパイ（１０

枚入）  ２,０００円、（右）

ショコラ ホワイトカカ

オ（８粒入） １,５００円 

／地階 ＭＡＰ■４ 

※開催中〜７／５（火）まで

予定 

 

 

 


