
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

洋酒入りの生チョコレートが初登場！〈モンロワール〉創業フェアも♪ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１０月５日（水）～１０月１１日（火） ／ 大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

２０２２年９月２７日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

洋酒の生チョコ専門店〈バーマンズチョコレート〉の口どけ滑らか＆香り豊かな洋酒入りの生チョコレートが初登場！さまざ

まなお酒とチョコレートのマリアージュをお楽しみいただけます。また、モロゾフのロングセラー商品「ファヤージュ」がショッ

プ展開で初登場します。さらに１０/５（水）～８（土）の４日間、〈モンロワール創業フェア〉も開催！大丸東京店の最旬スイー

ツ４ブランドをご紹介します。 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 PR 広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 藤井・宮川 

 

 

※価格は全て税込みです。 

←クリームチー

ズを２種ブレンド

し、ミルキーさと

心地よい酸味

が特徴の「切ら

ずにとろ生クリ

ームチーズケー 

１９８６年の発売以来、モロゾフのロングセラー商品として幅広い層の人々から愛され続け

てきたファヤージュ。発酵バター香る、しっとりバターサブレサンドが新登場。ラム酒漬けの 

レーズンの甘酸っぱい味わいのラムレーズン。フルーティーな酸味のあるほろ苦いチョコレ

ートクリーム。 発酵バターのさわやかな風味が口いっぱいに広がります。 

〈ファヤージュ〉バターサンド（ラムレーズン・チョコレート）（各１個）２１６円 

／１階 ＭＡＰ■２ ※１０/１８（火）まで 

初登場 バーテンダーの経歴を持つショコラティエが作る洋酒入りの生チ

ョコレートやケーキが初登場！（左）９種類それぞれのお酒の特

徴である「香り」を独自の技術で最大限に引き出し、甘みと苦み

のバランスにこだわった、繊細な味わいと滑らかな口どけをお楽

しみいただけます。（右） “重厚感のあるケーキ生地を味わいな

がら、洋酒の香りを楽しめるもの”がコンセプトの「洋酒のケーキ 

チョコレート」は、袋を開けると芳醇なラム酒の香りが広がります。 

神戸・岡本発祥のチョコレート専門店。３４周年

を記念して、年に１度の創業フェアを開催。人

気の商品４種類を特別価格にてご用意いたしま

す。 

〈モンロワール〉季節限定商品／リーフメモリー 

ホワイト（２５０ｇ入）１，０８０円／１階 ＭＡＰ■４ 

初登場 

キ」。特製の自家製焦がしキャラメル

クリームが味わいのアクセントに。 

〈バーマンズチョコレート〉（左）バーマンズ チョコレート（９種９粒/１箱）１，６７４円、（右）洋酒のケーキ チョコレート

（１本）２，９７０円／１階 ＭＡＰ■１  

〈ｔｏｒｏａ〉切らずにとろ生ク

リームチーズケーキ（１本）

２，３００円／地階 ＭＡＰ■３ 

※開催中～１１/１（火）まで 

 

 

 

10/5（水）～8（土）の４日間限定 〈モンロワール創業フェア〉 


