
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

←①空気を含む特別な方法によって作られたふわっとほどける新食感

チョコレート。厚みのあるチョコレートとサクサクのラングドシャが重なっ

た、満足感のあるチョコレートサンド。②カカオの豊かな香りと、ミルクの

甘みがバランス良い生チョコレート。 

〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉①ｃａｃａｏｓｉｃ ｐｉｓｔａｃｈｉｏ（４個セット）１，５７６円、（６個セッ

ト）２，３６５円、（８個セット）３，１５３円、②生チョコレート ミルク（９粒）

２，１９７円／地階 ＭＡＰ■３ 

 

 

① ② 

表面はこんがり、中はトロッ 甘さ控えめなのに、クリーミーで濃厚な“ふわトロ”食感チーズケーキを販売する〈ベルツ〉が

登場！また、多種多様なお茶×チーズのスイーツを販売する〈ティーズマリアージュ〉からは組み合わせが絶妙なアッサ

ムティー×マスカルポーネのミルフィーユとほうじ茶×クリームチーズのフィナンシェが登場！〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉はふわっとほ

どける新食感チョコレートを販売。大丸東京店の最旬スイーツ３ブランドをご紹介します。 

 

“ふわトロ”チーズケーキと“お茶＆チーズ”スイーツが登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
６月１４日（水）～６月２０日（火）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

２０２３年６月８日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

① アッサムティー×マスカルポーネのミルフィ

ーユ！甘みが強くコクのあるアッサムティー

と、マスカルポーネのクリーミーな甘みが出

会い、ミルクティーのような香りと味わいが

誕生しました。 

② ほうじ茶×クリームチーズのフィナンシェ！

口当たりの良いクリームチーズのほんのりと

した甘みが、煎じることで生まれるほうじ茶

の香ばしさをさらに引き立てます。 

↑〈ティーズマリアージュ〉 

① ミルフィーユ アッサムティー＆マスカルポーネ  ８個入 １，４２５円  

② フィナンシェ ほうじ茶＆クリームチーズ ６個入 １，３５０円 ／１階 ＭＡＰ■２  

 

 

←〈ベルツ〉 

① バスクチーズケーキ  Small ７５０円 

② バスクチーズケーキ Medium ２,８００円／１階 ＭＡＰ■１ 

 

 

①  
② 

甘さ控えめなのに濃厚でクリーミーなベルツオリジナル"ふ

わトロ"バスクチーズケーキ。コーヒーと一緒にデザートとし

てはもちろん、黒胡椒や岩塩をかけてお酒ともお楽しみい

ただける大人なチーズケーキです。 

②  ①  

“ふわトロ”バスクチーズケーキ！ 

お茶×チーズスイーツ！ 

新食感チョコレート！ 


