
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  
①空気を含む特別な方法によって作られたふわっとほどける

新食感チョコレート。厚みのあるチョコレートとサクサクのラング

ドシャが重なった、満足感のあるチョコレートサンド。②人気の

生チョコレートから季節限定フレーバー“チョコミント”が登場！

〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉①ｃａｃａｏｓｉｃ ｐｉｓｔａｃｈｉｏ（４個セット）１，７１９

円、（６個セット）２,５７９円、（８個セット）３,４３８円、②生チョコ

レート エメラルドミント（３５ｇ）１,１３４円／地階 ＭＡＰ■３ 

 

 

① ② 

隠れた桃の名産地として知られる愛知県北部の桃を使って創作したこだわりの桃スイーツが人気の〈桃花亭〉が登場！白桃ピ

ューレの含有量を極限まで加えることで、桃本来の濃厚な味を再現した“極”ゼリーを販売します。香港の手作りクッキー専門

店〈ジェニーベーカリー〉は、テディベアをモチーフにした限定オリジナルデザイン缶を販売。新食感チョコレートが人気の〈ｃａｃ

ａｏｓｉｃ〉は季節限定のカカオの香りとミントの清涼感を楽しむ大人のミントチョコレートを販売。大丸東京店の最旬スイーツ３ブ

ランドをご紹介します。 

 

まるで桃！？な“極”ゼリーが期間限定で登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
７月１２日（水）～７月２５日（火）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

２０２３年７月１０日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

①「一番おいしい状態の桃をお菓子に仕上げたい」。完熟白

桃の味に感動した創業者の思いから誕生した完熟白桃ぜり

ー。地元愛知県産の完熟した桃を丁寧に湯むきし、果実の

繊維を残す製法で完熟白桃の美味しさを追求しました。 ②

長く愛されてきた完熟白桃ぜりーの製法をさらに追求し愛知

県産の白桃ピューレの含有量を極限まで加えることで、桃本

来の濃厚な味を再現しました。 濃厚でありながらみずみずし

い口どけ感は、まるで桃を食べているような感覚です。 

 

〈桃花亭〉①プチ完熟白桃ぜりー ８個入 １，

４０４円 ②完熟白桃「極」 ４個 ４，３２０円 

／１階 ＭＡＰ■２  

 

 

←〈ジェニーベーカリー〉 

①クッキー詰合せ４種 ３２０

ｇ ２，９８０円 ②チョコ＆バ

ターフラワークッキー ２２０

ｇ ２，２８０円／１階 ＭＡＰ■１ 

 

 

①  

② 

↑①厳選したバターをふんだんに使い、甘さを抑えながら、サク

ホロっとした食感が楽しめます。バターフラワー、コーヒーフラワ

ー、ショートブレッド、レーズン・オーツの 4 種が缶いっぱいにぎっ

しりと詰まっています。 

②厳選したバターをふんだんに使い、甘さを抑えながら、サクホ

ロっとした食感が楽しめます。定番のバターフラワーとチョコフラワ

ーの 2種が味わえます。どちらも期間限定で缶のテディベアのデ

ザインが変わるのも人気のひとつです。 

①  

テディベア缶に入った香港のお土産で人気のサクホロクッキーが登場！ 

濃厚！桃本来の味をまるごと味わい尽くせる”極”ゼリーが登場！ 

季節限定フレーバー！チョコミントが登場！ 

② 


