
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

←モンブランクリームのような栗のやさしい甘みと、なめらかなく

ちどけが味わえるチョコレートにタルト生地を連想するサクサクの

ラングドシャを合わせた「カカオシック モンブラン」。人気のピス

タチオフレーバーとのハーフセットです。 

 

「女性をエレガントに仕立てるチョコレート」がコンセプトのぜいたくなチョコレート菓子専門店〈ザ・テイラー〉が初登場！パッ

ケージもオシャレなチョコレートの薫りと旨味を追及したスイーツを販売します。京都の嵐山に本店があるわらび餅と季節

の和菓子が人気の〈京 嵯峨野 竹路庵〉からは、今が旬の柿と栗の大福が登場！〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉はモンブランクリーム×チ

ョコレート×ラングドシャを一度に味わえる今だけの季節限定スイーツを販売！大丸東京店の最旬スイーツ３ブランドをご

紹介します。 

 

旨味を追求したチョコレートスイーツが初登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１１月１５日（水）～１１月２１日（火）／大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

※価格は全て税込みです。 

取材に関するお問い合わせ先／ 大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏ＰＲ広報（榎本・宮川） 

TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表）  

２０２３年１１月１３日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

①吟味に吟味を重ねた原材料を使い、独

自の配合と製法によって特別に仕立てるこ

のわらび餅は、カットすることなく箱一面に

流しこんでいます。箸でたぐると切れること

なくねっとりと伸びるやわらかさが特徴で

す。②柿色の柔らかい大福の中に柿風味

の白あんを入れ、本物のヘタをあしらい柿

そっくりに仕上げました。③やわらかい大福

の中に粒あんと国産の大きな栗を丸ごと入

れた食べ応えのある大福です。 

〈ザ・テイラー〉 ①ザ・ショコラクチュール ８枚（２種各４枚）１，８６３円、１０枚（２種各５

枚） ２，３２２円、１６枚（２種各８枚） ３，６７２円 ②ザ・フォンダン ショコラフィナンシェ 

６ピース １，７２８円/ＭＡＰ■２  ※11月２８日（火）まで 

 

 

〈京 嵯峨野 竹路庵〉①特別仕立てわらび餅 １箱 １，１８８円 

②柿大福 １個 ３２４円 ③栗大福 １個 ３８８円／１階ＭＡＰ■１ 

 

①風味豊かな2種類のソースをミル

クチョコレートでコーティングし、さっく

りと焼き上げたココアクッキーでサンド

した贅沢な味わいのショコラサンド。

濃厚なヘーゼルナッツクリームと、

爽やかな酸味のストロベリーソースの

２つの味のアソートで。②チョコレート

の旨味を楽しめる、スペイン産チョコ

レートのガナッシュを生地に詰めて

焼き上げた、ガトーショコラのように

濃厚な味わいのショコラフィナンシ

ェ。そのままではもちろん、冷やして

も温めても楽しめます！ 

京都嵐山のわらび餅が人気の〈京 嵯峨野 竹路庵〉が登場！ 

季節限定！モンブラン味のチョコサンドが登場！ 

〈ｃａｃａｏｓｉｃ〉カカオシック ピスタチオ×モンブラン６個セット  

ピスタチオ、モンブラン各３個 ２，５７９円／地階 ＭＡＰ■３ 

 

 

 

 

 

贅沢なチョコレート菓子専門店〈ザ・テイラー〉が初登場！ 

③  ②  ①  

①  ② 


