
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   

 

  

 

 

 

 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

冬から春にかけて旬を迎える「いちご」。日本のいちごの品種の数は約３００種類。現在も増え続け

ているとか。そんないちご好きの日本のスイーツにはいちごを使用したものやいちごフレーバーの

ものが多数あります。大丸東京店にある約７０の和洋菓子売場は、この時期、いちごスイーツが２２

種類揃う、まさにいちごスイーツ最盛期。また、この時期にいちごスイーツをより楽しんでいただく

ために「いちご狩りスタンプラリー」を実施します。１階・地階の菓子売り場で「いちごスイーツ」対象

商品（※）をお買い上げいただき、スタンプを３個集めると、抽選で１０名様に大丸東京店ほっぺタ

ウンで使用できる５千円分のお買物券をプレゼントします。 

 

２０２４年１月９日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

大丸東京店スイーツ売場で２２種の「いちご狩り」？ 

いちごスイーツフェア 
１月１０日（水）～１月３０日（火）/大丸東京店 １階・地階食品ほっぺタウン   

ほどよい弾力で旨みがある、奥州産あまに

鶏を使用した一品。〈RF１〉奥州産あまに鶏

のもも肉ロースト１,７８２円※１２/２２～１２/２４ 

 

カスタードを焼き込んだチョコタルト、

甘酸っぱい紅ほっぺ苺、チョコクリー

ムのハーモニーが絶妙！苺を贅沢に

飾って。〈アンテノール〉紅ほっぺ苺の

ショコラタルト（１２ｃｍ）２,５３８円※１/

１３～/１階 

国産若鶏を使用し、下味から仕上げまで

全て手作りで丁寧におつくりしました。

〈たまひで からっ鳥〉ローストチキン（１

本）１,３９９円※１２/２３～１２/２５(２５日は

予約販売のみ) 

丸ごと苺となめらかなクリームを、ソフト

なチョコスポンジで巻き、チョコレートを

コーティング！チョコと苺の相性も抜

群！〈アンテノール〉紅ほっぺ苺のショコ

ラロール（１本）１,７８２円※１/１３～/１階 

まるごといちごが入ったいちごのモン

ブラン！やさしい味わいのケーキで

す。〈アンリ・シャルパンティエ〉ごろっ

といちごのモンブラン７３５円/地階 

まるでいちご！ホワイトチョコレートベースの

苺のやわらかチョコととろっと甘酸っぱいあま

おう苺ソースをツヤっと輝くグラサージュで包

みました。〈バターステイツ by 銀のぶどう〉「Ｔ

ＨＥストロベリー」あまおうソースとろける苺の

生ショコラケーキ（３個入り）１,２９６円/１階 

いちごの王様「あまおう」をまるごと

使用したリッチな和風スイーツ！ピ

ンクは生地も苺味。〈旬果瞬菓共楽

堂〉大いちご大福各５４０円/地階 

福岡県産のいちご“あまおう”

ピューレを使用したマカロ

ン！〈ダロワイヨ〉マカロン（あ

まおう）（１個）２２６円/地階 

左）苺のムース、コンフィチュールにミルクチョコレートムー

スが重なり合い、甘酸っぱい苺の香りが広がる苺ケーキ！

〈ヴィタメール〉フレーズ ルージュ７５６円、右）コクのある桃

のフロマージュムースにみずみずしい桃と苺のジュレを合わ

せた苺ケーキ！〈ヴィタメール〉ペッシュ・ミニョン７５６円/１階 

 
ドレスのチュチュのよ

うなミニタルト！サク

サクのタルト生地に

アーモンドクリーム、

フリーズドライのいち

ごと、いちごクリーム

で仕上げました。〈銀

座 鹿鳴館〉チュチュ

タルト フレーズ（６個

入）１,０８０円/地階 

濃厚なミルク餡に苺寒天、もちもち

の白玉を添えた季節限定あんみつ

です。〈船橋屋〉苺ミルク白玉あん

みつ（１個）６４０円/１階 

↑売場の苺マークが目印！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【取材に関するお問い合わせ先】大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏 PR 広報（榎本・宮川）   

     TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

 

いちごとミルクの絶妙なバランス！あまおう

いちごの甘みと、生クリームと牛乳のまろや

かさのバランスが絶妙な美味しさです。さら

に生クリームゼリーを組み合わせ贅沢なプ

リンに仕上げました。〈モロゾフ〉福岡 あま

おういちごのプリン（１個）４１０円/１階 

なめらかな口あたりに甘酸っぱ

いいちごソースがアクセント。や

さしい甘さのいちごムースゼリー

です。〈宗家源吉兆庵〉季のいち

ご（１個）３２４円/１階 

栃木県産とちおとめを使用したいちごピ

ューレと練乳を合わせて炊き上げたこだ

わりのいちごミルク餡で練乳ペーストを

包み、いちごの香りの淡いピンクのチョコ

でコーティング！〈銀座たまや〉いちごミ

ルクたまご（４個入）９６１円/１階 

甘酸っぱいイチゴ風味の味

わいのチョコレートを、かり

んとうに丁寧に塗り重ねま

した。〈麻布かりんと〉苺ショ

コラかりんと（７０ｇ）６４８円/

１階 

細巻のバウムクーヘンに、スト

ロベリーチョコレートをコーティ

ング。〈東京ショコラファクトリ

ー〉ショコラバウム ストロベリ

ー（１０個入）１,８００円/１階 

バスケットバック風のパッケー

ジに、新登場のあまおう苺ガ

ナッシュなど３種類のショコラ

を詰合せました。〈ゴディバ〉ゴ

ディバ フルーツバスケット G

ショコラ  アソートメント（５粒

入）９１８円/１階 

ストロベリーの爽やかなチョ

コサンド（３個）と人気のピ

スタチオフレーバーのチョ

コサンド（３個）のハーフセ

ット。〈cacaosic〉カカオシッ

ク ピスタチオ×ストロベリ

ー６個セット２,５７９円/地階 
まるでショートケーキのような

愛らしい姿のケーキサブレ。

フリーズドライの苺と、ホワイト

チョココーティングされたさっく

り食感のサブレと、バター＆

苺のシンプルな型抜きサブレ

の 3 種の組み合わせです。

〈サブレミシェル〉ケーキサブ

レ S缶３，１００円/１階 

コーンフルーリのいちごフレ

ーバーシリーズです。ビタ

ー、ホワイト、ストロベリーの

チョコレート入りでイチゴとの

相性抜群！〈メサージュドロ

ーズ byカレンド〉TOKYOコ

ーンフルーリいちご M1（５本

入）１，９９８円/１階 

クッキ－生地とケ－キ生地をマッチングし、厳

選したイチゴジャム本来の味を失わぬよう 職

人の手作業で丹精に真心を込めて絞って焼き

あげたクッキ－です。 ウエストの代表作！〈銀

座ウエスト〉ヴィクトリア（８個）２,０５２円/１階 

フルーツチップスと豊潤の象徴といわ

れる象の形の米粉クッキーを詰め合

わせたミニ缶です。〈あげもち cocoro〉

フルーツミックス１,２９６円/１階 

渋皮付栗甘納糖×いちごのマリア

ージュ！フリーズドライの果肉を

練り込んでいちごの甘酸っばさを

再現しています。〈銀座鈴屋〉渋皮

栗しょこら（４個）１,２９６円/１階 


