
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   

 

  

 

 

 

 

 

                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２０２４年クリスマスは４年ぶりに２４日（火）・２５日（水）が連日平日。大丸東京店の２０２４年クリスマスケーキは、最近

の傾向として増えている一人分のケーキを複数用意するスタイルに注目。一人用のクリスマスケーキを

「one  piece  cake～ワンピースケーキ～」と名付けました。根強い人気のショートケーキやチョコレートケーキタイ

プはもちろん、クリスマスシーズンならではのキュートなモチーフのケーキも多数登場。大丸東京店に１０店舗以上ある

ケーキ取り扱いブランドからクリスマスケーキ５７種を販売します。おとなっぽくて、小粋な「シック」⇔おしゃれで、か

わいい「キュート」の縦軸と、不変の「ベーシック」⇔進化、クリスマス色強めな「シーズン」の横軸で、ケーキを分類。その

中でもシーズン×シックの分類に入る、一目でわかりやすい王道クリスマスケーキ１５点をご紹介します。 

 

２０２４年１２月６日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

一人用ケーキが過去最多５７種登場！ 

ワンピースケーキ特集 
１２月２５日（水）まで/大丸東京店 １階・地階食品ほっぺタウン  

【特設ページ】https://www.daimaru.co.jp/tokyo/christmascake/ 

  

 

ココ！ 

３７ アプリコットジャムにはパッションフルーツを

加えることで、華やかな香りとさわやかな酸味が

広がり、濃厚なチョコレートケーキにアクセントを

持たせ、味わいも現代的にアレンジ。 クリスマス

を演出するもみの木とサンタさんのチョコが愛らし

い商品。縦 74.6㎜×横 74.6㎜×高さ 97.8㎜(土

台までの高さ 68.4㎜) ※サイズ誤差:± 3㎜〈ア

ンリ・シャルパンティエ〉サンタのザッハトルテ※ク

リスマス８６４円/地階※１２/２２～１２/２５販売  

 

２２ フランボワーズとピスタチオ

組み合わせはまさにクリスマス

を演出してくれます。〈ピエール・

エルメ・パリ〉フロコン フランボ

ワーズピスターシュ１,０８０円/１

階※１２/２０～１２/２５販売  

 

４０ 苺のコンポテとピスタチオのムースをツ

リー型に固め、クリスマスツリーに見立てたプ

チガトー。 表面に緑色のグラサージュを吹き

付け、ショコラの星やノエルオーナメントを飾

りました。直径約 60ｍｍ〈ダロワイヨ〉ノエル 

サパン８６４円/地階※１２/２１～１２/２５販売  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【取材に関するお問い合わせ先】大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏 PR 広報（榎本・宮川）   

     TEL ０５０－１７８２－００００（大代表） 

 

３０ 星のモンブランツリー７７７円/マロンが

入った濃厚でなめらかなモンブラン。土台:直

径 7×H7.0㎝〈ユーハイム〉星のモンブラン

ツリー７７７円/１階※１２/２３～１２/２５販売  

 

１９ 洋梨とマロンの組み合わせが

相性抜群です。〈ピエール・エルメ・

パリ〉ビュッシュ オマージュ１,２９６

円/１階※１２/２０～１２/２５販売  

 

８ 甘酸っぱいフランボワーズジュレとチョコレ

ートムースを苺とフランボワーズのムースに重

ねて、華やかな味わいに仕上げました。直径

約 6cm×高さ 8.5cm(土台 5cm)〈ヴィタメール〉

ショコラ ・フランボワーズ７８８円/１階※１２/１

５～１２/２５販売  

 

３１ ブルーベリーと星チョコを飾ったクリスマ

ス限定のショートケーキ。横約 10cm×高さ

約 5cm〈ユーハイム〉クリスマスショートケー

キ７７７円/１階※１２/２３～１２/２５販売  

 

４６ 雪降るリースが爽やかにとろける

贅沢 2段重ねのダブルチーズケーキ。 

直径 10×高さ 5cm〈バターステイツ by

銀のぶどう〉クリスマスチーズリース２,１

６０円/１階※１２/２２～１２/２５販売  

 

２１ フランボワーズのフルーティなフレーバー

が、ショコラの力強いアロマをまろやかにしま

す。〈ピエール・エルメ・パリ〉フロコン リーヴ ゴ

ーシュ１,０８０円/１階※１２/２０～１２/２５販売  

 

１０ まろやかな口どけのバタークリームを

チョコアーモンドスポンジでぐるりと巻いて。

甘酸っぱいフランボワーズソースがアクセ

ントです。約 5.5cm×9.4cm×高さ 5.5cm

〈アンテノール〉プティ・ブッシュ７５６円/１階  

 

９ ベルギー産チョコレートを使用したムー

スと、香り高いピスタチオが調和する贅沢

な味わい。直径約 7cm×高さ 9cm(土台

7cm)〈ヴィタメール〉トゥール・ノエル８３１円/

１階※１２/１５～１２/２５販売  

 

４５ 星降るドームから響き渡るとろけるシ

ョコラづくしの 7重奏。直径 10.5×高さ

7cm〈バターステイツ by銀のぶどう〉聖夜

のショコラドーム２,１６０円/１階※１２/２２

～１２/２５販売  

 

５ サントメ島産カカオ分 70％のスイートチョコレ

ートムースに上品な甘みと香りのバニラムースと

コニャックが香るミルクチョコレートガナッシュをと

じ込めました。直径約 6cm×高さ 8.5cm(土台

5cm)〈ヴィタメール〉ショコラ・プリュム８３１円/１階 

 

１５ チョコレートムースと濃厚なガナ

ッシュをチョコアーモンドスポンジで

サンド。ジャンドゥヤチョコを飾りまし

た。〈アンテノール〉ノエル・ショコラ９３

９円/１階※１２/２２～１２/２５販売  

 

４２ ノワール、レ、ブラン、３種のチョ

コレートムースを愉しめるケーキ。 

約 50×50mm〈ダロワイヨ〉ノエル ト

ロワ ショコラ７０２円/地階※１２/２３

～１２/２５販売  

 


