
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

この時期だけのいちごを使ったデザート１０選 

いちごデザートフェア 
３月１２日（水）～４月８日（火） ／大丸東京店 各階喫茶、１２階・１３階レストラン 

特設ページ：https://www.daimaru.co.jp/tokyo/topics/strawberrydessertfair.html 

２０２５年３月５日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店  ＰＲ広報   TEL ０５０―１７８２―００００（大代表）  宮川・榎本 

春が旬、最もおいしくなるといわれるこの季節、大丸では各階の喫茶・カフェやレストランメニューで召し

上がっていただける、この時期だけのいちごを使ったデザートをご紹介します。パフェやワッフル、ケーキ

などからアイスクリームの天ぷらまで。それぞれの店舗の個性や得意ジャンルを生かした今だけのデザート

たち。心ゆくまでご堪能ください。 ※価格は全て税込みです。 

 

 

桜アイスや桜あん

クリームに濃厚な

抹茶アイスを使用し

た春のパフェです。

甘酸っぱい苺がア

クセントになりま

す。〈都路里〉花衣

２，２００円/１０階 

 

ふぁふぁ生地が特徴の苺とラズベリ

ーを練り込んだシフォンケーキです。

〈サバティーニ〉苺のシフォンケーキ

１，３００円/１２階（各日１８食限定） 

 

やわらか杏仁豆腐とココナッツアイ

スに苺を合わせました。〈銀座アス

ター〉ココナッツアイスとフルーツの

いちご杏仁ミルク１，２１０円/１２階 

 

あずきの上にシロップ漬けした甘酸っ

ぱいイチゴと、彩りフルーツを盛付け

ました。〈カフェ英國屋〉苺ぜんざい

１，３００円/７階 

 

つな八が元祖のアイスクリーム

の天ぷらを苺風味で仕立てまし

た。〈つな八〉いちごのアイスク

リームの天ぷら６６０円/１２階 

ランチビュッフェとストロベリースイー

ツ食べ放題＋フレッシュ苺食べ放題。

〈XEX TOKYO〉ストロベリーブッフェ

６，４００円/１３階 

旬のあまおうを使用し、イ

ノダ自家製のプリンと合わ

せました。〈イノダコーヒ〉あ

まおう苺のプリン・ア・ラ・モ

ード１，５５０円/８階 

旬の苺を敷きつめた、

甘味と酸味が味わえる 

おすすめ季節商品で

す。〈デリスカフェ〉苺の

タルト１，０５０円/６階 

カシスや旬のいちごをふんだ

んに使用し、ルビーチョコレ

ートで仕上げた一品です。

〈デリーモ東京カフェ〉クイー

ンルージュ３，０５８円/４階 

 

千疋屋定番、

苺ジェラートと

バニラアイス

を重ね、苺を

たっぷりトッピ

ングしました。

〈京橋千疋屋

フルーツパー

ラー〉苺のパ

フェ２２，９７０

円/３階 

 


