
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   

 

  

 

 

 

 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

300種類以上のパンが並ぶ大丸東京店の館内6ショップから、この秋新作の自信作がエントリー。焼き立ての香りに旬

の恵みを包み込んだ「秋の収穫祭」をテーマに、エントリーした全 18商品をベーカリーで働くスタッフ、パン屋さん 30

人が試食し評価採点しました。栄えある上位７位までに選ばれたパンをパン屋さんのコメントとともに発表します！ 

 

 

２０２５年９月３０日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

ジャック・オーランタンをイメージ

してチョコ風味のビス生地で作っ

た顔 かぼちゃ風味のしっとり生

地でまろやかなかぼちゃプリンク

リームを包みました。〈銀座木村

家〉おばけかぼちゃ１個３３０円 

テーマは「秋の収穫祭」 

秋のパン屋大賞発表 
２０２５年１０月１日（水）～１０月２８日（火）/大丸東京店 地階 食品ほっぺタウン  

【特設ページ】 https://www.daimaru.co.jp/tokyo/topics/bakery-grandprize.html 

【取材に関するお問い合わせ先】大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏 PR 広報（榎本・宮川）   

     TEL ０５０－１７８２－００００（大代表） 

 

メイプル風味もビスケット生地にアーモ

ンドをトッピングしました。〈ポール・ボ

キューズ ベーカリー〉クロワッサン・メ

ロンパン（メイプル）１個３０２円 

・食感がとても軽く食べやすかった。メイプ

ルがポイントになっていて、美味しく、さら

に価格も安い！  

・メイプルの風味をすごく感じた。 

 

 

４位 ５位 

メゾンカイザー看板商品バゲットモンジ

ュの生地にごぼう、胡椒、ゴマが練り込ま

れたスパイシーなバゲット。〈メゾンカイ

ザー〉ごぼうと胡椒のバゲット１個３５９円 

カスタードが入った北海道産かぼち

ゃクリームを絞り、おばけをイメージ

しました。〈ドンク/ミニワン〉ハロウィン

ゴースト（１００gあたり）３０３円 

６位 ７位 

鳴門金時芋を巻き込み、

ザラメ糖をトッピング。 

〈ポール・ボキューズ ベー

カリー〉贅沢鳴門金時のカ

リッとスティック１本２９１円 

発酵バターを折り込んだ

生地でマロンクリームとア

ーモンドクリームを包み込

み、渋皮栗をのせ焼き上

げました。〈PAUL〉ダノワ

ーズ・マロン１個４８６円 

大学芋とさつまいもペース

ト生クリーム。流行りのバタ

ーも入れて〈メルヘン〉大学

芋入りさつまいもとバター

のサンド１個６４８円 

・ごぼうとこしょうの風味がすごく感じられてとてもお

いしかったです。メゾンカイザーさんのバゲットの味

も楽しめてお得だなと思いました。・ごぼうの香りが

豊かで、しっかりスパイシーでおいしかったです。 

 

 

・見た目も可愛くて食べやすかっ

たです。中のクリームがおいしい!! 

 ・見た目、コストパフォーマンス、

味のバランスがいいですね。 

 

 

・カリカリとした食感が良かった。値段も

安くてオススメしやすい。 

 ・おいしい。さつまいもとゴマが合う。 

 

 

・甘い！とても美味しいです。マロンクリームとアーモンドクリーム

に甘党大歓喜の逸品。涙が出るほど美味しかったです。 

・しっとりした生地と中のマロンクリームのなめらかさが合っておい

しかった。上に栗がのっているのも買いたくなるポイントが高い。 

 

 

・かぼちゃプリンクリームがおいしい。

見た目がかわいい！秋っぽい！ 

 ・かぼちゃの風味とカスタード？クリ

ームがおいしい。 

 

 

・美味しすぎます！バターとさつまいもクリーム

の濃厚さと大学芋の食感に手が止まりません。 

 ・大学芋とバターと生クリームの組み合わせが

バツグンでおいしかったです。 

 

 


