
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   

 

  

 

 

 

 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

２０２６年７月８日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

王道から盛りすぎまで！うなぎグルメ約５０種勢揃い！ 

土用の丑 うなぎ特集 
２０２６年７月８日（水）～７月２６日（日）/大丸東京店 地階食品ほっぺタウン 

【特設ページ】https://www.daimaru.co.jp/tokyo/unagi/ 

   

中島水産一番人気の肉厚でやわら

かい静岡のうなぎを一尾分盛り込ん

だ贅沢なうな重です。〈中島水産〉静

岡県産 極上うな重（きも添え）(うな

ぎ一尾１９０ｇ入)５,８００円 

さっぱりとした「秘伝のたれ」にくぐらせ焼き上

げた専門店の鰻弁当をご賞味ください。昨年

２５９折売れた大丸東京店で一番人気の鰻弁

当です。〈伊勢定〉鰻弁当（中）４,５３６円 

７月２６日（日）は「土用の丑の日」。猛暑が続くこの時季、“うなぎ”でスタミナチャージ！大丸東京店では、専門店

自慢の王道のうな重や蒲焼をはじめ、うなぎを丸ごと２尾使用したボリューム満点の「盛りすぎうな重」、うなぎ

とさまざまな味わいを楽しめる一品まで、約５０種のうなぎグルメが勢揃い。今年は日曜日と重なることから、

ご家族で囲む食卓や週末のごちそうにもおすすめです。 

国産うなぎを使用したうな重です。金子

半之助の秘伝のタレを絡めてお召し上

がりください。うなぎの香りも楽しんでい

ただきたいと考え、温まるお弁当箱を

使用。この機会にぜひご賞味ください。

〈金子半之助〉半之助のうな重２,８００円 

タレが染み込んだ皮目は香ば

しく、身はふんわり柔らか。夏

バテ防止にスタミナを。 

〈おかず本舗 佃浅〉 

うなぎ蒲焼（国産）２,３００円 

ふっくらと絶妙な焼き加減で

仕上げたこだわりの鹿児島産

うなぎのお弁当です。〈創作

鮨処 タキモト〉鹿児島産うな

ぎ弁当２,１６０円※７月２４日
（金）～２６日（日）の販売、 

【販売予定数】２４日（金）・２５日

（土）：各日１５、２６日（日）：３０ 

味の浜藤流の少し甘めの味付けで、ふ

っくら肉厚なうなぎを蒲焼に。エラ骨、小

骨などを可能な限り取り除き、食べやす

く仕上げました。 

〈味の浜藤〉うなぎ蒲焼１２０ｇ２,９８０円 

東京市場では取扱いが少な

い希少な四万十鰻。四万十

鰻は脂がしっかり乗った越冬

鰻で「濃厚」な味が特徴です。 

〈登亭〉四万十鰻 弁当（特選

ハラス）３,５００円※７月２４日
（金）・２５日（土）・２６日（日）の販

売、地階惣菜弁当 イベント会場 

定番 
 
 
 

うなぎ２尾入り 

盛りすぎうな重！ 
 

 

 

鹿児島県産のうなぎをどどーんと２尾！丑の日

限定うな重！１枚はうなぎだけで楽しみ、もう１

枚でうな重としても。２枚重ねて一緒にごはんと

頬張る楽しみ方も！ 

〈中島水産〉盛りすぎ！ダブルうな重 

７,０００円※７月２６日（日）のみ・【販売予定数】４食 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【取材に関するお問い合わせ先】大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏 PR 広報（榎本・宮川・伊澤）   

     TEL ０５０－１７８２－００００（大代表） 

 

かにと鰻を組み合わせた期間限定商品。 

〈札幌かに家〉かにと鰻のちらし寿司 

１,２９６円※７月２５日（土）・２６日（日）の販売、
【販売予定数】各日４ 

選りすぐりの国産白焼う

なぎを当店の玉子焼に

合うよう、手間ひまかけ

形よく焼き上げました。う

なぎは主に愛知県産を

使用。安心してお召し上

がり下さい。 

〈おとまつ（つきぢ松露）〉

うまき（１個）１,５１２円 

鰻天むす 3個・白米天むす 2個入った土用の丑

の日特別天むすです。 

〈地雷也〉鰻天むす・天むすセット（５個入） 

１,１８８円※土日祝限定販売、【販売予定数】各日１５ 

国内産白焼うなぎに

実山椒を加え、直火

釜でじっくりと炊き上

げた佃煮です。 

〈鈴波〉うなぎ山椒煮

（８５ｇ）４,３２０円 

香ばしいうなぎを、美

濃吉自慢のだしで合

わせた玉子で巻き上

げました。 

〈美濃吉〉うまき１本 

１,４５８円 

※７月２５日（土）～２７日

（月）の販売 

＋αうなぎ 
 
 
 

手間ひまかけ形よく焼き

上げた国産白焼うなぎ入

りの玉子焼をサンドイッチ

にしました。 

〈おとまつ（つきぢ松露）〉

うまきサンド１パック（２個

入）１,０８０円※期間中の土
曜日および７月２６日（日）の

販売、【販売予定数】各日５ 

肉厚で柔らかな鰻をひつまぶし

風に。鰻のタレを混ぜ込んだシ

ャリで巻きました。 

〈知床鮨〉鰻のひつまぶし巻 

１,９８０円※【販売予定数】各日２０ 

うなぎ＋穴子 
 

 

 

国産牛の蒲焼 
 

 

 

ひつまぶし巻 
 

 

 

うまき 
 

 

 

うまき 
 

 

 

うなぎ＋かに 
 

 

 

鰻天むす 
 

 

 

うまきサンド 
 

 

 

うなぎ＋山椒 
 

 

 

ふっくらと絶妙な焼き加減で仕上げたこだわりの鹿児島産うな

ぎと香ばしく蒸し焼きにした穴子のボリューム満点スタミナ弁

当です。毎年恒例の限定人気商品です。 

〈創作鮨処 タキモト〉鹿児島産うなぎと穴子のＷスタミナ弁当

２,８００円※７月２４日（金）～２６日（日）の販売、 

【販売予定数】２４日（金）・２５日（土）：各日１５、２６日（日）：７０ 

 

大判にカットした国産牛はやわらかく、

甘い脂が絶品です！香ばしい蒲焼きタ

レで贅沢な味わいをお楽しみください。 

〈千駄木腰塚〉国産和牛蒲焼重 

２,３８０円 


