
沖縄県産の完熟アップルマンゴーとインド産

のアルフォンソマンゴーを使い、濃厚な味わ

いに。マンゴー特有のまったりとした口どけ。 

器から出して凍らせると、さっぱりなめらかなシ

ャーベットとしても！〈ラ・テール セゾン〉甘熟

マンゴープリン（３個入）１，６２０円／地階 

マンゴームースにシナモン風味のフラ

ンボワーズソースとピスタチオスポンジ

をサンド！〈ヴィタメール〉マンゴーフラ

ンボワーズ（１５ｃｍ）４，２１２円／１階 

※全て消費税込価格となっております。 

←桃とマンゴーの果実が入ったソースは夏

季限定！さっぱり、すっきりの秘訣は隠し味

のライチ。日本で食べられるのはここだけで

す！〈ダンドワ〉ブリュッセルワッフル 生ク

リームと桃とマンゴーソースセット（１箱）

１，３００円／地階 

マンゴーの王様と言われる「アル

フォンソマンゴー」を使用し、滑ら

かな食感に仕上げた自信作！ 

〈西洋銀座〉（１個）３２４円、 

（２個入ギフト）７５６円／地階 

とろっととろける濃厚マンゴーが敷き詰めら

れ、マンゴーローズも飾った華やかなマンゴ

ープリン！〈京橋千疋屋〉マンゴープリン 

（１５ｃｍ）２，５９２円／地階 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

   

 

  

   

  

 

   

 

 

 

 

 

  

 

 

   

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

果実のマンゴーとパッションフルーツ 

を合わせた、色鮮やかな夏味のソー 

スを、上質なフレッシュチーズを自 

然に水切りしたみずみずしい「白ら

ら」にとじこめました！ 

〈銀のぶどう〉チーズケーキかご盛り

白らら〈パッションマンゴー〉 

１，１３４円／１階 

今食べるべき！『夏季限定』南国フルーツスイーツ！ 

大丸東京店 マンゴースイーツフェア 
８月３１日（金）まで ／ 大丸東京店 １階・地階 ほっぺタウン 

 

２０１８年７月２６日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

 石井   宮川 

果物の女王と言われる“マンゴー”は濃厚な甘みと香り、ほどよい酸味のバランスが絶妙です。大丸東京店では暑い

今こそ食べたい『夏季限定』のマンゴースイーツを約３５種類ご用意。その中から、とろけるような果肉ゴロゴロのマン

ゴープリンやケーキをはじめ、マンゴーソースで楽しむワッフルなど、鮮やかな贅沢スイーツを７品ご紹介します！ 

ボンタン入りラブリーの上に、オレンジと 

マンゴーのコンフィチュールをたっぷりトッ 

ピング！後味さっぱり薫り豊かな夏のトロピ

カルなスイーツです。〈フェスティバロ〉 

唐芋レアケーキオレンジ＆マンゴー 

（５個入）１，１００円／１階 


