
イチオシは「だし醤油」！

しっかりとしただしの旨味と

サクサク食感がやみつき

になる、１番人気の商品で

す。〈をかし楽市〉 

だし醤油（１袋）３８９円 

／Ｂ１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ 

ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ ２ 

中津川の代表銘菓。シンプルに

栗と砂糖のみを使用。しっとりと

した舌ざわりと口の中でほどける

ような栗の質感が広がります。栗

の風味が存分に楽しめる素朴な

味わいです。〈松月堂〉 

栗きんとん（６個入）１，５３９円 

／１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ ＳＥＬＥＣＴ 

ＳＷＥＥＴＳ ３ 

東京みやげの定番 

〈東京ばな奈ワール 

ド〉から新作が登場！ 

ふかふか浮かんだ 

ラッコ印のスポンジ 

ケーキ。コーヒー牛 

乳味のバナナクリー 

ムをとろんと包みこ 

みました。 

〈東京ばな奈ワー 

ルド〉東京ばな奈ラ 

ッコ コーヒー牛乳

味、「見ぃつけたっ」（４個入）５１５円、（８個入）１，０８０円、 

（１２個入）１，５９５円／１Ｆ・ＭＶＰ ＳＷＥＥＴＳ 

アーモンドパウダーをふ 

んだんに使用し、徳島産 

和三盆とフランス産の 

海塩を使い、マカロンを 

２度焼きしてサクサクのラ 

スクに仕上げました。人 

気のマカロンとラスクが 

ひとつに。ストロベリー・レ 

モン・ピスタチオの３種類。 

〈パティスリーウイッシュボン〉東京マカロンラスク（１０個入） 

５５０円、（２１個入）１，０８０円／Ｂ１Ｆ・ＳＥＡＳＯＮ ＳＷＥＥＴＳ ２ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

あの「東京みやげ｣の定番ブランドから新作登場！ 

大丸東京店 最旬スイーツ  
１０月３日（水）～１０月９日（火）/大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

 

２０１８年９月２６日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

石井   宮川 

 

カスタードスイー 

ツ専門店が作る 

プリン。丁寧に炊 

き上げたカスター 

ドは味も香りも絶 

品。卵は卵黄の 

みを使いコクを引 

き出し、牛乳は低 

温殺菌乳を使 

い、まろやかな風味を際立たせました。そんなこだわり 

のカスタードを焼き上げて冷やしたスイーツは、卵と乳の

濃厚な味わいと、ほど良い硬さとなめらかな食感が楽しめ

ます。〈ベイカーズカスタード〉クールカスタード 

（キャラメルカスタード、ショコラカスタード）各３７８円 

／１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ 

東京みやげの新作！ 

 

サクサク食感のカラフルスイーツ初登場！ 

 冷たいカスタードスイーツ！ 

 

新感覚あられ！ 

 

長野県産飯田のやわらか

い干し柿の中に恵那栗の

栗きんとんを入れた、良

平堂の看板商品。秋の味

覚をダブルで贅沢にお楽

しみいただけます。 

〈恵那栗工房 良平堂〉

栗福柿（３個入）１，１８８

円／Ｂ１・ＳＥＡＳＯＮ 

ＳＷＥＥＴＳ 

栗菓子専門店の代表銘菓！ 

秋の味覚を贅沢に！ 

〈東京ばな奈ワールド〉から新作が登場！ラッコ顔がなんとも可愛い“東京ばな奈ラッコ コーヒー牛乳味、「見ぃ

つけたっ」”。カスタードスイーツ専門店〈ベイカーズカスタード〉からは、冷やして美味しい“クールカスタード”を

ご紹介。秋の味覚、栗きんとんや栗福柿などもおすすめ。計６ブランドをご紹介します！ 


