
和三盆を使用し、サクサク感にこだわり焼き上げた

パイ生地の上には、食感のアクセントに砂糖をまぶ

し、チョコレート、ミルクの２種類のクリームをそれぞ

れサンド。〈アトリエドロワ〉ノワール＆ブランミルフ

ィーユ（６個入）６４８円、（１０個入）１，０８０円 

／１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ ３ 

この期間中は〈Ｎ.Ｙ.Ｃ.ＳＡＮＤ〉の承りを増

設！コク深い甘みと程よい酸味が調和した

季節限定のチェリーキャラメルサンドは、ルビ

ー色に輝くサワーチェリーの果実を黒糖と生

クリームでとろとろに炊き上げたキャラメルと

クーベルチュールチョコレート、贅沢に香るバ

タークッキーが口の中でほどける味わいで

す。〈Ｎ.Ｙ.Ｃ.ＳＡＮＤ〉Ｎ.Ｙ.チェリーキャラメ

ルサンド（８個入）１，６２０円／１Ｆ・ 

ＷＥＥＫＬＹ ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ 

果実やナッツをぎっしりつめたショコ

ラに軽やかにはずむホワイトパフをち

りばめさくさくに。新パッケージで登場

します！〈ア・サンドルチェ〉新ショコ

ラパフリィ＆パフリィ（１４個入） 

１，５１２円、ストロベリー（１０個入）

１，０８０円／１Ｆ・ＭＶＰ ＳＷＥＥＴＳ 

フレンチトースト専門店から圧倒的キュートなギフトが登場！まるで 

焼きたてフレンチトーストみたいな味わいのフィナンシェ。食感と味の秘密は「パン」を使

用しているため。外側パリッ、内側はふんわりと軽い口あたり。〈アイボリッシュ〉フレンチト

ーストフィナンシェ（１２個入）１，８３６円／１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ ２ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 人と差がつく１０連休の東京みやげはこれ！ 

大丸東京店 最旬スイーツ  
４月２４日（水）～５月７日（火） / 大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

 

２０１９年４月２２日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

石井   宮川 

 

米粉を使用した生地はもっちりふわふわ。山

形県産のりんごをたっぷりと使用したコンポート

に少量の白あんを加えた甘酸っぱい餡。どら

焼きの概念を覆すイチオシ商品です！ 

〈ロンドンアップルサンド〉ロンドンアップルサ

ンド（１個）３００円、（４個入）１，２００円、（８個

入）２，４００円／Ｂ１・ＳＥＡＳＯＮ ＳＷＥＥＴＳ 

この期間はここだけの販売です！ 

 

瀬戸内海産の牡蠣を贅沢

にまるごと１個使用した贅沢

なから揚げせんべい。オリ

ジナルのたれに漬けはさみ

焼きし、カリッと香ばしく揚げ

ました。〈越前海鮮倶楽部〉

牡蠣から揚げせんべい 

（１袋４０ｇ）９７２円 

／Ｂ１Ｆ・ＷＥＥＫＬＹ  

ＳＥＬＥＣＴ ＳＷＥＥＴＳ ２ 

まもなくゴールデンウィーク。今年は改元をはさみ、「令和」の時代がやってきます。東京みやげや帰省みやげ、お休み

中のおやつとスイーツの需要が高まるこの時期、大人気〈Ｎ.Ｙ.Ｃ.ＳＡＮＤ〉の季節限定やめずらしいどら焼き〈ロンドンア

ップルサンド〉、フォルムが可愛すぎるスイーツ〈アイボリッシュ〉など、おすすめが目白押し！計６ブランドご紹介します。 

どら焼きまつりのときも大人気でした！ リニューアルしました！ 

 

おさえておきたい季節限定！ 

サクサク食感ミルフィーユ！ 

手のひらにお

さまるパン型

フォルムが 

可愛すぎる！ 

 

新商品！ 

 

 


