
チョリソの香辛料

をアップし、通常

よりスパイシーに

仕上げました！ 

〈銀座 つばめグ

リル〉スパイシー

ソーセージ＆激

辛チョリソ  

８４２円 

スパイシー焼きの中でも魚介鉄板焼

き人気ナンバー１！サクサクのスパイ

シー粉とプリプリの海老の相性が抜

群！〈リコロ〉丸ごと海老のスパイシ

ー焼き １，７２８円 

辛ウマの代名詞「麻婆豆腐」！“広東

風”の麻婆、土鍋で熱々をお楽しみくだ

さい。〈Ｔｈｅ Ｔｏｋｙｏ Ｐｈｏｅｎｉｘ〉 

麻婆豆腐（アラカルト）２，１６０円 

オリジナルで調合したスパイ

スと生姜の辛味、トマトとヨー

グルトの酸味、チキンの旨み

のバランスが丁度よい。十五

穀米使用の辛口スパイスカレ

ー！サラダ、スープ付き。 

〈ソルトウォーターテーブル〉

チキンと野菜のスパイスカレ

ー １，３８０円／６階 

ピリッと唐辛子がきいたサバティーニ自

慢のペンネ。〈サバティーニ・ディ・フィレ

ンツェ〉トマトソースのペンネ １，５１２円 

１１種類のスパイスが

入り、とってもスパイ

シーな「アピシウスソ

ース」！フランス産

鴨肉の脂とのマリア

ージュが絶品。 

〈ブラッスリー ポー

ル・ボキューズ〉 

鴨胸肉のロティ  

３，６７２円 

皮はパリッ、中はジュ

ーシー。鉄板で焼きあ

げたやわらか桜姫鶏

に自家製のサルサソ

ースを。ハラペーニョ

の辛さがくせになる夏

のやみつきメニュー！ 

〈リコロ〉 桜姫鶏の鉄

板焼き スパイシーサ

ルサソース２，２６８円 

（ディナー限定） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

   

 

  

   

 

 

   

 

  

 

 

 

 

 

   

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

夏は辛いものがうまい！後引く辛さがやみつき！ 

大丸東京店 真夏のスパイシーフェア 
７月３１日（水）～８月３１日（土）／大丸東京店 １２階レストラン 

２０１９年７月２４日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

 石井    宮川 

暑さが本格的になる季節にやはり食べたくなる“スパイシーメニュー”。パンチの効いたピリッとした辛さがや

みつきになります。食欲が落ちる季節でも“スパイス”、“香辛料”、“辛ウマ”はクセになり、はずせません。東

京駅に隣接する大丸東京店のレストランフロアと各階喫茶から、この夏おすすめ“スパイシーメニュー”厳選

７つをご紹介します！ 
 
辛ウマ！熱々！ ワインが進みそう！ 人気のスパイシー焼き！ 

特製「アピシウスソース」！ やみつきハラペーニョ！ 

オリジナルスパイス使用！ 通常より辛さアップ！ 


