
濃密で上品な甘さのチョコブラウニー

生地に相性の良いフルーツを混ぜ込

み低温でじっくり、しっとり焼き上げま

した。口に入れると、とろっと溶け出

すなめらかな口どけのフルーツブラ

ウニーです。＜パティスリーウイッシ

ュボン＞しっとりフルーツブラウニー 

ストロベリー ５個入り ６００円／地

階 MAP ■４  

長野県飯田産のやわらか

い干し柿の中に、恵那栗

の栗きんとんを入れた、

秋の味覚をダブルで楽し

める良平堂の看板商品で

す。＜良平堂＞栗福柿  

３個入り １，２９６円／地

階 MAP ■５         

※開催中～１０月２９日（火）まで 

シンプルに栗と砂糖のみ

を使って作られる松月堂

の「栗きんとん」はしっと

りとした舌ざわりと口の

中でほどけるような栗の

質感が広がります。＜御

栗菓子  松月堂＞栗き

ん と ん  ６ 個 入 り     

１，６０３円／１階 MAP 

■３ ※開催中～１０月３１日（木）

まで 

オリジナルレシピでブレ

ンドしたクリームチーズ

を使用し那須高原の工

房で熟練のパティシエが

３段階の温度で焼くこと１

時間。しっとり食感で人

気ナンバーワンのロング

セラー商品です。＜チー

ズガーデン＞御用邸チ

ー ズ ケ ー キ  １ 個    

１，３５０円／地階 MAP 

■４  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

人気料理店監修の濃厚プリンが登場 

大丸東京店 最旬スイーツ 
１０月９日(水)～１０月１５日（火） ／ 大丸東京店１階・地階 ほっぺタウン 

２０１９年１０月１日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

   大丸東京店  ＰＲ広報 TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

 古谷   宮川    

                                         

 

 

 

薄く焼き上げた生地となめらかなク

リームを７層に重ねることでサクサ

クとした食べごたえのある食感に仕

立てたスイーツです。見た目もかわ

いくてギフトにぴったりです。＜アフ

タヌーンティー＞ウエハースワンダ

ーランド ４個入り ５４０円／１階

MAP ■２  

人気料理店「賛否両論」のオーナー

シェフ笠原正弘氏が監修したプリン

が登場。茶葉を深煎りした香ばしい

ほうじ茶の香織が口いっぱいに広が

るほうじ茶プリン、濃厚な卵の味が特

徴的なとり将プリンをお楽しみくださ

い。＜賛否両論＞ほうじ茶プリン・  

とり将プリン 各１個 ４３２円／１階

MAP ■1  

恵比寿の人気料理店＜賛否両論＞のオーナーシェフ笠原正弘氏が監修した濃厚プリンが登場します！

＜アフタヌーンティー＞のウエハースワンダーランドは華やかなパッケージも可愛くギフトにぴったり。最

旬スイーツを計６ブランド紹介いたします。 

※価格は全て税込みです。 

１階 MAP 

地階 MAP 


