
 

 

甘さ控えめの純生クリームと一緒に

フレッシュな福岡県産の苺「あまお

う」とあまおうジャムを巻き上げまし

た。大粒あまおうのジューシーなお

いしさを存分に楽しめるお米のロー

ルケーキです。〈ラ・テール セゾン〉

お米のルーロ「あまおう」（１本） 

１，６２０円／地階 

いちご尽くし。香ばしく焼き上げたタルトに

旬の苺「あまおう」をたっぷり飾りました。

〈キース・マンハッタン〉フレッシュタルト

（あまおう）（１５ｃｍ）３，２４０円／１階 

人気のタルトがリニューアル！カスタード

を焼きこんだチョコタルトに甘酸っぱい苺

とクリームを重ねました。〈アンテノール〉

紅ほっぺ苺のショコラタルト（１２ｃｍ） 

２，２６８円・１/１５～／１階 

まろやかなこし餡が甘さ控え

めで程よい酸味のいちごと絶

妙にマッチ。餡といちごに合

うよう生地は薄く柔らかく仕上

げました。〈赤坂青野〉いちご 

大福（１個）２７０円／地階 

求肥を用いたいちご大福。柔

らかくてもっちもち。職人が手

作業で練り上げた自慢のつ

ぶ餡と新鮮ないちごを閉じこ

めました。〈深川 伊勢屋〉苺 

大福（１個）２８０円／地階 

ジューシーなとちおとめと柔ら

かな羽二重餅を使用。いちご

を椿のつぼみに見立てまし

た。〈清月堂本店〉椿通り 

 （１個）２８０円／１階 

薄く焼き上げたクレープ

皮と、オリジナルのなめら

かな特製いちごクリーム

を重ねたミルクレープ。

天面にはシャンティーク

リームといちごをトッピン

グ。〈アンリ・シャルパン

ティエ〉いちごのミルクレ

ープ（１２ｃｍ）２，８０８

円、カット６１５円／地階 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

  

  

   

  

 

  

 

 

   

 

 

  

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

２０２０年１月８日 

Ｊ.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

１月１５日の「いちごの日」に合わせ、大丸東京店和洋菓子売場では「いちごフェア」を開催。本格的に旬を迎える

いちごをたっぷりと使った真っ赤なスイーツはフォトジェニックでもあり、特に人気があります。使用する品種も

「あまおう」や「とちおとめ」、「紅ほっぺ」など様々。“苺づくし”の贅沢スイーツに加え、“まるごと苺”を使った冬の

お楽しみのいちご大福など、ご褒美スイーツにも手土産にもおすすめ、今しか食べられない９種をご紹介します。 

１月１５日は「いちごの日」！フレッシュないちごスイーツが勢揃い 

大丸東京店 いちごフェア 全７５種  
１月２８日（火）まで ／ 大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

いちごジュレ、いちごソースにミルキーな

味わいのホワイトチョコムースを合わせま

した。〈パティスリー キハチ〉 

とちおとめ苺のパフェ（１個） 

７０２円／１階 

糖度が高く酸味とのバランスがよい

ジューシーなあまおうをホイップクリ

ームと白餡に合わせ、ふわふわの

お餅で包みました。〈京都祇園 

仁々木〉王様いちごの福（１個） 

３９９円／１階イベント・１/１５～２１ 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店ＰＲ広報  TEL 03-3212-8011（大代表） 

 石井   宮川 

 

新作 

リニューアル 

「いちご大福」も勢揃い 

新作 


