
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

辛いものがより一層美味しく感じられる夏。辛い＆スパイシーな和菓子が豊富に揃う大丸東京店ほっぺタウ

ンでは菓子担当バイヤーが食べ比べて辛さを審査！入賞を果たしたベスト８を発表します！                        

 

辛さ金メダル級はどれ？スパイシー和菓子を食べ比べ！ 

辛ウマ和菓子選手権 ベスト８発表！ 
８月３１日（月）まで／大丸東京店 地階・１階 ほっぺタウン 

 

２０２０年７月１３日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

取材に関するお問い合わせ先 

大丸東京店 PR広報 ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

藤井・宮川  

 

醤油味の草加煎餅に一味唐辛子を使っ

た、見るからに辛そうな煎餅。口の中に広

がった辛さがしばらく。〈浅くさ中村屋 花の

辻〉草加煎餅（辛子）５枚入 ３７８円／地

階 

ごぼうの風味がしっかり香る、ピリっと辛い

きんぴらごぼうのおこしです。〈神楽坂菓

寮〉きんぴらごぼうおこし ４個入 ３８８円

／地階 

手延しで作った大粒柿の種と千葉県産

ピーナツをミックス。後から広がる辛さが

やみつきに。おつまみにも◎。〈王様堂

本店〉手延し柿ピー １００ｇ ６４８円／

１階 

細いあられにしっかりとお醤油味をつけ、ふんだ

んに海苔をまぶしました。一味唐辛子がアクセ

ントに。お茶漬けに入れるのもおすすめ。 

〈赤坂柿山〉松葉 １５ｇ入 １５１円／１階 

醤油味のそら豆に黒胡椒のスパイシ

ーさがマッチ。〈豆源〉黒胡椒ビーンズ 

１３５ｇ ３２４円／地階 

黒胡椒をしっかりと効かせたかりん

と。レモンサワーがおすすめです。

〈麻布かりんと〉ブラックペッパーか

りんと １袋 ４６４円／１階 

マヨネーズの甘さの後に七味の

辛さほんのり口の中に広がりま

す。〈麻布かりんと〉七味マヨネ

ーズかりんと １袋 ４６４円／１

階 

ポークのコクとしっかりとした塩気

が特徴。ドライベーコン入り。ビ

ールによく合います。〈麻布十番 

あげもち屋〉パンチェッタあげ餅 

１袋 ４４２円／１階 


