
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                   

 

  

 

 

 

 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2023年１１月に 15回目を迎えた「全国農業高校収穫祭」、会場の大丸東京店には全41校から 100名を超え

る高校生が集まりました。そこで集まった現役高校生にアンケートを実施。「みんなの勝負メシは何？」。一番多

かった回答は７０％で「カツ」。「験担ぎ」で受験前に「カツ」を食べるイメージが定着しているようです。受験生だ

けでなく、勝負に勝ちたいオトナにもオススメしたい「カツ」。大丸東京店の１５種類のカツを一挙ご紹介します。

また大丸東京店の人気カツランキングベスト５※も発表します。 ※２０２３年１０月１日～２０２３年１２月３１日の販売個数 

 

 

 

２０２４年１月９日 

J.フロントリテイリンググループ 

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 
 
 

あなたの勝負メシはなんですか？カツランキング発表！ 

大丸東京店「カツ」１５選 
１月１０日（水）～１月３０日（火）/大丸東京店 地階食品ほっぺタウン   

ほどよい弾力で旨みがある、奥州産あまに

鶏を使用した一品。〈RF１〉奥州産あまに鶏

のもも肉ロースト１,７８２円※１２/２２～１２/２４ 

 

厚切れにカットし

た牛フィレ肉を絶

妙な火加減で焼き

上げてサンドしま

した。〈西洋銀座〉

牛フィレ肉のカツ

サンド１，４５８円

★各日５０パック 

国産若鶏を使用し、下味から仕上げまで

全て手作りで丁寧におつくりしました。

〈たまひで からっ鳥〉ローストチキン（１

本）１,３９９円※１２/２３～１２/２５(２５日は

予約販売のみ) 

ジューシーなメンチに大きめカットの玉葱

がアクセント、ひとつひとつお店で手作り

です。〈たいめいけん〉国産豚肉と黒毛和

牛の手ごねメンチカツ（大きめカットの玉

葱入り）（１個）３９０円★各日３０個 

美味しさは「ヒレか

つ」「パン」「ソース」

の 三味一体から生

まれる。創業五十余

年、変わらない「と

んかつ  まい泉」の

味。ヒレかつサンド

（６切）８９１円 

牛肉・豚肉の割合、甘さを引き立てる玉ね

ぎとのバランス、旨みを引き立てる隠し味

など何度も改良を重ねて完成した一品で

す。〈柿安ダイニング〉肉の老舗柿安 メン

チカツ（１個）３０２円★１月１０日～１８日、２

２日～２６日、３０日のみ販売 

新鮮な国産豚のレバーをフライにし、特製ソースをたっぷり付

けた人気商品。味噌風味と、風味豊かな粒マスタードとはちみ

つ風味が１/１０～１７の期間限定で販売。〈イーション〉国産豚

のレバーカツ２００円（プレーン・味噌・ハニーマスタード）★プ

レーンは各日８０個、味噌とハニーマスタードは各日６０個 
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【取材に関するお問い合わせ先】大丸松坂屋百貨店 大丸東京店 首都圏 PR 広報（榎本・宮川）   

     TEL ０３－３２１２－８０１１（大代表） 

 

自慢の一口チキン

カツ｡ふわふわジ

ューシーのチキン

カツ。〈からっ鳥〉

サイコロチキンカ

ツ（１本）３１０円 

奥深い旨みの豆味噌と香り豊かな米味噌を絶妙なバランス

で合わせたソースは、豚肉との相性も良く、クセになるおいし

さです。〈RF1〉でら旨 味噌カツ串（１個）２４８円★各日３０個 

やわらかく、臭

みのない三元

豚を使用した

ジューシーカツ

サンド。 

〈メルヘン〉 

三元豚ロース

かつ７７７円 

海老の食感にこだ

わり一つ一つ丁寧

に仕上げました。

〈なだ万厨房〉 

海老かつ弁当 

１，６２０円 

★各日１０折 

肉、魚介、野菜それぞれの和の一品を

少量ずつ愉しめる、前菜にぴったりなセ

ット。〈いとはん〉クリスマス和三撰セット

１,９９８ 円※１２/２３・１２/２４ 

まい泉自慢の『箸で切れるやわらかなと

んかつ』。やわらかさと美味しさ、ボリュ

ームの三拍子揃った自慢の人気商品で

す。〈まい泉〉特製ヒレかつ７９９円 

ロースかつをシンプルに美味しく味わえるとん

かつ弁当です。まい泉オリジナルのとんかつソ

ースとスパイスソルトで２種類の味をお愉しみく

ださい。〈まい泉〉大ロースかつ弁当１，２５２円 

まぐろの希少部位を使用 やわらかい肉質と

サクッとし衣のベストマッチ。〈つきじ鈴富〉鮪

メンチカツ（１個）３２４円★各日３０個 

 

くじら 

 

チキン 

 

ヒレ 

 

ミソ 

 

三元豚 

 

エビ 

 

ロース 

 

メンチ 

まい泉自慢の『箸で切れるやわらかなと

んかつ』。やわらかさと美味しさ、ボリュ

ームの三拍子揃った自慢の人気商品で

す。〈まい泉〉特製ヒレかつ７９９円 

くじら肉を生姜醤油に漬けくさみもなく

召し上がれます。〈魚道楽〉くじらかつ

（１切）４１０円★各日１０個 


