
 

                                   

＃ほっともっと 

           本社：東京都中央区銀座 6 丁目 10-1 GINZA SIX 8 階 

1 

 

2025.9.4(木) 

各 位 

株式会社プレナス 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社プレナスは、持ち帰り弁当の「Hotto Motto (ほっともっと)」を、2025 年 8 月末現在、

2,426 店舗展開しております。「ほっともっと」では公式 SNS「X・Instagram」でも新商品情報を

配信しております。(＃ほっともっと) 

このたび「ほっともっと」では、香ばしい焼鳥とコリコリ食感のつくねをとろ～り温玉で味わう

『温玉付き焼鳥つくね重』730 円を 9 月 11 日(木)より新発売いたします。また、お肉が 2 倍の

『温玉付き W 焼鳥つくね重(肉 2 倍)』1,120 円や、温玉なしの『旨だれ焼鳥つくね重』660 円もラ

インアップいたします。 

 

 

 

■炭火で焼いた“焼鳥”と、軟骨を練りこんだ“つく

ね”。『温玉付き焼鳥つくね重』 

『温玉付き焼鳥つくね重』の焼鳥は、鶏モモ肉を高

温の炭火で焼くことで、ほんのりと焦げ目をつけ、

肉の中に旨味を閉じ込めました。つくねは、鶏の挽

肉に軟骨を練り込んでおり、ふっくらでコリコリと

した食感をお楽しみいただけます。焼鳥とつくね、

そして長ネギを醤油ベースのこだわりのタレで仕上

げた、ごはんが止まらない美味しさです。 

とろ～り温玉を絡めることで、よりまろやかな味わ

いとなり、最後まで美味しくお召し上がりいただけ

ます。 

またお肉が 2 倍の『温玉付き W 焼鳥つくね重(肉 2

倍)』や、温玉無しの『旨だれ焼鳥つくね重』もご用

意しております。 

食欲の秋にぴったりな、『温玉付き焼鳥つくね重』を

ぜひ一度お試しください。 

 

 

 

 

 

 

 

とろーり温玉で味わう“炭火焼鳥”と“つくね” 

食欲の秋にぴったりな「ほっともっと」の新メニュー  
『温玉付き焼鳥つくね重』 

 

9.11(木)より新発売 
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■商品概要 

・発売商品 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
・発売日 
2025 年 9 月 11 日(木) 
 
 
 
・発売店舗 
全国の「ほっともっと」2,426 店舗(8 月末現在) 
 
 
 
 

■便利でお得な「ほっともっと」のネット注文！ 

「ほっともっと」のネット注文では、6 日先までのご注文や、オードブル、パーティメニューの 

ご予約が可能です。さらに、ネット注文限定でご利用可能なアプリクーポンも配信中です。 

 

・ネット注文サイト 

URL：https://www.hottomotto.com/netorder/ 

 
 
 
 
 
※価格はすべて税込です 

※一部店舗では商品内容が異なる場合がございます 

 

とろ～り絡まる 

温玉付き焼鳥つくね重 
730 円 

ふわっと香る炭火 

旨だれ焼鳥つくね重 
660 円 

とろ～り絡まる 

温玉付き W 焼鳥つくね重(肉 2 倍) 
1,120 円 

ふわっと香る炭火 

W 旨だれ焼鳥つくね重(肉 2 倍) 
1,050 円 

 

https://www.hottomotto.com/netorder/

