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2023 年 11 月 9 日 

各 位 

株式会社プレナス 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

株式会社プレナスは、持ち帰り弁当の「Hotto Motto (ほっともっと)」を、2023 年 10 月末現在、

2,440 店舗展開しております。「ほっともっと」では公式 SNS「X(旧 Twitter)・Instagram」でも新

商品情報を配信しております。（＃ほっともっと） 

このたび「ほっともっと」では 11 月 2 日(木)より販売している『牛すき重』『牛すき焼き弁当』

『W 牛すき焼き弁当(肉 2 倍)』のおすすめポイントを全国の店長にアンケート調査いたしました。

商品を購入する際には、どんな商品か気になる方も多いのではないでしょうか？店長のおすすめポ

イントからその美味しさを解明していきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「ほっともっと」全国の店長が選んだ、 

『牛すき焼きシリーズ』おすすめポイント！ 

1 位『ごはんがすすむ味付け』 
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■調査概要 

対象：全国ほっともっとの店長 19 名男女 

調査内容：『牛すき重』『牛すき焼き弁当』『W 牛すき焼き弁当(肉 2 倍)』のおすすめポイントを 

選択肢のなかから 2 つ選択 

調査期間：2023 年 11 月 2 日(木)～11 月 7 日(火) 

 

■商品概要 

「ほっともっと」の“すき焼き”は、寒い季節にピッタリな大人気のメニューです。牛肉や木綿豆腐、

白菜、玉ねぎ、白滝といった、たっぷりの肉や野菜を本醸造醤油に砂糖、本みりんを加えた特製だ

れで煮込んだ本格的な一品です。 

 “すき焼き”をシンプルに楽しむことのできる『牛すき焼き弁当』680 円や、牛肉の量が２倍の『W

牛すき焼き弁当(肉 2 倍)』920 円もご用意しており、お肉も野菜もしっかり味わいたい方におすす

めです。 

さらに、ごはんの上にすき焼きを盛りつけた『牛すき重』が今年も登場します。甘辛く煮込んだ肉

や野菜とごはんとの相性は抜群です。また、別添の牛すき重専用の追いだれで好みの味付けにアレ

ンジできるのも美味しさのポイントです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

・発売店舗 

全国の「ほっともっと」2,440 店舗（10 月末現在） 

 

※価格はすべて税込です  

 

丼タイプ 牛すき重 

590 円 

 

鍋タイプ 牛すき焼き弁当 

680 円 

鍋タイプ W牛すき焼き弁当(肉2倍) 

920 円 
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■調査結果 

1位： ごはんがすすむ味付け 

2位： タレが美味しい 

3位： 肉も野菜も摂れてバランスが良い 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最も多くの票を集めたのは『ごはんがすすむ味付け』というポイントでした。以下２位は『タレが

美味しい』、『肉も野菜も摂れてバランスが良い』でした。 

「ほっともっと」の“すき焼き”は、たっぷりの肉や野菜を本醸造醤油に砂糖、本みりんを加えた特

製だれで煮込んだ、甘辛のごはんがすすむ味付けです。本格的な牛すき焼きをごはんに盛りつけた

“丼タイプ”と、定番の“鍋タイプ”で、お好みで選択いただけるのもポイントです。 

 

■店長の商品おすすめコメント 

「この価格帯で、このクオリティは魅力的であると思います。」 
 
「味が濃すぎず、丁度良い味付けで、毎年の定番商品に相応しいです。」 

 
「味付けが美味しい。牛すき重が 500 円台で購入できるのはお得感があり嬉しい。」 

 
「寒い冬におすすめです。」 

 

「肉も野菜も摂れて、ボリュームもあり、満足感がある。」 

 

「冬の大定番商品で、何度でも食べたくなる味。」  


