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塩分と魚肉たんぱく質を同時に摂れる“冷やしおでん”を熱中症対策に取り入れてみませんか？ 
 

一正蒲鉾株式会社（本社所在地：新潟県新潟市東区、代表取締役 社長執行役員：野崎正博）は、2026 年 8

月 13 日(木)～8 月 23 日(日)の期間、いちまさ公式 X で『残暑を乗り切る！冷やしおでんプレゼントキャンペーン』を開催しま

す。 ▶いちまさ公式 X：https://x.com/ichimasa_jp  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【残暑を乗り切る！冷やしおでんプレゼントキャンペーン】 

▼概要 

熱中症対策に欠かせない塩分と、魚肉たんぱく質を同時に摂れて残暑の食卓にもぴったりな、いちまさ(一正蒲鉾)の「お椀で食

べる冷やしおでん」と「お椀で食べるおでん」をセットで抽選で 10 名さまにプレゼントいたします。 

▼応募方法（フォロー＆リポスト） 

いちまさ公式 X アカウント(@ichimasa_jp)をフォローし、応募期間初日に発信する「#残暑を乗り切る冷やしおでんキャンペーン」が

ついたキャンペーン投稿をリポストして、ご応募は完了です。 

▼期間 

2026 年 8 月 13 日(木)10:00～2026 年 8 月 23 日(日)23:59 

▼当選人数・賞品内容 

＜合計 10 名さま＞お椀で食べる冷やしおでん×2、お椀で食べるおでん×2 をセットでプレゼント 

 

詳しくはこちらをご確認ください：キャンペーン応募規約 

厳しい残暑は冷やしおでんで乗り切る！ 

抽選で 10名さまに「お椀で食べる冷やしおでん」が当たる 

いちまさ公式 Xキャンペーンを開催 

https://x.com/ichimasa_jp
https://www.ichimasa.co.jp/campaign/pdf/260813.pdf


 

 

 

【いちまさの冷やしおでん】 

 いちまさの調理済おでん商品は、器に盛るだけで一品が完成する便利さが魅力。暑い夏は、調理済おでんを袋ごと冷蔵庫で

冷やしてから器に盛って召し上がっていただく、冷やしおでんを提案しています。塩分と練りものの魚肉たんぱく質が同時に摂れるの

で、残暑の熱中症対策や夏バテ時の食事にもおすすめです。 

 

▼いちまさの公式ホームページでは、冷やしおでんのアレンジレシピを紹介しています。 

https://www.ichimasa.co.jp/enjoy/oden.asp 

 

 

即席！冷やしおでん 

 

玉子入りおでんジュレ仕立て 

 

おでんと生ハムのサラダ仕立て 

 

 

 ≪本件に関するお問い合わせ先≫ 

一正蒲鉾株式会社 マーケティング・コミュニケーション課 鈴木 

TEL：070-1005-3398  e-mail：kasane-suzuki@ichimasa.co.jp 

https://www.ichimasa.co.jp/enjoy/oden.asp

