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2017 年 4 月 28 日 

報道関係者各位                                                                               
 
 

 

伝統と歴史が薫る“お茶の京都”を世界の料理で楽しむ 

 「“お茶の京都”レストランフェア」開催のお知らせ 
 

 

ホテルグランヴィア京都（京都市下京区 代表取締役社長:中村 仁）は、2017 年 5 月 1 日（月）

から 6 月 30 日（金）の期間、ホテル直営料飲施設 7 店舗において、「“お茶の京都”レストランフェ

ア」を開催します。 
 

この企画は、茶生産地として約 800 年もの歴史を有し、素晴らしい景観を形成すると 
ともに、現在も最高品質の緑茶を生産している京都府南部地域(宇治市･城陽市･八幡市･ 
京田辺市･木津川市･久御山町･井手町･宇治田原町･笠置町･和束町･精華町･南山城村）に 
おいて、宇治茶をテーマにお茶生産の美しい景観維持やお茶産業の振興、お茶文化の 
発信などを通じて、古都だけでない「もうひとつの京都」を発信するプロジェクトに 
賛同して実施するものです。(左記:お茶の京都ロゴマーク) 

 
 
「“お茶の京都”レストランフェア」は、“お茶の京都”エリアの京都府南部地域 12 市町村におい

て産出される「宇治茶」をテーマに、ホテルグランヴィア京都が直営する館内料飲施設 7 店舗におい

て開催するものです。ホテルの和洋それぞれの料理人が、“技”を駆使して「宇治茶」の魅力を料理

に取り入れたメニューを各店舗で提供します。 

 

【開催期間】：2017年5月1日(月)～2017年6月30日(金)    

【開催店舗】：ホテルグランヴィア京都 直営料飲施設 7店舗 ※詳細は次頁をご参照ください。 

  

【～抹茶のスフレと苺～】 

ビュー&ダイニング「コトシエール」ディナーコースで提供するデセール※写真はイメージ  

  
 

〒600-8216 
京都市下京区烏丸通塩小路下ル JR 京都駅中央口 

TEL：075-344-8888(大代表) 
FAX：075-344-4400 

URL：http://www.granvia-kyoto.co.jp 

News Release 
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ビュー & ダイニング コトシエール  (15F) 

 
■季節の野菜を様々な仕立てに 
  

 
■抹茶のティラミス （上記写真：中）  

 
■抹茶のスフレと苺 （上記写真：右）   

 

 

・ディナー…17:30～22:30(Ｌ/Ｏ) 一皿 1,200 円 
 

    
一皿 600 円 

・ランチ …平日  11:30～15:00(Ｌ/Ｏ) 
   土日祝 11:30～(第 1 部)、13:30～(第 2 部) 

・ディナー…17:30～22:30(Ｌ/Ｏ)  

 

  一皿 600 円 
・ランチ …平日  11:30～15:00(Ｌ/Ｏ) 

   土日祝 11:30～(第 1 部)、13:30～(第 2 部) 
・ディナー…17:30～22:30(Ｌ/Ｏ)   
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カフェレストラン ル･タン (2F) 

■抹茶ロール
  

 
■鯛の「お茶」わん蒸し    

 
 

日本料理 浮橋  (M3F)  
■ おすすめ御膳 初夏の花籠 ～お茶の京都～ 

・昼食…11:30～14:00(Ｌ/Ｏ) お一人様 3,500 円 

 

■ランチコース伏見 お茶の京都 
・ランチ…11:30～14:30(Ｌ/Ｏ) お一人様 7,000 円 
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※ 上記表示料金は、一部を除きサービス料 10%・税金が含まれた価格となります。 

※ 仕入れ等の都合により、メニュー内容や食材の産地等が変更になる場合があります。 

※ 上記掲載の写真は全てイメージです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【このお知らせに関するお問合せ・画像データのご用命は】 
＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊ 

 
株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業推進室マーケティング・IT グループ 

  広報室長／福田 順（ふくだ じゅん）、広報担当／今村 克二（いまむら かつじ） 

TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5535 

E-mail：k_imamura@granvia-kyoto.co.jp 

■抹茶のティラミス (黒蜜ソース) 
・提供時間…10:00～21:00(Ｌ/Ｏ)  
単品 950 円、お飲み物とのセット 1,750 円 

■あんみつ～お茶の京都～ 

・提供時間…10:00～21:00(Ｌ/Ｏ)  
単品のみ 1,000 円 
 

 

・提供時間…17:30～24:00(Ｌ/Ｏ)  

■葵（あおい）     1,850 円  （写真：右上）  
 

（写真：左下）

 


