
 

 
2024 年 9 月 12 日(木) 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 
 

ROKU KYOTO が彩るフェスティブシーズン 2024 

クリスマス限定商品のご案内 

ホワイトクリスマスをテーマにしたクリスマスケーキ 2 種の販売 

開業以来初となるクリスマスアフタヌーンティー・クリスマスデセールのご提供 

天然温泉とヴァルモンのボディ＆フェイシャルトリートメントパッケージの販売 
  
  

  
ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts (京都市北区、総支配人：佐野洋一、以下 ROKU KYOTO)は、2024 年 

12 月 2 日(月)～12 月 25 日(水)の期間中、レストラン「TENJIN」やスパ「THE ROKU SPA」にて、クリスマ 

スケーキやフェスティブシーズン限定のアフタヌーンティー、スパトリートメントプランを販売いたします。 
 
2024 年のクリスマスは“ホワイトクリスマス”をテーマに、雪降る聖夜をイメージしたホワイトカラーの 

クリスマスケーキ 2 種をご用意。毎年好評を博している、純白のもみの木をイメージした苺たっぷりの 

ショートケーキ「Sapin de Noël (サパン デュ ノエル)」に加え、甘酸っぱいベリー、濃厚なピスタチオ、 

ミルキーなホワイトチョコレートの 3 種のムースで仕立てるくちどけ滑らかなリースケーキ「Paysage  

Enneigé (ペイザージュ アンネジェ)」が新作として登場いたします。ご予約は 2024 年 10 月 5 日(土)より、 

12 月 24 日(火)・25 日(水)の各日各種 10 個限定で販売いたします。 
 
レストラン「TENJIN」では、開業以来初となる「クリスマスアフタヌーンティー」を期間限定でご提供 

いたします。サンタクロースやトナカイなどクリスマスならではのモチーフを取り入れた愛らしいスイーツ 

を、生姜やシナモンのフレーバーティーを含むドリンクフリーフローと一緒にご賞味ください。また、香り 

華やかなアールグレイとベリーのムースで仕立てるフェスティブシーズン限定のアシェットデセール「Neige  

(ネージュ)」は、新雪の朝に着想を得た一皿。単品またはコースのデザートとしてお楽しみいただけます。 
 
自然に溶け込む癒しのスパ「THE ROKU SPA」では、天然温泉での入浴と、スイス発のブランド・ヴァル 

モンのボディ＆フェイシャルトリートメントを組み合わせた至福のペアトリートメントプラン「THE ROKU  

SPA ホリデートリート 2024」を販売いたします。 
 
鷹峯三山の麓の静謐な空気が流れるリゾートエリアにて、ホテルメイドのクリスマスケーキやアフタヌーン 

ティーを楽しみながら、または贅沢なスパトリートメントを受けながら、心華やぐホリデーシーズンをお過ご 

しください。 

PRESS RELEASE 



 

“ホワイトクリスマス”をテーマにした純白のクリスマスケーキ 2 種

  

 

 

 
 
 
 
 

 ■ クリスマスケーキ概要 

【 販 売 期 間 】2024 年 12 月 24 日(火)、12 月 25 日(水) 

【 予 約 期 間 】2024 年 10 月 5 日(土)～12 月 20 日(金) 

【 受 け 渡 し 】レストラン「TENJIN」15:00～19:00 (店頭受取のみ) 

【 料 金 】Paysage Enneigé (ペイザージュ アンネジェ) 7,500 円 ※両日 10 個限定 

         Sapin de Noël (サパン デュ ノエル) 9,200 円 ※両日 10 個限定 

【 お 問 合 せ 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

        電話：075-320-0176 (受付時間 平日 10:00～17:00) 
 

 

※表示価格には消費税 8％が含まれます。 

 

 
 
 

愛らしいクリスマスモチーフのスイーツが並ぶフェスティブ限定アフタヌーンティー 
  

サンタクロースに見立てたベリームースやトナカイの 

チョコタルト、ピスタチオとキャラメルムースのもみの木、 

雪の結晶をあしらったバナナケーキなど、心躍るクリスマスの 

モチーフをちりばめたスイーツがフェスティブムードを高め 

ます。ローストビーフの手毬寿司や赤いビーツを添えた 

キッシュロレーヌといったシェフこだわりのセイボリーも。 

店内で焼き上げるオリジナルスコーンには、京都・水尾の柚子 

と栗を練り込んだクリスマス期間限定フレーバーが登場いた 

します。ジンジャーやシナモンのフレーバーティーなど 8 種 

のオリジナルティーセレクションとともに、華やかなティー 

タイムをお過ごしください。 
 
 

Sapin de Noël (サパン デュ ノエル) 

φ15cm×H20cm 
雪化粧したもみの木に見立てた純白の苺ショートケーキ。生ク 

リームには最高品質「クレーム・ソワニエ」を、苺には甘さと 

酸味のバランスが絶妙な濃赤ブランド苺「古都華」を贅沢に 

使用。クリスマスの食卓に華やぎを添えるこだわりの一品です。 

Paysage Enneigé (ペイザージュ アンネジェ) 

φ16cm×H10cm 
甘酸っぱい苺とラズベリー、風味豊かなピスタチオ、クリー 

ミーな味わいのホワイトチョコレートと、3 種のムースで仕立 

てるリースケーキ。アクセントにクランチやベリージュレを 

中に忍ばせ、仕上げにオーナメントムースを飾り付けました。 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

 

 ■「クリスマスアフタヌーンティー」概要 

【 販 売 期 間 】2024 年 12 月 2 日(月)～12 月 25 日(水) ※前日までに要予約 

【 営 業 時 間 】12:00～16:30 (14:30 L.O.) 

【 提 供 場 所 】レストラン「TENJIN」 

【 料 金 】7,000 円 

【 内 容 】スイーツ 10 種 ／ セイボリー 3 種 ／ スコーン 2 種 ／ ドリンク 8 種 

        (ドリンクフリーフロー 90 分制) 

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

        電話：075-320-0176 (受付時間 平日 10:00～17:00) 

【 メ ニ ュ ー 】 

[壱の段] オレンジ わらび餅 ババ 

[弐の段] サンタクロース ～ベリー～／結晶 ～バナナケーキ～／もみの木 ～ピスタチオ～ 

[参の段] フィッシュミニバーガー／ビーツ キッシュロレーヌ／ローストビーフ 手毬寿司 

[肆の段] トナカイ ～タルトショコラ～／マドレーヌ／バニラシュー／ボンボンショコラ 

[伍の段] 苺 パンナコッタ／レモネード 

[陸の段] スコーン 2 種 (プレーン、栗と柚子) ／ ROKU KYOTO オリジナルジャム ／ クロテッドクリーム 

[オリジナルティーセレクション]  

京都紅茶／京都紅茶＆フラワー／京都紅茶＆ジンジャー／京都紅茶＆シナモン／京都アールグレイ／ 

ミックスハーブティー＆緑茶／フレッシュハーブティー／ほうじ茶＆カモミール 
 

※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

 

新雪の朝をイメージしたフェスティブシーズン限定のアシェットデセール 
 

静かな冬の朝に積もる雪に着想を得たアシェットデセール 

は、華やかな香りのアールグレイムース、苺とラズベリーの 

ムース、濃厚なベリーソースを中に忍ばせ、仕上げにホワイト 

チョコレートの繊細なパウダーでコーティングした味わい 

豊かな一皿です。フルーティーな紅茶の香りと甘酸っぱい 

ベリーの味わいが口の中で溶け合い、至福のデザートタイム 

を演出いたします。単品のデザートとしてご賞味いただける 

のはもちろん、ランチ＆ディナーコースのデザートとしても 

お選びいただけます。壮麗な自然に包まれたレストラン 

「TENJIN」にて、この時季だけのスイートなひとときをお過ごしください。 

 

■ アシェットデセール「Neige (ネージュ)」 概要 

【 提 供 期 間 】2024 年 12 月 2 日(月)～12 月 25 日(水) 

【 場 所 】レストラン「TENJIN」 

【 時 間 】ランチ 12:00～13:30 (L.O.) ／ ディナー 17:30～22:00 (21:00L.O.) 

【 料 金 】単品 2,800 円 

【 お 問 合 せ 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

電話：075-320-0176 (受付時間 平日10:00～17:00) 
 

※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

 

天然温泉の温浴とヴァルモンのボディ＆フェイシャルトリートメントで至福のご褒美スパを 
 

「THE ROKU SPA」がお贈りするフェスティブシーズン限定のペアトリートメントプラン「THE ROKU SPA 

ホリデートリート 2024」では、隣接するしょうざんリゾート京都から湧き出る、アルカリ性単純温泉風呂で 

の入浴でゆっくりと身体を温めていただいた後、スイス発のスキンケアブランド・ヴァルモンによる ROKU  

KYOTO オリジナルボディ＆フェイシャルトリートメントをたっぷり 90 分間ご体験いただきます。「ヴァイ 

タリティ オブ ザ ボディ by ROKU」で疲れた身体を解き放ち、「エクスクルーシブ ROKU ヴァルモン  

フェイシャル」で肌へ栄養とエネルギーを与えていきます。長いストロークでゆったりと全身をほぐしていく 

エフルラージュの手法と、ヴァルモン独自のバタフライムーブメントの両方を取り入れることで、肌に活力を 

与えるとともに神経の緊張を緩和させ、五感を解き覚ますリラックスした状態へと導きます。ROKU KYOTO 

だけでお楽しみいただける 2 つのトリートメントの余韻とともに、北山杉やヒノキ、柚子が香る THE ROKU  

SPA オリジナルボディオイルをお土産としてお持ち帰りいただきます。1 年間頑張った自分たちへのご褒美 

に、ホリデーシーズンのお出掛けに向けた自分磨きとして、THE ROKU SPA にて至福のリラックスタイムを 

ご体験ください。 

 

 
 

■ THE ROKU SPA ホリデートリート 2024 概要 

 【 販 売 期 間 】2024 年 12 月 2 日(月)～12 月 25 日(水) ※前日までに要予約 

 【 場 所 】THE ROKU SPA 

 【 時 間 】10:30～17:30 (最終受付) 

 【 料 金 】86,000 円 (1 組 2 名) 

 【 内 容 】・天然温泉での入浴 (ティータイム付き) 最大 60 分 

         ・ヴァイタリティ オブ ザ ボディ by ROKU 60 分 

         ・エクスクルーシブ ROKU ヴァルモン フェイシャル 30 分 

         ・THE ROKU SPA オリジナルボディオイルのお土産 1 本 

【 お 問 合 せ 】URL：https://www.rokukyoto.com/spa/roku-spa 

電話：075-320-0136 (受付時間 10:30～21:00)
 

※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

※THE ROKU SPA オリジナルボディオイルを追加でご購入希望の場合、別途 10,000 円(1 本)がかかります。 

 

 

THE ROKU SPA ホリデートリート 2024 天然温泉風呂付きペアルーム フェイシャルトリートメント イメージ 

THE ROKU SPA 

オリジナルボディオイル 

https://www.rokukyoto.com/spa/roku-spa


 

「ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts」概要 
 
名 称： ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts  
開 業 日： 2021 年 9 月 16 日(木) 
所 在 地： 京都府京都市北区衣笠鏡石町 44-1 
客 室 数： 114 室 
料 飲 施 設： TENJIN (フレンチ) 
ス パ 施 設： THE ROKU SPA 
公 式 サ イ ト： www.rokukyoto.com 
F a c e b o o k： www.facebook.com/roku.kyoto.lxr 
I n s t a g r a m： www.instagram.com/roku.kyoto/ 
 

 

LXR ホテルズ＆リゾーツ 概要 
 

LXR ホテルズ&リゾーツは、受賞歴を誇る 13 のラグジュアリーホテルからなる成長中のコレクションブラン

ドです。世界中の魅力的なデスティネーションにある厳選されたホテルは、タイムレスな冒険心を刺激し、独

自のストーリーと特徴的なその土地のエッセンスが注ぎ込まれ、お客様へラグジュアリーな体験を提供しま

す。LXR ホテルズ&リゾーツは、ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンのブランドであり、

受賞歴を誇るゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」の特典をご利用いただけます。LXR

ホテルズ&リゾーツのご予約は公式サイトまたは業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。

ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意し

ています。 

最新情報は stories.hilton.com/lxr、Instagram、Facebook をご覧ください。 

 

 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 広報 
担当：山村、金 
E-MAIL：press@rokukyoto.com TEL：075-320-0156 
公式サイト URL：www.rokukyoto.com 

Contact us 

本件に関する 

お問い合わせ先 

http://www.rokukyoto.com/
http://www.facebook.com/roku.kyoto.lxr
http://www.instagram.com/roku.kyoto/
https://lxr.hiltonhotels.jp/
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://apps.apple.com/jp/app/hilton-honors-book-hotels/id635150066
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://stories.hilton.com/brands/lxr-hotels
https://www.instagram.com/lxrhotels/
https://www.facebook.com/lxrhotels/
mailto:press@rokukyoto.com
http://www.rokukyoto.com/

