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2024 年 10 月 29 日 

報道関係者各位 

東急リゾーツ＆ステイ株式会社 

 

 

【逸品おとりよせ】新米のシーズン到来！ 

2024 年秋の恵みの選りすぐりの新米が登場 

 

 東急リゾーツ＆ステイ株式会社（東京都渋谷区、代表取締役：粟辻󠄀 稔泰、以下「当社」）が運営する、全国

100 を超える運営施設が厳選した「美味しいものを美味しい時期に」お取り寄せいただける E コマース事業

「逸品おとりよせ」では、2024 年産の選りすぐりの新米を販売開始したことをお知らせいたします。 
 

「逸品おとりよせ 新米特集」：https://www.ippinotoriyose.jp/shopbrand/ct84  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 関東や長野のおいしい新米が登場 

2024 年の秋も各地から新米の便りが届き、全国の美味しいものを美味しい時期にお取り寄せいただける「逸

品おとりよせ」では、関東の米どころと言われる栃木県や茨城県、千葉県をはじめ、信州の恵まれた自然環境

の中で米作りを行う長野県などの味わい豊かな美味しい今年の新米の販売を開始いたしました。 

 

「日々、」（栃木県大田原市・減農薬米ゆうだい 21） 

栃木県大田原市の雄大な大地と那須連山から流れるミネラル豊富

な伏流水が育む「日々、」は、宇都宮大学が開発した「ゆうだい 21*」

という品種のお米です。代々農家を営む阿久津農園で農薬を 80％減ら

した減農薬栽培で育てられ、新しい技術や知識を取り入れながら、大

切な家族に心から食べさせたいと言えるお米、丈夫な体のもとになる

安全で健やかなお米を届けて行きたいという想いで作られています。 

 「日々、」の特長は、その粒の大きさと美しさ、粘りと弾力、噛むほ

どに広がる甘みの深さが段違いです。特有の柔らかな食感は冷めても

持続するので、炊き立てはもちろん、お弁当などでも美味しく味わっ

ていただけます。 

 

https://www.ippinotoriyose.jp/shopbrand/ct84
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*ゆうだい 21：宇都宮大学が開発した品種。2010 年に品種登録されて以来、日本各地で様々な生産者さんが

栽培し品評会でも最高賞を受賞するなどの高い評価を得ています。 
 
 

日光市産滋養米コシヒカリ「日光ブランド」認定「とちぎの特別栽培農産物」（栃木県日光市・無農薬無化学肥料） 

栃木県日光市産の「滋養米」は、肥料に米ぬかだけを使用し、農薬や

化学肥料を一切使用しない純植物型の自然農法で栽培されたコシヒカ

リです。 

自然農法は健康と自然環境に配慮された栽培法で、日光市を流れる

鬼怒川と大谷川の清流によって栄養豊富な土の威力が最大限に生かさ

れることで美味しい米作りができます。 

 

 

 

 

「北条米」（茨城県つくば市小和田） 

「北条米」は、茨城県つくば市の筑波山山麓で生産される特別栽培

米です。筑波山麓一帯に広がる水田は、関東でも指折りの良質な米の

産地として知られており、「北条米」は限られた 4 地域で生産された米

のみに冠することのできる茨城県の「地域ブランド米」で、昭和時代初

期には皇室にも献上されていました。現在の主要品種はコシヒカリで

す。 

特長は、ふわっとした食感と弾力で、強い粘りとしっかりとした

噛み応えがあります。噛みしめるほど深い甘みが口の中にひろが

り、冷めても美味しくいただけます。 

 

 

「多古米 ～皇室献上米～」（千葉県香取市多古町） 

千葉県の三大銘柄に数えられ、冷めても美味しい米として知られ

る「多古米」は、古くは江戸時代からその味の良さが評価されおり、

寿司米としても人気が高いお米です。多古町の土壌は、かつて海底

であったことからミネラル分を多く含む粘土質で、米作りに適して

います。この豊かな土壌と栗山川の水により、「おかずはいらない」

と称されるほどの美味しいお米が育まれます。地元以外にあまり出

回らない珍しいお米で、炊き立てを頬張れば豊かな甘みと香りを味

わっていただけます。 

 

 

「蓼科ガーデン小松さんが育てた蓼科産のお米 ミルキークイーン」（長野県茅野市） 

長野県の八ヶ岳が一望できる標高 1,000ｍの信州蓼科高原の風土

と水を生かし、土づくりからこだわり、食味向上と安全な農産物の

供給を目指して丹精込めて作られたお米です。米作りに真摯に向き

合い、作物の声に耳を傾け作業する農家さんが、おいしく育てたミ

ルキークイーン。もちもちとした食感で粘りが強く、冷めても硬く

なりにくいという特長で、毎日のお弁当にも最適です。 
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■「逸品おとりよせ」について 

 全国 100 を超える施設運営を手掛ける「東急リゾーツ＆ステイ株式会社」が運営するお取り寄せサイ

トです。リゾートならではの、なかなか流通しない希少性の高い商材をはじめ、本当に美味しい果物や野

菜、施設でご提供している肉や魚など、美味しいものを美味しい時期に、そして暮らしを彩る伝統工芸品

やこだわりの日常品などをご自宅にいながらにして、簡単にお取り寄せいただけます。 

 リゾートホテルやゴルフ場、スキー場などのスタッフが、地域との長年の信頼関係から生まれる絆を

大切に育みながら、日本全国の魅力あふれる商品と幸せを全国にお届けしています。 

 

サイト名：「逸品おとりよせ」 

公式サイト：https://www.ippinotoriyose.jp/  

取扱商品：米、肉・卵・魚（加工品含む）、 

野菜、果物、花、スイーツ、飲み物、 

調味料、ジャム、ハチミツ、酒（日本酒・ 

ビール・ワイン）、調理済食品、工芸品、 

雑貨、コスメ、アメニティ、スポーツ・ 

アウトドア用品、オリジナル商品、その他 

運営会社：東急リゾーツ＆ステイ株式会社 

 

 

 

■私たちが提供する「体感型サステナブルリゾート」 

リゾート施設においては、訪れるお客様やステークホルダーの皆さまに、リゾート地ならではの地域と自然

と共生することの重要性を自ずと体感頂き、日常における環境意識の向上に繋がるきっかけを提供すること

が大切です。 

東急不動産・東急リゾーツ＆ステイ・東急リゾートは、「リゾートの力で、地域に幸せな『めぐり』を」を

スローガンとして掲げ、「生物多様性を育む」・「地域の未来を創る」・「地域のエネルギーを活かす」という三

つのテーマに基づき、楽しみながら地球や地域に優しく過ごすことのできるサステナブルな空間や体験、活動

を作り、施設を訪れるお客様に提供していきます。 

詳しくはこちら：https://www.tokyu-rs.co.jp/news/2041/   

 

「体感型サステナブルリゾート」のコンセプトと、当社リゾート施設で提供する環境体験を紹介する WEB サ

イトはこちらをご覧ください。 

■サイト名｜ENJOY！GREEN GUIDE 

■URL：https://www.tokyu-green-resort.com/ 

■QR 

 

 

 

 

 

 

https://www.ippinotoriyose.jp/
https://www.tokyu-rs.co.jp/news/2041/
https://www.tokyu-green-resort.com/
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■東急リゾーツ＆ステイ株式会社 概要 

全国 100 を超える施設運営を手がける総合運営会社。⺠間、行政問わず、運営受託、マネジメント契約、 

コンサルティング契約等の運営サポートを行っています。 

 

会  社  名 ： 東急リゾーツ＆ステイ株式会社（ https://www.tokyu-rs.co.jp ） 

代  表  者 ： 代表取締役社長 粟辻󠄀 稔泰 

本社所在地： 東京都渋谷区道玄坂一丁目 10 番 8 号 渋谷道玄坂ビル 

設  立： 1979 年 3 月 13 日 

資  本  金 ： 100 百万円 

運 営 ブ ラ ン ド： 東急ステイ、東急ハーヴェストクラブ 

運 営 事 業： 宿泊事業、ゴルフ事業、スキー事業、 

リゾート・その他事業（別荘管理、レストラン、ショップ、温泉施設、保養所等） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Contact us 

本件に関する 

お問い合わせ先 

 

東急リゾーツ＆ステイ株式会社 

FB 企画統括部 FB 企画部 

担当：佐藤（さとう） 

MAIL：info@ippinotoriyose.jp  

 

  

 

 

https://www.tokyu-rs.co.jp/
mailto:info@ippinotoriyose.jp

