
 

 
2025 年 5 月 20 日(火) 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 
 
 

ROKU KYOTO 季節限定 夏商品のご案内 

完熟の南国フルーツが誘う、優雅な夏のアフタヌーンティーセットを提供 

白桃とマンゴー、旬の果実から選べる口どけなめらかなパフェ氷が今年も登場 

脳疲労を癒やし、質の良い眠りへ導く日本発「Shinso スキンケア」を使用した特別スパメニュー販売 
  
  

  

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts (京都市北区、総支配人：佐野洋一、以下 ROKU KYOTO)は、2025 年

6 月 1 日(日)～8 月 31 日(日)の期間中、レストラン「TENJIN」とスパ「THE ROKU SPA」にて、夏限定商品

を販売いたします。 
  

天神川沿いの緑豊かな自然に包まれたレストラン「TENJIN」では、白桃やスイカ、マンゴーなど夏の果実で

仕立てるアフタヌーンティーセット「サマーアフタヌーンティー -納涼-」をご提供いたします。白桃とフラ

ンボワーズのババや麦わら帽子に扮したマンゴーのムースなど、愛らしく遊び心のあるスイーツをはじめ、京

都産の旬の食材を使用したセイボリーがティースタンドを彩ります。また、昨年人気を博した口どけなめらか

なシェイブアイスとパフェが融合した「夏 麓  氷（なつ ろく ごおり）」は、今夏さらにバージョンアップし

たフレーバー2 種で登場。白桃はヨーグルト氷と桃のソルベ、フレッシュな白桃と赤桃で華やかに、マンゴー

は濃厚な甘みのアップルマンゴーにココナッツのエスプーマとアイスを添え、トロピカルにアレンジしまし

た。 
  

水盤に面した幻想的な空間の「ザ バー」では、甘酸っぱいパッションフルーツと金木犀のリキュールが香る

エキゾチックな夏のカクテル「キティ・マンゴー」、そして夏の季語である”甘酒”に見立てた豆乳のカクテル

「和敬清寂 (わけいせいじゃく)の２種をご用意いたします。夏の夜を心地よくクールダウンする一杯をお楽

しみください。 
  

自然に溶け込む癒しのスパ「THE ROKU SPA」では、連日の猛暑や夏バテにより眠りの質が低下する夏の

悩みに寄り添った特別メニュー「Refresh Dreaming Head＆Body」を販売いたします。安眠のツボにアプロ

ーチしながら全身の緊張をゆるめた後、日本発「Shinso スキンケア」によるヘッドトリートメントへ。頭皮

や髪の毛をケアし、老廃物の排出を促すことで、日頃の脳疲労もスッキリと癒します。 
  

都会の喧騒から離れた静謐な空気が流れるリゾートエリアで、鷹峯の山と緑に抱かれた涼やかな時間を

ROKU KYOTO にてお過ごしください。 

PRESS RELEASE 

サマーアフタヌーンティー -納涼-   スパメニュー「Refresh Dreaming Head＆Body」 夏 麓 氷（なつ ろく ごおり）2 種 



 

完熟の南国フルーツが誘う、優雅な夏のアフタヌーンティー 
  

 白桃とフランボワーズのババ、スイカのパルフェグラス、麦わら帽子をかたどったマンゴーのムースな

ど、宝石のようにカラフルで目にも美しい夏の果実を贅沢にあしらったアフタヌーンティーをご提供いたし

ます。北山杉をモチーフにしたティースタンドに美しく飾られた全 16 種のスイーツとセイボリー。ジュー

シーな白桃の甘みとフランボワーズの爽やかな酸味が程よく重なる「ピーチメルバ ババ」は一口頬張るとふ

わっと優しい余韻に包まれます。また「京都舞コーンとチーズのスコーン」や「穴子の手鞠寿司」など旬の

美味を活かしたセイボリーもご堪能いただけます。摘みたての爽やかなフレッシュハーブティーとともに、

夏風そよぐ山麓で優雅な午後のひとときをお過ごしください。 
 

 
 
 

 ■「サマーアフタヌーンティー -納涼-」概要 

【 販 売 期 間 】2025 年 6 月 2 日(月)～8 月 31 日(日) ※前日までに要予約 

【 営 業 時 間 】12:00～16:30 (14:30 L.O.) 

【 提 供 場 所 】レストラン「TENJIN」 

【 料 金 】7,000 円 

【 内 容 】スイーツ 10 種 ／ セイボリー 4 種 ／ スコーン 2 種 ／ ドリンク 13 種 

        (ドリンクフリーフロー 90 分制) 

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

        電話：075-320-0176 (受付時間 平日 10:00～17:00) 

【 メ ニ ュ ー 】 

[壱の段] 白桃 ヨーグルト ／ スイカ パルフェグラス ／ 麦わら帽子 ～マンゴー・パッションフルーツ～ 

[弐の段] ピーチメルバ ババ 

[参の段] コーンクリームコロッケ ／ ミニバーガー ／ 穴子 手鞠寿司 ／ トマト シェーブル バジル 

[肆の段] ボンボンショコラ ／ ココナッツ パイナップル ／ 白桃 グロゼイユ ／ 白桃 アールグレイ 

[伍の段] ピンクレモネード ／ ピンクパンナコッタ 

[陸の段] スコーン 2 種 (プレーン、京都舞コーン) ／ ROKU KYOTO オリジナルジャム・クロテッドクリーム 

[オリジナルティー＆コーヒーセレクション]  

京都紅茶／京都紅茶＆フラワー／京都紅茶＆ジンジャー／京都紅茶＆シナモン／京都アールグレイ／ 

ミックスハーブティー＆緑茶／フレッシュハーブティー／ほうじ茶＆カモミール／コーヒー／カフェラテ／ 

カプチーノ／カフェオレ／エスプレッソ 

 

※スイーツの一部にお酒を使用しております。変更をご希望の方はご予約時にお申し付けください。 

※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

食の深奥を旅する、夏のランチ＆ディナー 
 

レストラン「TENJIN」は、ディナータイムのみオープンする完全予約制の「シェフズテーブル」、季節の 

味覚や地元食材を贅沢に使用したナチュラルフレンチを提供する「オールデイダイニング」、水盤に面した 

幻想的な空間の「ザ バー」と３つのシーンに分かれ、各シーンそれぞれで夏の恵みを取り入れたここでしか 

出会うことのできない食体験をご提供いたします。 

 

◇ 「シェフズテーブル」 夏のメニュー 一例 

 

 

 

 

◇ 「オールデイダイニング」 夏のメニュー 一例 

 

 

 

 

 

 

 
 

■ レストラン「TENJIN」夏メニュー 概要 

【 提 供 期 間 】2025 年 6 月 2 日(月)～8 月 31 日(日) 

【 営 業 時 間 】シェフズテーブル 18:15～ 

        オールデイダイニング ランチ 12:00～13:30 (L.O.) ／ ディナー 17:30～21:00 (L.O.) 

【 料 金 】シェフズテーブル 36,500 円 (ドリンクペアリング込) ※ディナー限定 

        オールデイダイニング 

        ランチ Prix-fixe Menu A  8,800 円／Prix-fixe Menu B  11,300 円 

        ディナー 夏 -Summer- 10,000 円／麓 -ROKU- 17,500 円／天神 -TENJIN- 24,000 円 

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

電話：075-320-0176 (受付時間 平日10:00～17:00) 
 
 
※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

 

ヴィシソワーズ 甘海老 紫蘇 仔羊 人参 こぶみかん 白桃 エストラゴン ライム 

パンペルデュ 京鴨 トリュフ 

香ばしい京鴨のコンフィを”フレンチトースト”
から発想したアレンジで味わう独創的な一皿。
馥郁たるトリュフのクリーム、華やかなスパイ
スとの妙もお楽しみください。 

仔鳩 フォアグラ トゥルト 

フランス産仔鳩のパイ包み。濃厚なフォアグラや
野趣あふれる赤身肉、芳醇なソースの旨みやコク
が幾層にも広がり、満足感のあるメインディッシ
ュです。 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

旬の果実を贅沢に。「パフェ氷」が今年も登場！ 
  

新食感、新感覚。口どけなめらかなシェイブアイスとパフェ

が融合した「夏 麓  氷（なつ ろく ごおり）」を夏季限定で今

年もご提供いたします。今年は人気のフレーバー2 種を新たな

アレンジでご用意します。【白桃】は華やかなヨーグルト氷と

フレッシュな白桃と赤桃を添え、氷の中には桃ソルベを。食べ

進めるごとに桃づくしの甘いハーモニーが広がります。【芒

果 （ マンゴー）】は濃密な甘みのアップルマンゴーを贅沢に

あしらい、ココナッツのエスプーマとアイスを添え、トロピカ

ルに仕立てました。 
 

■パフェ氷「夏 麓  氷」 概要 

【 販 売 期 間 】2025 年 7 月 1 日(火)～8 月 31 日(日)  

【 営 業 時 間 】12:00～22:00 (21:00 L.O.) 

【 提 供 場 所 】レストラン「TENJIN」 

【 料 金 】「夏  麓  氷  芒 果 」 4,200 円  「 夏  麓  氷  白 桃 」 4,200 円  

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

        電話：075-320-0176 (受付時間 平日 10:00～17:00) 
 

“大人の社交場”をテーマにしたザ バーが贈る、京都の夜をクールダウンするサマーカクテル 
 

◇ 2025 年 6 月 2 日(月)～8 月 31 日(日)  

 

 

 

 

レストラン「TENJIN」ザ バー サマーカクテル 概要 

【 提 供 期 間 】2025 年 6 月 2 日(月)～8 月 31 日(日) 

【 営 業 時 間 】17:30～23:30 (L.O.) 

 【 料 金 】「キティ・マンゴー」3,000 円 

         「和敬清寂」2,800 円 

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

電話：075-320-0176 (受付時間 平日10:00～17:00) 
 
※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 
 

キティ・マンゴー 

甘酸っぱいパッションフルーツと金木犀のリキ
ュールが香るエキゾチックな夏のカクテル。 
トロピカルで爽やかな味わいが心地よく口に広
がります。 

和敬清寂 (わけいせいじゃく) 

夏の季語である“甘酒”にみたてた豆乳のカクテ
ル。和のクラフトリキュールをアクセントに、
玉露や水楢、ヨモギなどのボタニカルが清々し
く冴え、夏の火照りを優しくクールダウン。 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

脳疲労を癒やし、深い眠りへ導く至福のヘッド&ボディトリートメント 
 

連日の猛暑や夏バテによる疲れが蓄積するこの季節、THE ROKU SPA では、心身の緊張や疲労を解き放ち、

深い眠りへ導く夏限定の特別メニュー「Refresh Dreaming Head＆Body」を販売いたします。イランイラン

などをブレンドしたオイルで安眠のツボにアプローチしながら、全身の緊張を緩め、全身の凝りを丁寧にほぐ

し整えていきます。ボディの後は、海洋深層水を配合した日本発「Shinso スキンケア」を使用したヘッドト

リートメントへ。Shinso スキンケアに含まれる“フラーレン”の抗酸化力が頭皮、毛髪のダメージをケアし、老

廃物の排出を促すため、日頃の脳疲労を癒し、深いリラックスへと誘います。施術後は、良質な睡眠をサポー

トする GABA やコラーゲン入りの安眠ドリンクを。翌朝のお目覚めのスッキリ感、お肌のハリもご体感いた

だけます。 
 

 

 

 ■「Refresh Dreaming Head＆Body」概要 

【 販 売 期 間 】2025 年 6 月 1 日(日)～8 月 31 日(日) ※前日までに要予約 

【 提 供 時 間 】10:30～21:00 (19:00 最終受付) 

【 提 供 場 所 】THE ROKU SPA 

【 料 金 】35,000 円 

【 内 容 】ヘッド&ボディトリートメント（90 分）フットバス、安眠ドリンク、ハーブティー付き  

【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/spa/roku-spa 

電話：075-320-0136 (受付時間 10:30～21:00)
 

※表示価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。 

 

https://www.rokukyoto.com/spa/roku-spa


 

「ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts」概要 
 
名 称： ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts  
開 業 日： 2021 年 9 月 16 日(木) 
所 在 地： 京都府京都市北区衣笠鏡石町 44-1 
客 室 数： 114 室 
料 飲 施 設： TENJIN (フレンチ) 
ス パ 施 設： THE ROKU SPA 
公 式 サ イ ト： www.rokukyoto.com 
F a c e b o o k： www.facebook.com/roku.kyoto.lxr 
I n s t a g r a m： www.instagram.com/roku.kyoto/ 

 

LXR ホテルズ＆リゾーツ 概要 
 

LXR ホテルズ&リゾーツは、受賞歴を誇る 13 のラグジュアリーホテルからなる成長中のコレクションブラ 

ンドです。世界中の魅力的なデスティネーションにある厳選されたホテルは、タイムレスな冒険心を刺激し、 

独自のストーリーとその土地のエッセンスが注ぎ込まれ、お客様へラグジュアリーな体験を提供します。 

ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンのブランドであり、受賞歴を誇るゲスト・ロイヤル 

ティ・プログラムヒルトン・オナーズの特典をご利用いただけます。ご予約は公式サイトまたは業界をリード 

するヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナ

ーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新情報は stories.hilton.com/lxr、Instagram、Facebook をご覧ください。 

 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 広報事務局 
担当：八田（ハッタ） 
E-MAIL：press@rokukyoto.com TEL：075-320-0111 
公式サイト URL：www.rokukyoto.com 

Contact us 

本件に関する 

お問い合わせ先 

http://www.rokukyoto.com/
http://www.facebook.com/roku.kyoto.lxr
http://www.instagram.com/roku.kyoto/
https://lxr.hiltonhotels.jp/
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://apps.apple.com/jp/app/hilton-honors-book-hotels/id635150066
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://hiltonhotels.jp/hhonors
https://stories.hilton.com/brands/lxr-hotels
https://www.instagram.com/lxrhotels/
https://www.facebook.com/lxrhotels/
mailto:press@rokukyoto.com
http://www.rokukyoto.com/

